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Introduzione

- La nostra Societa, nel ringraziarVi per aver scelto uno dei suoi
qualificati prodotti, desidera vivamente che otteniate da questa
apparecchiatura le migliori prestazioni, giustamente auspicate
al momento dell’acquisto. A questo scopo Vi invita a leggere
e seguire attentamente le istruzioni del presente libretto;
considerando ovviamente solo quei paragrafi che riguardano
accessori e strumentazione presenti nel Vostro apparecchio. La
Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per danni a cose
0 a persone derivanti da cattiva installazione o non corretto
uso dell’apparecchio stesso.

Nello spirito di produrre apparecchi sempre piu allineati alle
tecniche moderne, e/o per una sempre migliore qualita del
prodotto, la nostra Societa si riserva il diritto di apportare mo-
difiche, anche senza preavviso, senza per altro creare disagi
in utenza.

Per eventuali richieste di pezzi di ricambio, la domanda al
Vostro rivenditore deve essere completata dal n° di modello
e n° di matricola stampigliati sulla targhetta matricolare. La
targhetta & visibile aprendo la porta del forno.

Apparecchio conforme alle direttive:

- CEE 73/23 e 93/68

- CEE 89/336 (Radiodisturbi)

- CEE 89/109 (Contatto con sostanze alimentari)

- CEE 40/2002

- CEE 92/75

- 2002/96/EC (RAEE)

PREMESSA
- Del presente libretto interessano solo voci e capitoli relativi agli
accessori presenti nell’apparecchio.



IT Dati tecnici
Dimensioni util Forno
Larghezza cm. 41,00
Profondita cm. 39,40
Altezza cm. 31,00
Volume . 50/52

POTENZE ELEMENTI

resistenza platea 1,5 kW
resistenza cielo 0,7 kW
resistenza circolare forno 2,0 kW
grill 2,0 kW
ventola 25 W
luce forno 15W

POTENZA TOTALE FORNO ELETTRICO

forno statico 2,21kW
forno ventilato 2,0 kW
forno multiforno 2,21kW
forno multifunzione 2,7 kW

EQUIPAGGIAMENTO

Secondo i modelli, le cucine possono avere:

- Pareti del forno a smalto autopulente

- Girarrosto

- Contaminuti meccanico

- Programmatore di fine cottura con orologio analogico
- Programmatore di fine cottura monocomando

- Programmatore elettronico

- Tangenziale di raffredamento

Per lo SCHEMA di COLLEGAMENTO ELETTRICO vedere la
figura 2 in fondo al libretto.

La potenza elettrica e riportata sulla targhetta matricolare. La
targhetta é visibile aprendo la porta del forno.

Informazioni utili per il consumo energetico forni elettri-
ci.

Queste informazioni completano ed arricchiscono quelle ripor-
tate nella scheda tecnica ( stiker adesivo ) assieme al libretto
istruzioni.

normale statico in minuti.

Forno Forno Forno

statico Ventilato | tangenziale

Multiforno Multifunzione
Marchio UE di qualita ecologica. No No No
Tempo impiegato per cottura carico 43,8 47,7

Tempo impiegato per cottura carico 449 50,8 52,0
normale ventilato in minuti.

Consumo posizione stand-by in
wat.

Superficie utile del piano di cottura 1143 1320 1159
leccarda in cm?

Installazione

INSTALLAZIONE

L’installazione deve essere effettuata da persona qualificata che
dovra attenersi alle norme di installazione vigenti.
L’apparecchiatura & stata prodotta in conformita alle norme EN
60 335-1, EN 60 335-2, ed & del tipo “incasso”; cio significa che
deve essere installata secondo le istruzioni del produttore.

Il forno deve essere installato in un mobile i cui materiali (vernici,
rivestimenti, colle, ecc.) devono resistere ad una temperatura
di almeno 100°C.

Le dimensioni del vano di alloggiamento sono riportate in
Fig.1

Premontare le 4 viti (vedi fig.3) utilizzando gli appositi fori della
facciata visibili con la porta del forno aperta, assicurandosi che
la punta delle viti vada in direzione della mezzeria del legno
del mobile.

Inserire il forno nel mobile ed eseguire I'avvitamento delle viti
fino al serraggio completo.

Nel caso in cui il forno debba essere installato in prossimita
di altro elettrodomestico, occorre accertarsi che durante il
funzionamento non vi sia reciproco disturbo. Anche i rispettivi
collegamenti elettrici dovranno essere separati.

E’ bene che venga assicurata un’opportuna ventilazione per
mezzo di un’apertura nella parte alta del mobile a colonna
oppure di una apertura di 10 mm sopra la cornice del forno.
Vedi fig. 1.

ALLACCIAMENTO ALLA RETE ELETTRICA

Prima di procedere all’allacciamento, assicurarsi che:

- latensione in rete corrisponda a quella indicata sulla targhetta
matricolare;

- la presa di “terra” sia efficiente.

Nel caso in cui la presa non sia facilmente accessibile, I'installa-

tore deve prevedere un interruttore con una distanza di apertura

dei contatti uguale o superiore a 3 mm.

Se I'apparecchio & equipaggiato di un cavo senza spina, la spina

da utilizzare & di tipo normalizzato e tenere conto che:

- cavo verde-giallo deve essere utilizzato per il collegamento a
terra;

- cavo blu per il neutro;

- cavo marrone per la fase;

- il cavo non deve entrare in contatto con pareti calde che siano
superiori a 75°C;

- in caso di sostituzione del cavo, deve essere di tipo HO5RR-F o
HO5V2V2-F con sezione adeguata (vedere schemi in fig. 2);

- in caso I'apparecchio sia fornito senza cavo, utilizzare cavo
tipo HO5RR-F o HO5V2V2-F con sezione adeguata (vedere
schemi in fig. 2).

IMPORTANTE: il costruttore declina ogni responsabilita per

danni dovuti al’assenza del rispetto delle regolamentazioni e

delle norme in vigore. Si raccomanda di controllare che il col-

legamento a terra dell’apparecchio sia fatto in modo corretto

(vedere schemi in fig. 2 in fondo al libretto).
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USO DEL FORNO

FORNO ELETTRICO STATICO

- La griglia del forno serve a supportare teglie di commercio
per contenere dolci, arrosti o direttamente le carni da cuocere
al grill.

- Laleccarda serve unicamente per raccogliere i sughi colati dalle
vivande. Non deve mai essere usata come piatto di cottura.
L’accensione del forno o del grill si ottiene tramite un’unica

manopola.

Partendo dalla posizione 0 (spento) e girando la manopola in

senso orario si hanno le seguenti posizioni:

- simbolo pop accensione lampada forno (che rimarra sempre
accesa anche con l'indice della manopola su tutte le altre
posizioni).

- Posizione da 60 a 250°C : riscaldamento del forno in salita con
regolazioE termostatica.

- Simbolo —, o] ®: accensione del grill (sul plafone del
forno).

- Simbolo @ : avviamento del girarrosto con grill acceso.

Per riportare l'indice della manopola sulla posizione di 0 (spento)

€ necessario ruotare la manopola in senso antiorario.

NOTA - La spia gialla si accende secondo l'intervento del ter-

mostato.

Prima di introdurre le vivande da cuocere, si lasci riscaldare il

forno per 10 minuti almeno.

FORNO ELETTRICO STATICO BICOMANDO

- La griglia del forno serve a supportare teglie di commercio
per contenere dolci, arrosti o direttamente le carni da cuocere
al grill.

- La leccarda serve unicamente per raccogliere i sughi colati
dalle vivande. Non deve mai essere usata come piatto di cot-
tura.

L’accensione del forno o del grill si ottiene tramite la manopola

del selettore D

Partendo dalla posizione 0 ( spento ) e girando la manopola in

senso orario si hanno le seguenti posizioni:

- simbolo EoS : accensione lampada forno (che rimarra sempre
accesa anche con l'indice della manopola su tutte le altre
posizioni)._

- Simbolo — , E] o @: accensione del grill (sul plafone del
forno).

- Simbolo @& , : avviamento del girarrosto con grill acce-
SO0.

- simbolo D : accensione della resistenza cielo e della re-
sistenza platea ( funzione statica ). Per la regolazione della

temperatura, interagire sulla manopola del termostato
riscaldamento del forno in salita da 60° a 250°C.
NOTA - La spia gialla si accende secondo l'intervento del ter-
mostato.
Prima di introdurre le vivande da cuocere, si lasci riscaldare il
forno per 10 minuti almeno.

FORNO ELETTRICO STATICO “ 4 New”

Partendo dalla posizione 0 (spento) e girando la manopola in

senso orario si hanno le seguenti posizioni:

- simbolo %% : accensione lampada forno (che rimarra sem-
pre accesa anche con l'indice della manopola su tutte le altre
posizioni).

- simbolo i . cottura lenta con resistenza platea , la tem-
peratura del forno viene regolata mediante la manopola del
termostato.

- simbolo —= : cottura convenzionale forno “statico”, la tem-
peratura del forno viene regolata mediante la manopola del
termostato.

- simbolo Z : accensione grill;

Per 'utente

FORNO ELETTRICO VENTILATO

- La griglia del forno serve a supportare teglie di commercio
per contenere dolci, arrosti o direttamente le carni da cuocere
al grill.

- Laleccarda serve unicamente per raccogliere i sughi colati dalle
vivande. Non deve mai essere usata come piatto di cottura.
L’accensione del forno o del grill si ottiene tramite un’unica

manopola.

Partendo dalla posizione 0 (spento) e girando la manopola in

senso orar‘iorsi]’anno le seguenti posizioni:

- simbolo pes &) accensione lampada forno (che rimarra sem-
pre accesa anche con l'indice della manopola su tutte le altre
posizioni) e funzionamento della ventola.

- Posizione da 60 a 220°C : riscaldamento del forno in salita con
regolaziome termostatica.

- Simbolo = o : accensione del grill .

Per riportare I'indice della manopola sulla posizione di 0 (spento)
€ necessario ruotare la manopola in senso antiorario.

NOTA - La spia gialla si accende secondo l'intervento del ter-
mostato.

Prima di introdurre le vivande da cuocere, si lasci riscaldare il
forno per 10 minuti almeno.

FORNO ELETTRICO MULTIFORNO

Grazie ai diversi elementi riscaldanti comandati da un selettore

e regolati da un termostato (da 50 a 250°C), questo forno offre

piu modi di cucinare, impostati su tre fonti di calore principali:

a) Propagazione forzata del calore (forno ventilato)

b) Propagazione spontanea del calore (convezione o forno
statico)

c¢) Raggi infrarossi (grill).

Partendo dalla posizione 0 (spento) e girando la manopola di

selezione in senso orario si hanno le seguenti posizioni:

- simbolo == ; accensione lampada forno e spia rossa.

- simbolo & 0 : accensione lampada forno e spia rossa,
funzionamento della ventola.

L1}
- SIMbOIO = O @ : cottura convenzionale forno “statico”, la
temperatura del forno viene regolata mediante la manopola
del termo_s_zato.

- simbolo «= 0 : cottura con forno ventilato, su uno o due
livelli, la temperatura del forno viene regolata mediante la
manopola del termostato.

- simbolo = o @ : accensione del grill (sul plafone forno), la
manopola del termostato deve essere in posizione di tempe-
ratura massima.

- simbolo & o @: cottura veloce con forno ventilato, la tem-
peratura del forno viene regolata mediante la manopola del
termostato.

In tutte le posizioni, tranne lo zero, si ha I'accensione della spia

rossa e della lampada forno.

NOTA: La spia gialla si accende secondo l'intervento del

termostato. Prima di introdurre le vivande da cuocere, si lasci

riscaldare il forno per 10 minuti almeno.

- La griglia del forno serve a supportare teglie di commercio
per contenere dolci, arrosti o direttamente le carni da cuocere
al grill.

- La leccarda serve unicamente per raccogliere i sughi colati dalle
vivande. Non deve mai essere usata come piatto di cottura.

- Se si cuoce contemporaneamente su due gradini, si tenga
presente che i tempi possono essere diversi.

FORNO ELETTRICO MULTIFUNZIONE

Grazie ai diversi elementi riscaldanti comandati da un selettore

e regolati da un termostato (da 60 a 250°C), questo forno offre

piu modi di cucinare, impostati su tre fonti di calore principali:

a) Propagazione forzata del calore (forno ventilato)

b) Propagazione spontanea del calore (convezione o forno
statico)
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¢) Raggi infrarossi (grill).
Partendo dalla posizione 0 (spento) e girando la manopola di
selezione in senso orario si hanno le seguenti posizioni:

- simbolo & , o <) : accensione lampada forno e spia
rossa, funzionamento della ventola.

L =] "
- SIMDOIO e , o] @: cottura convenzionale forno “statico”,
la temperatura del forno viene regolata mediante la manopola
del termostato.

. = pwo .

- simbolo &2 | &8 o (@&: cottura con forno ventilato, su uno o
due livelli, la temperatura del forno viene regolata mediante la
manopola del termostato.

- simbolo N , o] @ : cottura con forno convenzionale
piu ventilazione che permette una cottura su uno o piu livelli,
la temperatura del forno viene regolata mediante la manopola
del termostato.

. = . .
- simbolo —, , O 0 @: accensione del grill (sul plafone for-
no), la manopola del termostato deve essere in posizione di
temperatura massima.

- simbolo —, o} Q: cottura lenta con resistenza platea,
la temperatura del forno viene regolata mediante la manopola
del termostato.

- simbolo z , EJ o (&: cottura veloce con forno ventilato,
la temperatura del forno viene regolata mediante la manopola
del termostato.

- simbolo &, , E] 0 @: cottura lenta con forno ventilato, la
temperatura del forno viene regolata mediante la manopola
del termostato.

In tutte le posizioni, tranne lo zero, si ha 'accensione della spia

rossa e della lampada forno.

NOTA: La spia gialla si accende secondo l'intervento del ter-

mostato.

Prima di introdurre le vivande da cuocere, si lasci riscaldare il

forno per 10 minuti almeno.

- La griglia del forno serve a supportare teglie di commercio
per contenere dolci, arrosti o direttamente le carni da cuocere
al grill.

- Laleccarda serve unicamente per raccogliere i sughi colati dalle
vivande. Non deve mai essere usata come piatto di cottura.

- Se si effettua la cottura a forno ventilato, & possibile caricare
contemporaneamente due griglie. Tuttavia, se gli alimenti dif-
feriscono fra loro per quantita o qualita, anche i tempi saranno
ovviamente diversi.

COME Sl USA IL GRILL ELETTRICO

- aprire la porta forno;

- posare la vivanda sulla griglia;

- collocare la leccarda sotto alla griglia;

- introdurre il tutto sul gradino piu alto del forno;

- richiudere la porta ;

- mettere in funzione la resistenza grill;

- dopo qualche minuto rivoltare la vivanda per esporre I'altro
lato ai raggi infrarossi; (il tempo di esposizione € subordinato
al tipo di vivanda ed al gusto personale dell’'utente.

COME SI USA IL GRILL VARIABILE ( fig. 11)

- aprire la porta forno;

- posare la vivanda sulla griglia;

- collocare la leccarda sotto alla griglia;

- introdurre il tutto sul gradino piu alto del forno;

- richiudere la porta ;

- mettere in funzione il grill: selezionare con la manopola C del
selettore termostato forno la funzione grill .
Con il grill in funzione, si deve accendere la spia A ( verde ).
Per selezionare la temperatura d’esercizio del grill, interagire
solo la manopola B.

- dopo qualche minuto rivoltare la vivanda per esporre l'altro
lato ai raggi infrarossi ( il tempo d’esposizione é subordinato
al tipo di vivanda ed al gusto personale dell’'utente ).

Per 'utente

Vedere tabella “ Alimenti da grigliare”

ATTENZIONE: |e parti accessibili possono essere calde quando
il grill & utilizzato! Allontanare i bambini.

Tutte le cotture devono essere eseguite a porta chiusa.

Alimenti da grigliare Tempo in minuti
1° Lato | 2° Lato
Carni basse o sottili 6 4
Carni moderatamente alte 8 5
Pesci sottili e senza squame 10 8
Pesci moderatamente voluminosi 15 12
Salsicce 12 10
Toast 5 2
Volatili 20 15

COME SI USA IL GRILL ELETTRICO CON FORNO ELET-
TRICO

- Per soli modelli con “Forno Elettrico” comandati da due
manopole separate (selettore-termostato), si deve griglia-
re a porta chiusa, senza I'uso della protezione manopola.
Con la grigliatura a porta chiusa, non si devono utilizzare
temperature superiori a 200°C.

COME SI USA IL GIRARROSTO ( Fig. 4)

Il girarrosto, che é abbinato al funzionamento del grill, & dispo-

nibile solo per i modelli “forno statico”.

Funzionamento:

- mettere in funzione la resistenza del grill;

- infilzare la carne da cuocere nello schidione e fissarla al centro
a mezzo dei due forchettoni;

- collocare il telaietto supporto schidione sulle griglie laterali del
forno, oppure inserire il telaio supporto schidione nelle guide
dell'imbuttitura del forno;

- infilare la punta dello schidione nel mozzo del motorino;

- privare lo schidione della sua impugnatura;

- collocare la leccarda sul gradino piu basso del forno;

- richiudere la porta ;

- avviare il motorino ruotando la manopola sulla posizione dello
spiedo;

- ungere la carne di tanto in tanto. A cottura avvenuta, avvitare
limpugnatura sul mozzo dello schidione e sfilare il tutto dal
mozzo del motorino.

ATTENZIONE: Le forchette dello schidione potrebbero avere

le punte acuminate. Maneggiare con cautela.

COME USARE IL CONTAMINUTI ( Fig. 6)

Il contaminuti pud essere regolato per un periodo massimo di
un’ora. La manopola di regolazione deve essere ruotata in sen-
so orario al tempo desiderato. Trascorso il tempo prestabilito,
interviene un segnale acustico che cessa automaticamente.
Il contaminuti, all’atto del segnale acustico, non interrompe |l
funzionamento del forno.

COME SI USA IL PROGRAMMATORE DI FINE COTTURA

MONOCOMANDO (SENZA OROLOGIO)

Consente di programmare la durata di cottura.

Funzionamento:

- Posizionare la manopola sul tempo di cottura desiderato (120
minuti al max.).

- Scegliere la temperatura mediante la manopola del termostato
e posizionare la manopola del selettore sul tipo di cottura
prescelto.

- Quando la manopola del programmatore si posizionera sul
simbolo 0 la cottura sara terminata. L'interruzione della cottura
€ automatica.

- Riportare la manopola del termostato sul simbolo @.

- Riportare la manopola del selettore sul simbolo 0.
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N.B.: Il forno, senza I'uso della programmazione, funziona
solamente quando la manopola del programmatore € sulla

2 U
posizione manuale \.J.

COME Sl USA IL PROGRAMMATORE ELETTRONICO (fig.

7)

Consente di programmare I'ora di inizio e la durata di cottura

in forno. Se la cottura inoltre non necessita di controllo a vista,

essa puod avvenire anche in assenza dell’'utente.

Al momento dell’installazione o dopo un periodo di mancanza

dell’alimentazione elettrica, il visualizzatore lampeggia; & quindi

necessario sincronizzare l'ora, altrimenti le programmazioni non
risultano corrette.

SINCRONIZZAZIONE DELL'ORA

- Premendo contemporaneamente 2 tasti (DURATA COTTURA, FINE
COTTURA) ed il tasto “+” 0 “-” siimposta I'ora. Con tale operazione
vengono cancellati eventuali programmi precedentemente
impostati ed il simbolo AUTO lampeggia.

NOTA: quando il simbolo AUTO lampeggia non & possibile

mettere in funzione manualmente il forno.

TASTI “+" E “”

- Azionando i tasti “+” o “” il tempo aumenta o decresce ad
una velocita variabile a seconda della durata della pressione
esercitata sul tasto.

FUNZIONAMENTO MANUALE

- Azionare il tasto MANUALE: il simbolo AUTO si spegne (se
lampeggiante o acceso permanentemente), il simbolo PENTOLA
si illumina, ed & possibile mettere in funzione il forno agendo
sulle manopole del termostato forno e del selettore secondo
le istruzioni del manuale.

FUNZIONAMENTO AUTOMATICO CON DURATA E FINE

COTTURA

- Facciamo un esempio: sono le ore 9.25; si desidera che il forno
entri in funzione alle ore 11.00 e che termini la cottura alle ore
12.00 (durata cottura 1 ora).

- Premere il tasto DURATA COTTURA ed entro 5 secondi premere
il tasto “+” fino all'indicazione 01.00, eventualmente aggiustare
l'indicazione col tasto “-”. | simboli AUTO e PENTOLA si illuminano
in permanenza.

- Premere il tasto FINE COTTURA ed entro 5 secondi premere il
tasto “+” fino allindicazione 12.00. Il simbolo PENTOLA si spegne,
mentre il simbolo AUTO rimane illuminato permanentemente.

- Posizionare la manopola del termostato forno sulla temperatura
desiderata, ed il selettore sul tipo di cottura prescelto; la
spia rossa si illumina, la luce del forno di accende ed il
programmatore € predisposto al funzionamento: alle ore 11.00
il forno viene acceso automaticamente ed il simbolo PENTOLA
si illumina.

- Al termine della cottura (ore 12.00) il simbolo AUTO lampeggia
il simbolo PENTOLA si spegne e un segnale acustico avverte
della fine cottura: per interromperlo & necessario premere un
pulsante qualsiasi.

- Posizionare quindi le manopole del termostato forno e del
selettore sulla posizione di spento.

FUNZIONAMENTO SEMIAUTOMATICO CON DURATA

COTTURA

- Facciamo un esempio: sono le 11.35 e si desidera che il
forno rimanga in funzione per 25 minuti a partire da questo
momento.

- Premere il tasto DURATA COTTURA ed entro 5 secondi premere il
tasto “+” fino all'indicazione di 00.25, eventualmente aggiustare
I'indicazione con il tasto “-”. | simboli AUTO € PENTOLA si
illuminano in permanenza.

- Posizionare la manopola del termostato forno sulla temperatura
desiderata, ed il selettore sul tipo di cottura prescelta; la spia
rossa si illumina, la luce del forno si accende ed il forno entra
in funzione.

- Dopo 25 minuti il forno ed il simbolo PENTOLA si spengono,
il simbolo AUTO lampeggia ed il segnale acustico avverte
della fine cottura: per interromperlo & necessario premere un

Per I'utente

pulsante qualsiasi.

- Posizionare quindi le manopole del termostato forno e del
selettore sulla posizione di spento.

CONTAMINUTI

- Premere il tasto CONTAMINUTI e selezionare il tempo desiderato
mediante il tasto “+” 0 “-”.

- Durante il funzionamento del contaminuti si illumina il simbolo
CAMPANA.

- Al termine del tempo impostato si mette in funzione il segnale
acustico e il simbolo CAMPANA si spegne.

SEGNALE ACUSTICO

- Il segnale acustico si mette in funzione al termine di una
programmazione ed ha la durata di 7 minuti.

- Per interromperlo prima si dovra premere un tasto qualsiasi.

- Azionando il tasto “-” senza avere prima selezionato una fun-
zione ¢ possibile cambiare la frequenza del segnale acustico.
Si pud scegliere fino a 3 diversi tipi di segnale. Il segnale se-
lezionato si avvertira fintantoché verra tenuto premuto il tasto

INIZIO PROGRAMMA E CONTROLLO

- Il programma ha inizio dopo ca. 4 secondi dall'impostazione.

- In qualsiasi momento & possibile controllare il programma
impostato premendo il tasto corrispondente.

ERRORI DI PROGRAMMAZIONE

- Esempio: alle ore 12.15 si impostano 30 minuti di DURATA
COTTURA e si imposta il tempo di FINE COTTURA alle ore 12.30.

- L’errore diimpostazione puo essere corretto variando la durata
o il tempo di fine cottura, oppure premendo il pulsante MANUALE
e poi si ripete correttamente la programmazione.

- In presenza di un errore di impostazione il forno non viene
inserito.

ANNULLAMENTO DI UN PROGRAMMA

- Si puo cancellare un programma premendo il tasto di DURATA
COTTURA e di seguito il tasto “-” fino a che sul display non
compare l'indicazione 0.00.

IMPORTANTE:

ALLA FINE DI OGNI COTTURA PROGRAMMATA SI

CONSIGLIA DI PREMERE IL TASTO \”3, ALTRIMENTI IL
FORNO NON FUNZIONA MANUALMENTE.

USO DEL PROGRAMMATORE “ANALOGICO”/ USO DEL
PROGRAMMATORE DI FINE COTTURA (fig. 8)

Consente di programmare la durata di cottura.
REGOLAZIONE OROLOGIO

Tirare e ruotare la manopolina (A) in senso orario fino a rag-
giungere 'ora esatta.

IMPOSTAZIONE FINE COTTURA

Ruotare la manopolina (A) in senso orario, fino a far coincidere
la tacca con il tempo di cottura desiderato (max. 180 min.). Al
termine del tempo prefissato, si spegne il forno e si attiva un
segnale acustico. Per silenziare il segnale, ruotare la manopo-
lina (A) in senso orario, fino a far coincidere la lancetta con il
simbolo 0.

N.B. Per I'uso del forno manuale (senza I'ausilio del programma-

T . .. . 1
tore) & indispensabile posizionare la lancetta sul simbolo \J.

PULIZIA DEL FORNO

- E’ preferibile pulire il forno dopo ogni utilizzazione, quando &
ancora tiepido ma non caldo. Questo permette di rimuovere i
grassi prima che abbiano il tempo di seccarsi.

- Se comunque vi sono rimaste delle macchie ostinate, mettere
un panno imbevuto di ammoniaca sul fondo del forno,
chiudere la porta e lasciarlo per alcune ore. In seguito lavare
il forno con acqua calda e detergente liquido e asciugarlo
completamente.

- Per l'esterno del forno, usare un panno morbido e acqua
saponata.

NON USARE MAI PRODOTTI DETERGENTI IN POLVERE

O ALTRI ABRASIVI.
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PER FORNO AUTOPULENTE

Le due pareti laterali e quella frontale sono rivestite di smalto
autopulente ad azione catalitica ( Fig. 5).

Ogni 10 - 15 cotture si lascia funzionare, con forno vuoto ed alla
massima potenza. |l tempo necessario per questa operazione &
subordinato allo stato di conservazione del forno stesso. Alcune
proiezioni tendono ad indurirsi e possono rendere il rivestimen-
to inoperante. In effetti otturano i pori dello smalto speciale e
l'ossidazione non ha piu luogo. Bisogna allora, appena il forno
e completamente raffreddato, rendere la crosta piu molle con
acqua molto calda ed una spazzola tenera, senza usare deter-
gente, riaccendere poi il forno al massimo per alcuni minuti.
(Importante: non usare mai abrasivi 0 spazzole metalliche).

N.B Per sostituire le pareti catalitiche aquistare il cod.
0003103/1

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADA FORNO

- Spegnere il forno e scollegarlo dalla rete di alimentazione;

- la lampada si trova nell’angolo in alto a destra sulla parete
posteriore del forno;

- assicurarsi che il forno sia freddo e svitare il portalampada in
vetro;

- sostituire la lampada con una nuova dello stesso tipo e avvitare
nuovamente il portalampada finché non & ben stretto.

PER TOGLIERE LA PORTA DEL FORNO

La porta pud essere rimossa per poter pulire il forno in maniera

piu agevole seguendo le seguenti istruzioni:

1) aprire completamente la porta;

2) premere giu il gancio “B” e sollevare leggermente il braccio
“A” (fig. 9);

3) sollevare la porta tenendola per i lati e tirarla in avanti (fig.
10);

4) per riposizionare la porta rimettere le cerniere nella loro
posizione assicurandosi che siano rientrate nella loro sede;
abbassare completamente la porta;

5) rilasciare attentamente la porta fino alla sua posizione di
chiusura.

CONSIGLI ED AVVERTENZE DI ORDINE GENERALE

- Qualsiasi intervento, all’interno del forno o ove vi sia la possi-
bilita di accedere a parti sotto tensione, deve essere preceduto
sempre dal disinnesco dell’alimentazione elettrica.

- Un eventuale surriscaldamento eccessivo sulle pareti ester-
ne del forno fara scattare il dispositivo di sicurezza, il quale
interrompera l'alimentazione della corrente. La riattivazione
dell’'alimentazione sara spontanea, dopo che la temperatura
esterna al forno sara rientrata entro i limiti di accettabilita. Si
ricorda tuttavia che un eventuale intervento ciclico del disposi-
tivo & provocato da una condizione anormale di funzionamento
(es. rottura del termostato che regola la temperatura all'interno
del forno). Occorre quindi interpellare il tecnico.

- Non toccare incautamente le cerniere della porta forno per
evitare di ferirsi.

- Alla prima accensione del forno e del grill si potra avvertire un
caratteristico odore e fumo uscire dalla bocca del forno stes-
so. Cio é dovuto al trattamento delle superficie. Si consiglia
di lasciare funzionare il forno a vuoto prima di introdurre delle
vivande.

- Alcuni modelli sono dotati di un motore di raffreddamento
automatico.

- L’elettrodomestico non deve essere utilizzato da bambini o

persone inferme senza supervisione.

- Se l'alimentazione é danneggiata deve essere sostituita

dal produttore o dall’assistenza clienti o da una persona

qualificata per evitare pericoli.

- L’elettrodomestico si riscalda durante I'uso. Attenzione,

evitare di toccare la resistenza nel forno.

- Attenzione: Assicurarsi che I'elettrodomestico sia spento

Per I'utente

prima di sostituire la lampadina per evitare di prendere una
scossa elettrica.

Si declina ogni responsabilita per danni a cose o a persone
derivanti da una cattiva installazione o da un uso non corretto
del forno.

In caso di anomalie interpellare il techico senza alcun
indugio.

LA DIRETTIVA 2002/96/EC (RAEE): INFORMAZIONI AGLI UTEN-
Tl

Fig.A
[

Questa nota informativa é rivolta esclusivamente ai possessori
di apparecchi che presentano il simbolo di (Fig. A) nell’etichetta
adesiva riportante i dati tecnici, applicata sul prodotto stesso
(etichetta matricolare):

Questo simbolo indica che il prodotto € classificato ,secondo
le norme vigenti,come apparecchiatura elettrica od elettronica
ed e conforme alla Direttiva EU 2002/96/EC (RAEE) quindi,
alla fine della propria vita utile, dovra obbligatoriamente essere
trattato separatamente dai rifiuti domestici, consegnandolo
gratuitamente in un centro di raccolta differenziata per appa-
recchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnandolo
al rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova apparec-
chiatura equivalente.

L’'utente & responsabile del conferimento dell’apparecchio a
fine vita alle appropriate strutture di raccolta, pena le sanzioni
previste dalla vigente legislazione sui rifiuti.

L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo del-
I'apparecchio dismesso al riciclaggio, al trattamento e allo
smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare
possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla salute e favorisce |l
riciclo dei materiali di cui € composto il prodotto.

Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta
disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento rifiuti, o al
negozio in cui & stato effettuato I'acquisto.

| produttori e gliimportatori ottemperano alla loro responsabilita
per il riciclaggio, il trattamento e lo smaltimento ambientalmente
compatibile sia direttamente sia partecipando ad un sistema
collettivo.
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Introduction

- Nous vous remercions d’avoir choisi un appareil de notre
marque. Veuillez lire attentivement cette notice pour bénéficier
des performances que vous étes en droit d’en attendre. Notre
Société ne sera pas responsable des dégats causés par une
installation incorrecte ou par une mauvaise utilisation de I'ap-
pareil.

Afin de produire des appareils de plus en plus conformes aux
techniques modernes et/ou pour obtenir une qualité toujours
meilleure, notre Société se réserve le droit d’apporter sans
préavis des modifications, sur ses produits.

En cas de panne, veuillez donner a votre revendeur la
référence et le numéro de série qui se trouvent sur la plaquette
signalétique. La plaquette est visible en ouvrant la porte du
four.

APPAREIL CONFORME AUX DIRECTIVES:

- CEE 73/23 et 93/68

- CEE 89/336 (Perturbations radio élect.)

- CEE 89/109 (Contact avec aliments)

- CEE 40/2002

- CEE 92/75

- 2002/96/EC (DEEE)

REMARQUE
- Veuillez tenir compte uniquement des chapitres qui concernent
les équipements de votre appareil.
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Dimensions utilisables | Four

Largeur cm. 41,00
Profondeur cm. 39,40
Hauteur cm. 31,00
Volume L. 50/52

PUISSANCES DES ELEMENTS

résistance sole 1,5 kW
résistance plafond 0,7 kW
résistance circulaire 2,0 kW
grilloir 2,0 kW
ventilateur 25 W
éclairage du four 15 W

PUISSANCE TOTALE FOUR ELECTRIQUE

four statique 2,21 kKW
four a chaleur tournante 2,0 kW
four multifour 2,21 kW
four multifonction 2,7 kW

EQUIPEMENT

Suivant les modéles, les cuisinieres peuvent avoir:

- Parois du four émaillées avec émail autonettoyant

- Tournebroche

- Minuterie mécanique

- Programmateur de fin cuisson avec horloge analogique
- Programmateur de fin cuisson monocommande

- Programmateur électronique

- Moteur tangentiel de refroidissement

Pour le SCHEMA DES BRANCHEMENTS voir la figure 2 a la
fin de la notice.

La puissance électrique est indiquée sur la plaquette signaléti-
que. La plaquette est visible en ouvrant la porte du four.

Informations utiles pour la consommation énergétique
des fours électriques.

Ces informations complétent celles de la fiche technique (autocol-
lant) et du manuel d’instructions.

Four Four Four tangentiel
statiqgue | ven- Multifonction
Multifour | tjle
Marque UE de qualité écologique. No No No
Temps de cuisson chargement 43,8 47,7
normal four statique en minute.
Temps de cuisson chargement 449 50,8 52,0
normal four ventilé en minute.
Consommation position stand-by
en watts.
Surface utile de la lechefrite en 1143 1320 1159
cm?

Installation

INSTALLATION

L’installation de I'appareil doit étre effectuée par un professionnel
qualifié conformément aux textes réglementaires et régles de
I'art en vigueur.

L’appareillage est conforme aux normes EN 60 335-1, EN 60
335-2 et est encastrable. |l doit étre installé en suivant les in-
structions du producteur.

Le four doit étre installé dans un meuble dont les matériaux
(vernis, revétements, colles, etc.) résistent a une température
d’au moins 100°C.

Enfiler les 4 vis (voir fig. 3) dans les trous prévus sur la fagade
qui sont visibles avec la porte du four ouverte. S’assurer que
la pointe des vis soit dans la direction de la ligne médiane du
bois du meuble.

Introduire le four dans le meuble et visser les vis jusqu’a serrage
complet.

Si le four se trouve prés d’'un autre appareil électroménager,
vérifier que, pendant le fonctionnement, il n’y ait pas de déran-
gement réciproque. Les branchements électriques devront
également étre séparés.

Assurer une bonne ventilation par une ouverture pratiquée dans
la partie haute du meuble a colonne ou une ouverture de 10 mm.
au-dessus de la corniche du four. Voir fig. 1.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Avant de procéder au branchement, contréler que:

- latension d’alimentation soit la méme que celle de la plaquette
signalétique;

- la prise de terre soit correcte.

Dans le cas ou la prise n’est pas facilement accessible,

l'installateur doit prévoir un interrupteur avec distance d’ouverture

des contacts égale ou supérieure @ 3 mm.

Si I'appareil est équipé d’un cable sans fiche, la fiche a utiliser

est de type “normalisé” en tenant compte que:

- le céble vert-jaune doit étre utilisé pour la mise a la terre;

- le cable bleu doit étre utilisé pour le neutre;

- le cable marron doit étre utilisé pour la phase;

- le cable ne doit pas entrer en contact avec des parties chaudes
qui soient supérieures a 75°C;

- en cas de changement du cable, il doit étre du type HO5RR-F
ou HO5V2V2-F de section correcte (voir schémes fig. 2);

- si I'appareil est fourni sans céble, utiliser un céble du type
HO5RR-F ou HO5V2V2-F de section correcte (voir schémes
fig. 2).

IMPORTANT: Le constructeur décline toute responsabilité pour

dommages dus a I'absence du respect des réglementations et

des normes en vigueur et il recommande de contréler que la
mise a la terre de I'appareil soit faite de fagon correcte (voir
schemes fig. 2 a la fin de la notice).
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UTILISATION DU FOUR

FOUR ELECTRIQUE STATIQUE

- La grille du four sert pour supporter les plats ou directement
la viande a cuire.

- la leche-frite sert uniquement pour recueillir le jus ou la graisse
tombant des mets. Ne pas l'utiliser directement pour cuire.

La mise en marche du four ou du grilloir s’effectue au moyen

d’une seule manette.

Partant de la position 0 (fermé) et en tournant la manette dans

le sens des aiguilles d’'une montre, on assure successivement

les opératiofns suivantes:

- repére :Q:: éclairage de la lampe du four (elle restera toujours
allumée sur toutes les différentes positions de la manette).

- repéres de 60 a 250°C : chauffage du four avec régulation par
thermostat

- repere = ["_"J ou @: allumage du grilloir (sur le plafond du
four).

- repere : chauffage du grilloir avec fonctionnement du
tournebroche.

La remise a 0 (éteint) s’effectue en tournant la manette dans le

sens inverse des aiguilles d'une montre.

NOTE - Le voyant jaune s’allume lorsque le thermostat inter-

vient.

Avant d’introduire les mets a cuire, préchauffer le four pendant

10 minutes au moins.

FOUR ELECTRIQUE BICOMMANDE A CONVECTION NA-
TURELLE

- La grille du four sert a supporter des plats pour la patisserie,
les rétis ou directement les viandes a cuire au grilloir.

- La lechefrite sert uniquement pour recevoir les jus qui dégout-
tent de la viande. Elle ne doit jamais étre utilisée comme plat

de cuisson

Par la manette du sélecteur , on allume le four et le grilloir.
En partant de la position 0 (éteint) et en tournant la manette en
sens horaire, ona les positions suivantes :

- symbole Eesp éclairage du four ('ampoule restera toujours
allumée méme avec l'index de la manette sur toutes les autres
positions). __

- Symbole =, Mou allumage du grilloir (sur la voGte du
four).

- Symbole -25» , : mise en marche du tournebroche avec
le grilloir allumé.

- Symbole O allumage de la résistance de la volte et de celle
de la sole (fonction statique). Pour le réglage de la température,

agir sur la manette du thermostat E} ; chauffage du four en
montée de 60° a 250°C.

REMARQUE - Le voyant jaune s’allume selon lintervention
du thermostat.

Avant d’introduire les aliments a cuire, préchauffer le four pen-
dant au moins 10 minutes.

FOUR ELECTRIQUE STATIQUE “ 4 New”

Partant de la position 0 (fermé) et en tournant la manette dans

le sens des aiguilles d’'une montre, on assure successivement

les opératiofns suivantes:

- repere :Q:: éclairage de la lampe du four (elle restera toujours
allumée _sur toutes les différentes positions de la manette).

- repére - cuisson lente avec résistance sole ; la tempéra-
ture du four est réglée par l'intermédiaire de la manette du
thermostat.

A - H 4 “, 4 ” A

- repére = : cuisson conventionelle four “statique”, les tempéra-

tures du four se réglent tournant la manette du thermostat.
-

- repére —= : allumage du grilloir .

10
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FOUR ELECTRIQUE A CHALEUR TOURNANTE

- La grille du four sert pour supporter les plats ou directement
la viande a cuire.

- la leche-frite sert uniquement pour recueillir le jus ou la graisse
tombant des mets. Ne pas I'utiliser directement pour cuire.

La mise en marche du four ou du grilloir s’effectue au moyen

d’une seule manette.

Partant de la position 0 (fermé) et en tournant la manette dans

le sens des aiguilles d’'une montre, on assure successivement

les opérations‘igivanteS'

- repére ,;5\ &) . éclairage de la lampe du four (elle restera
toujours allumée sur toutes les différentes positions de la
manette) e et fonctionnement du ventilateur.

- reperes de 60 a 220°C : chauffage du four avec régulation par
thermostat

- repére = ou ® allumage du grilloir (sur le plafond du
four).

La remise a 0 (éteint) s’effectue en tournant la manette dans le

sens inverse des aiguilles d’'une montre.

NOTE - Le voyant jaune s’allume lorsque le thermostat inter-

vient.

Avant d’introduire les mets a cuire, préchauffer le four pendant

10 minutes au moins.

FOUR ELECTRIQUE MULTIFOUR

Gréace aux différents éléments chauffants, commandés par un

sélecteur et reglés par un thermostat (de 50 a 250°C), le four offre

différents modes de cuisson, fondés sur 3 sources de chaleur:

a) Propagation forcée de la chaleur (ventilation).

b) Propagation spontanée de chaleur (convection ou four

statique).

¢) Rayons infra-rouges (grilloir).

Partant de la position 0 (éteint) et en tournant la manette du

sélecteur dans le sens des aiguilles d’'une montre, on assure

successivement les opérations suivantes:

- repere 5 : allumage de la lampe du four et du voyant rou-
ge

- repéreds ou @_@ : allumage de la lampe du four et du voyant
rouge, mi_se en marche du ventilateur.

- rEPEre wmw OU : cuisson conventionelle four “statique”,
les températures du four se réglent tournant la manette du
thermostat

- repére <= ou @ cuisson avec four “ventilé”, sur un ou
deux niveaux, les températures du four se réglent tournant la
manette du thermostat.

- repere = ou ) : allumage du grilloir (sur le plafond du four),
la manette du thermostat doit étre en position de temperature
maX|maIe

-repére & ou & cuisson rapide avec four “ventilé”, les
températures du four se réglent tournant la manette du ther-
mostat.

Dans toutes les positions (excepté le 0) le voyant rouge et la

lampe du four s’allument.

REMARQUE: Le voyant jaune s’allume lorsque le thermostat

intervient.

Avant d’introduire les mets a cuire, préchauffer le four pendant

10 minutes au moins.

- La grille du four sert pour supporter les plats ou directement
la viande a cuire.

- Ne pas utiliser la leche-frite comme plat a cuire, elle sert uni-
quement pour recueillir le jus ou la graisse tombant des mets
pendant la cuisson avec le grilloir.

- Si on cuit simultanément sur deux gradins il faut tenir compte
que les temps peuvent étre différents.

FOUR ELECTRIQUE MULTIFONCTION
Gréce aux différents éléments chauffants, commandés par un
sélecteur et reglés par un thermostat (de 60 a 250°C), le four
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offre différents modes de cuisson, fondés sur 3 sources de

chaleur:

a) Propagation forcée de la chaleur (ventilation).

b) Propagation spontanée de chaleur (convection ou four
statique).

¢) Rayons infra-rouges (grilloir).

Partant de la position 0 (éteint) et en tournant la manette du

sélecteur dans le sens des aiguilles d’'une montre, on assure

successivement les opérations suivantes:

-
- repere &, ou G : allumage de la lampe du four et du
voyant rouge, mise en marche du ventilateur.

L =] -
- TEPEIE e , k=i OU @: cuisson conventionelle four “statique”,
les températures du four se réglent tournant la manette du
thermostat.

A GO nn) H 1 AT
- repére &2 K& ou @: cuisson avec four “ventilé”, sur un ou
deux niveaux, les températures du four se réglent tournant la
manette du thermostat.

- repére é, ou @ : cuisson avec four conventionnel
plus ventilation qui permet une cuisson sur un ou plusieurs
niveaux ; la température du four est réglée par l'intermédiaire
de la manette du thermostat.

- repere —, [I] ou @ :allumage du grilloir (sur le plafond du
four), la manette du thermostat doit étre en position d’aperture
maximale.

- repére —, ou Q : cuisson lente avec résistance sole ;
la température du four est réglée par l'intermédiaire de la
manette du thermostat.

- repére & | & ou : cuisson rapide avec four “ventilé”,
les températures du four se réglent tournant la manette du
thermostat.

[——)

- rEPEre wiw , &l ou @: cuisson douce avec four “ventilé”,les
températures du four se réglent tournant la manette du ther-
mostat.

Dans toutes les positions (excepté le 0) le voyant rouge et la

lampe du four s’allument.

REMARQUE: Le voyant jaune s’allume lorsque le thermostat

intervient. Avant d’introduire les mets a cuire, préchauffer le four

pendant 10 minutes au moins.

- La grille du four sert pour supporter les plats ou directement
la viande a cuire.

- Ne pas utiliser la léche-frite comme plat a cuire, elle sert uni-
quement pour recueillir le jus ou la graisse tombant des mets
pendant la cuisson avec le grilloir.

- Si la cuisson est effectuée avec un four ventilé, il est possible
de charger en méme temps les deux grilles. De toute fagon
si les mets se difféerent entre eux par quantité ou nature, les
temps de cuisson aussi seront différents.

UTILISATION DU GRILLOIR ELECTRIQUE

- ouvrir la porte du four;

- poser I'aliment sur la grille;

- placer la lechefrite sous la grille;

- introduire le tout sur le gradin le plus haut du four;

- refermer la porte;

- allumer la résistance du grilloir;

- apres quelques minutes retourner les mets pour exposer 'autre
c6té aux rayons infrarouges.

UTILISATION DU GRILLOIR VARIABLE ( Fig. 11)

- ouvrir la porte du four;

- poser I'aliment sur la grille;

- placer la lechefrite sous la grille;

- introduire le tout sur le gradin le plus haut du four;

- refermer la porte;

- Mettre en marche le grilloir:sélectionner la fonction grilloir
avec la manette C du sélecteur du thermostat du four.

Le grilloir étant en marche, le voyant A (vert) doit s’allumer.

Pour sélectionner la température de service du grilloir, agir sur
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la manette B.

- au bout de quelques minutes, tourner I'aliment pour exposer
I'autre c6té aux rayons infrarouges (le temps d’exposition
dépend du type d’aliment et du go(t personnel de I'utilisateur).
Voir tableau “Mets a griller”

ATTENTION: les parties accessibles peuvent étre chaudes pen-
dant le fonctionnement du grilloir! Eloigner les jeunes enfants.
Toutes les cuissons doivent étre faites avec la porte fermée

Mets a griller Temps en minutes
1° Coté 2° Coté
Viande mince 6 4
Viande modérément épaisse 8 5
Poisson mince et sans écailles 10 8
Poisson modérément volumineux 15 12
Saucisse 12 10
Toasts 5 2
Petits oiseaux 20 15
TILISATION DU GRILLOIR ELECTRIQUE IN FOUR

ELECTRIQUE

- Il est possible, uniquement pour les modéles dotés d’un
« Four Electrique », a deux manettes séparée (sélecteur
- thermostat) de griller avec la porte fermée, sans devoir
utiliser la protection manette.
Lors d'une grillade a four fermé, la température ne doit
jamais excéder 200°C.

UTILISATION DU TOURNEBROCHE (Fig. 4)

Le tournebroche, qui fonctionne en méme temps que le gril, est

fourni uniquement avec les modéles “four statique”.

Fonctionnement:

- mettre en marche la résistance du grilloir;

- enfiler la broche bien au centre du morceau a rétir en la fixant
par les deux fourchettes mobiles;

- placer le petit support broche sur les grilles latérales du four
ou bien introduire le support broche dans les guides prévues
dans le four;

- pousser a fond la broche dans son logement sur le moteur;

- dévisser la poignée de la broche;

- placer la leche-frite sur le gradin inférieur du four;

- fermer la porte du four ;

- faire partir le moteur en tournant la manette sur la position
broche;

- arroser la viande de temps en temps. Une fois la cuisson
terminée, visser la poignée et enlever la broche.

ATTENTION: Les fourchettes de la broche pourraient avoir les

pointes acérées. Manier avec précaution.

POUR CUISINIERES AVEC MINUTERIE MECANIQUE ( Fig.
6)

La minuterie peut étre réglée pour une durée maximum d’une
heure. La durée de cuisson voulue est obtenue en faisant tourner
le bouton de réglage dans le sens des aiguilles d’'une montre.
Un signal acoustique, qui cesse automatiquement, intervient a
la fin de la durée préétablie. La minuterie, au moment du signal
acoustique, n’interrompt pas le fonctionneement du four.

UTILISATION DU PROGRAMMATEUR DE FIN CUISSON

MONOCOMMANDE (SANS HORLOGE)

Il permet de programmer la durée de cuisson.

Fonctionnement:

- Positionner la manette sur le temps de cuisson souhaitée (120
minutes maxi).

- Choisir la température en utilisant la manette du thermostat
et positionner la manette du sélecteur sur le type de cuisson
choisi.
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- Quand la manette du programmateur se positionnera sur le
répére 0 la cuisson sera terminée. Linterruption de la cuisson
est automatique.

- Positionner de nouveau la manette du thermostat sur le répére
@

- Positionner aussi la manette du sélecteur sur le répere 0.

N.B.: L’utilisation du four sans program-mation ne peut

s’effectuer qu’en positionnant la manette du programmateur sur

L .
le répére J (fonctionnement manuel).

UTILISATION DU PROGRAMMATEUR ELECTRONIQUE

(fig. 7)

Le programmateur électronique permet de programmer I'’heure

de début et la durée de cuisson du four. Si la cuisson ne

nécessite pas un contréle a vue elle peut s’effectuer aussi en
absence de l'usager.

A linstallation ou aprés une période d’absence d’alimentation

électrique, I'affichage clignote; il faut donc syncroniser I'heure,

au contraire toutes programmations ne seront pas correctes.

SYNCRONISATION DE L'HEURE

- Presser simultanément les 2 touches (DUREE DE CUISSON et FIN
DE CUISSON) et la touche “+” ou “-” pour afficher I’heure. Cette
opération efface les éventuels programmes précédemment
introduits, et le symbole AUTO clignote.

NOTA: Lorsque le symbole AUTO clignote, il est impossible de

faire fonctionner le four manuellement.

TOUCHES “+” ET “-”

- Parles touches “+” ou “-” on augmente ou on diminue le temps
a une vitesse variable suivant la durée de pression exercée
sur la touche méme.

FUNCTIONNEMENT MANUEL

- Presser la touche MANUEL: le symbole AUTO s’éteint (si clignotant
ou allumé en permenance), le symbole CASSEROLE s’allume, et
il est alors possible d’enclencher le four en tournant le bouton
du thermostat four et le sélecteur selon les instructions de la
notice.

FONCTIONNEMENT AUTOMATIQUE AVEC DUREE ET FIN

CUISSON

- Prenons un exemple: il est 9h25; on veut allumer le four a
11h00 et terminer la cuisson a 12h00 (donc durée de cuisson:
1 heure).

- Presser la touche DUREE DE CUISSON et, dans les 5 secondes
qui suivent, presser la touche “+” jusqu’a obtenir I'affichage de
01.00 (éventuellement ajuster le temps avec la touche “-”); les
symboles AUTO et CASSEROLE s’allument en permenance.

- Presser la touche FIN DE CUISSON et, dans les 5 secondes qui
suivent, presser la touche “+” jusqu’a obtenir I'affichage de
12.00; le symbole CASSEROLE s’éteint, tandis que celui AUTO
reste allumé.

- Tourner le bouton du thermostat four a la température désirée,
et le sélecteur sur le type de cuisson présélectionné; le témoin
rouge s’allume, I'éclairage du four s’allume et le programmateur
est ainsi prét au fonctionnement: a 11h00, le four s’allume
automatiquement et le symbole CASSEROLE s’allume.

- Au terme de la cuisson (a 12h00), le symbole AUTO clignote,
le symbole CASSEROLE s’éteint et une sonnerie signale la fin
de la cuisson: pour arréter la sonnerie, presser une touche
quelconque.

- Tourner enfin les boutons du thermostat four et du sélecteur
dans la position éteint.

FONCTIONNEMENT SEMI-AUTOMATIQUE AVEC DUREE

DE CUISSON

- Prenons un exemple: il est 11h35 et I'on veut que le four
fonctionne pendant 25 minutes a partir de cet instant.

- Presser la touche DUREE DE CUISSON et, dans les 5 secondes
qui suivent, presser la touche “+” jusqu’a obtenir I'affichage de
00.25 (éventuellement ajuster le temps avec la touche “-”); les
symboles AUTO et CASSEROLE s’allument.

- Tourner le bouton du thermostat four a la température désirée,
et le sélecteur sur le type de cuisson présélectionné; le témoin
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rouge s’allume, I'éclairage du four s’allume et le four commence
a chauffer.

- Aprés 25 minutes, le four et le symbole CASSEROLE s’éteignent,
le symbole AUTO clignote et la sonnerie signale la fin de la
cuisson: pour arréter la sonnerie, il faut presser une touche
quelconque.

- Tourner enfin les boutons du thermostat four et du sélecteur
dans la position éteint.

MINUTEUR

- Presser la touche MINUTEUR et selectionner le temps désiré a
I'aide de la touche “+” ou

- Durant le fonctionnement du minuteur le symbole CLOCHE
s’allume.

- Au terme du temps programmeé la sonnerie se déclenche et le
symbole CLOCHE s’éteint.

SONNERIE

- Le signal sonore se déclenche au terme d’une programmation
et dure 7 minutes.

- Pour l'arréter avant, presser une touche quelconque.

- En pressant la touche “-” sans avoir préalablement sélectionné
une fonction, il est possible de changer la fréquence du signal
sonore. On peut choisir jusqu’a trois types différents de signal.
Le signal sélectionné retentira tant que la touche “-” sera pres-
sée.

DEBUT DE PROGRAMME ET CONTROLE

- Le programme démarre environ 4 secondes apres les
affichages.

- Il est possible, a tout moment, de contréler le programme
présélectionné en pressant la touche correspondante.

ERREURS DE PROGRAMMATION

- Exemple: a 12h15 on programme 30 minutes de DUREE DE
CUISSON et I'on programme le temps de FIN DE CUISSON a
12h30.

- Pour corriger l'erreur de programmation, on peut soit varier
la durée ou le temps de fin de cuisson, soit presser la touche
MANUEL et répéter correctement la programmation.

- En présence d’'une erreur de programmation, le four ne
s’enclenche pas.

ANNULATION D’UN PROGRAMME

- Il est possible d’effacer un programme en pressant d’abord la
touche de DUREE DE CUISSON, puis la touche “-” jusqu’a obtenir
I'affichage de 0.00.

IMPORTANT:

A LA FIN DE TOUTE CUISSON PROGRAMMEE ON

CONSEILLE DE POUSSER LA TOUCHE \I.lj, SINON LE FOUR
NE FONCTIONNE PAS MANUELLEMENT.

“

UTILISATION DU PROGRAMMATEUR “ ANALOGIQUE */
UTILISATION DU PROGRAMMATEUR DE FIN DE CUIS-
SON (fig. 8)

Il permet de programmer la durée de la cuisson.

REGLAGE DE L'HORLOGE

Tirer et tourner le bouton (A) en sens horaire jusqu’a atteindre
I'heure exacte.

SELECTION DE LA FIN DE LA CUISSON

Tourner le bouton (A) en sens horaire jusqu’a faire coincider
I’encoche avec le temps de cuisson désiré (180 min. maxi.).
A la fin du temps préfixé, le four s'éteint et un signal sonore
se met en marche. Pour arréter le signal, tourner le bouton
(A) en sens horaire, jusqu’a faire coincider I'aiguille avec le
symbole 0.

N.B. Pour I'utilisation du four en mode manuel (sans 'aide du
programmateur), il est indispensable de positionner I'aiguille

]
sur le symbole \J.

NETTOYAGE DU FOUR

- I est préférable de nettoyer le four aprés chaque utilisation,
quand il est encore tiéde. Cela permet de bien enlever les grais-
ses et les salissures sans qu’elles aient le temps de sécher.

- Si, aprés nettoyage, il reste encore des taches, mettre un
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chiffon imprégné d’ammoniaque sur le fond du four, porte
fermée, et le laisser pendant quelques heures. Ensuite, laver
le four avec de I'eau chaude et du détergent liquide et sécher
complétement.

- Pour I'extérieur du four, utiliser un chiffon doux et de I'eau
savonneuse.

NE JAMAIS UTILISER DE PRODUITS DETERGENTS EN

POUDRE OU D’AUTRES ABRASIFS.

POUR CUISINIERES AVEC FOUR AUTO-NETTOYANT
(Fig.5)

Les deux parois latérales et la partie arriere du four sont
revétues d’émail autonettoyant qui détruit les graisses pendant
la cuisson.

Toutefois, aprés 10 - 15 cuissons, faire fonctionner le four a vide,
manette sur la position “maximum”. Le temps nécessaire pour
cette opération de nettoyage dépend du degré de salissures du
four. Certains débordements ont tendance a durcir et peuvent
rendre le revétement inopérant. En effet, ils bouchent les pores
de I'émail spécial et 'oxydation des graisses n’a plus lieu. Il faut
alors, une fois que le four est complétement refroidi, ramollir les
croltes avec de I'eau trés chaude et une brosse souple, sans
employer de détergents, puis rallumer le four au maximum
pendant quelques minutes.

(Important: ne pas utiliser de produits abrasifs ou d’éponges
métalliques).

Pour remplacer les parois catalytiques, acheter le code
0003103/1

REMPLACEMENT DE L’AMPOULE DU FOUR

- Eteindre le four et le débrancher;

- 'ampoule se trouve dans I'angle supérieur a droite sur la paroi
arriére du four;

- le four doit étre froid; dévisser 'ampoule de la douille;

- remplacer 'ampoule par une neuve du méme type et la revisser
a fond.

DEPOSE DE LA PORTE DU FOUR

La porte peut étre enlevée pour un nettoyage plus aisé du four;

pour cela, effectuer les opérations suivantes:

1) ouvrir complétement la porte;

2) presser vers le bas le crochet “B” et lever |égérement le bras
“A” (fig. 9);

3) soulever la porte en la tenant par les cbtés et la tirer vers
'avant (fig. 10);

4) pour repositionner la porte, remettre les charniéres dans
leur position en vérifiant si elles sont bien rentrées dans leur
logement; baisser complétement la porte;

5) lacher doucement la porte jusqu’a sa position de fermeture.

CONSEILS ET AVERTISSEMENTS D’ORDRE GENERAL

- Avant toute intervention, a l'intérieur du four ou sur des pieces
sous tension, il faut débrancher I'appareil;

- Un éventuel échauffement excessif des parois extérieures
du four déclenchera le dispositif de sécurité qui interrompra
I'alimentation électrique. Dés que la température baisse et
arrive dans les limites acceptables, le courant est rétabli
spontanément. Toutefois il faut rappeler qu’une intervention
cyclique du dispositif est provoqué par une condition anoma-
le de fonctionnement (ex. rupture du thermostat qui régle la
température intérieure du four). Demander l'intervention d’un
technicien.

- Ne jamais toucher imprudemment les charnieres de la porte
du four pour éviter de se blesser.

- Au premier allumage du four et du gril, une odeur caractéri-
stique et de la fumée pourront se dégager de la bouche du
four. Cela est di au traitement de la surface. Laisser le four
fonctionner a vide avant d’introduire des aliments.

- Certains modéles sont dotés d’'un moteur de refroidissement
automatique.
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- L’appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants ou des per-
sonnes infirmes sans supervision.

- Si 'alimentation est endommagée, elle doit étre remplacée
par le producteur ou par le service assistance clients ou par
une personne qualifiée pour éviter des dangers.

- L’appareil chauffe pendant l'utilisation. Attention, ne pas
toucher la résistance du four.

- Attention : Avant de remplacer I'ampoule, vérifier si I'appa-
reil est éteint pour ne pas recevoir une décharge électrique.

La Maison décline toute responsabilité pour les préjudices aux
personnes et aux choses causés par une mauvaise installation
ou par une utilisation non correcte du four.

En cas d’anomalies, s’adresser sans attendre a un profes-
sionnel qualifié.

LA DIRECTIVE 2002/96/EC (DEEE): INFORMATIONS POUR
L’UTILISATEUR

I i

Ces informations s’adressent exclusivement aux utilisateurs pos-
sédant un produit sur lequel figure le symbole ci-dessous (Fig.
A). Ce symbole est reporté sur I'étichette des caractéristiqgues
techniques de 'appareil (plaque ségnalétique) :

Ce symbole indique que cet appareil est classé, selon les normes
en vigueur, comme un équipement électrique ou électronique et
qu’il est conforme a la Directive EU 2002/96/EC (DEEE- Déchets
d’Equipements Electriques et Electroniques). Il devra donc, en
fin de vie, étre obligatoirement traité séparément des déchets
ménagers, et qu’il devra étre déposé gratuitement dans un centre
de ramassage se chargeant du recyclage du matériel électrique
et électronique, ou bien étre remis a un revendeur, au moment
de I'achat d’'un nouvel appareil équivalent.

L'utilisateur est responsable de la remise de I'appareil en fin de
vie aux structures de ramassage et points de collectes appro-
priés. Il s’expose sinon aux sanction prévues par la législation
en vigueur.

La collecte sélective, qui permettra par la suite le recyclage
du produit, le traitement de ses déchets et son élimination non
polluante, contribue a la prévention de conséquences néga-
tives pour I'environnement et la santé humaine, et favorise la
valorisation des DEEE.

Pour obtenir plus de détails sur le recyclage de ce produit,
veuillez prendre contact avec le bureau municipal de votre
région, votre service d’élimination des déchets ménagers ou le
magasin ou vous avez acheté le produit.

Les producteurs et les importateurs obtemperent a leur respon-
sabilité concernant le recyclage des DEEE, le traitement et
I'élimination compatible avec I'environnement, en y participant
soit directement, soit a travers un systeme de collectivité.
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Introduction

- Thank you for choosing one of our quality products, capable
of giving you the very best service. To make full use of its
performance features, read the parts of this manual which
refer to your appliance carefully. The Manufacturer declines all
responsibility for injury or damage caused by poor installation
or improper use of the appliance.

To ensure its appliances are always at the state of the art,
and/or to allow constant improvement in quality, the manufac-
turer reserves the right to make modifications without notice,
although without creating difficulties for users.

When ordering spare parts, inform your dealer of the model
number and serial number punched on your appliance’s na-
meplate. The nameplate can be seen when the oven door is
opened.

APPLIANCE COMPLYING WITH THE FOLLOWING DIREC-
TIVES:

- EEC 73/23 and 93/88

- EEC 89/336 (radio-frequency inter-ference)

- EEC 89/109 (contact with foods)

- EEC 40/2002

-ECC 92/75

- 2002/96/EC (WEEE)

FOREWORD
- Refer only to the headings and sections covering accessories
actually installed on your appliance.
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Usable dimensions Oven

Width cm. 41,00
Depthr cm. 39,40
Height cm. 31,00
Volume L. 50/52

HEATING ELEMENT POWERS

bottom element 1.5 kW
top element 0.7 kW
oven circular element 2.0 kW
grill 2.0 kW
fan 25 W
oven light 15W
TOTAL ELECTRIC OVEN POWER

static oven 2.21 kW
fan oven 2.0 kW
multi-oven 2.21 kW
multifunction oven 2.7 kW
EQUIPMENT

Depending on the models, cooker may have:

- Self-cleaning enamelled liners

- Rotisserie

- Mechanical timer

- Analogue clock with minute-minder and automatic switch-off
- Electronic timer

- Tangential cooling fan

For the ELECTRIC WIRING DIAGRAM see figure 2 at the back
of this manual.

The electrical power is stated on the nameplate. The nameplate
can be seen when the oven door is opened.

Useful information concerning the energy consumption of
electric ovens.

This information completes and expands on the figures pro-
vided on the technical data sticker supplied with the instruction
manual.

Oven Oven | Four tangential
static fan Multifunction
Multifun-
ction
EU environmental quality mark No No No
Time required to cook a normal 43,8 47,7
load in conventional mode in
minutes.
Time required to cook a normal 44,9 50,8 52,0
load in fan mode in minutes.
Power consumption in stand-by
setting in Watts.
Usable area of the dripping pan 1143 1320 1159
in cm?

Installation

INSTALLATION

The appliance must be installed by qualified staff working in
accordance with the regulations in force.

The appliance is produced to EN 60 335-1, EN 60 335-2 and is
of built-in type, meaning that it must be installed in accordance
with the producer’s instructions.

The oven must be installed in a unit having materials (var-
nishes, finishes, glues, etc.) resistant to a temperature of at
least 100°C.

The dimensions of the compartment for built-in installation are
shown in Fig. 1.

Prefit the 4 screws (see fig. 3) using the holes provided in

the front panel visible with the oven door open, making sure
that the tips of the screws go in the direction of the cabinet’s
wooden element.

Fit the oven into the unit and screw in the screws until comple-
tely tight.

If the oven is to be installed close to other household appliances,
check that there will be no mutual interference during operation.
Their respective electrical connections must be separate.
Suitable ventilation should be assured by means of an opening
in the top of the column unit, or an opening of 10 mm above the
oven surround. See fig. 1.

CONNECTING TO THE ELECTRICAL MAINS

Before making the connection, check that:

- the mains voltage is as indicated on the nameplate;

- the earth connection is in good working order.

If the socket is not easily accessible, the installation engineer

must provide a switch with a contact breaking gap of 3 mm or

more.

If the appliance power lead is not fitted with a plug, use an ap-

proved standard type, remembering that:

- the green-yellow wire must be used for the earth connection;

- the blue wire is the neutral;

- the brown wire is live;

- the lead must never touch hot surfaces over about 75 degrees
C;

- replacement leads must be of type HO5RR-F or HO5V2V2-F
of suitable size (see diagrams in fig. 2).

- if the appliance is supplied without lead, using type HO5RR-F
or HO5V2V2-F cable of suitable size (see diagrams in fig. 2).
IMPORTANT: the manufacturer declines all liability for damage
due to failure to comply with the regulations and standards in
force. Check that the appliance is correctly connected to the

earth (see diagrams in fig. 2 at the back of the manual).
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HOW TO USE THE OVEN

STATIC ELECTRIC OVEN

- The oven shelf is designed to take normal oven dishes for
cooking sweets or roasts, or is used without a pan for cooking
foods under the grill.

- The drip tray is only there to collect any juice from foods and
must never be used as a cooking surface.

There is a single control knob for the oven or grill.

Starting from the 0 (off) position, the knob can be turned clock-

wisq to the following settings:

et symbol: oven lamp on (it will remain on even if the knob
pointer is turned to the other settings).

- Setting from 60 to 250 degrees C : oven heat settings, with
thermostat control.

- =, ™ or ) symbol: grill on (in roof of oven)

--@» symbol: rotisserie start with grill on.

Turn the knob anti-clockwise to return to the 0 (off) position.
N.B. - The yellow light switches on and off as the thermostat
is tripped.

Before placing food inside, allow the oven to heat up for at least
10 minutes.

DUAL CONTROL CONVENTIONAL ELECTRIC OVEN

The grid is designed to support commercially-available oven
trays for cakes, roasts or meat directly on it for cooking.

The drip pan is provided solely to collect the juices which drip
from foods. It must never be used as a cooking dish.

To turn on the oven or grill, use the knob of the D selector.

Starting from the 0 (off) position, as the knob is turned clockwise
the setting§ qvailable are:

- symbol “%% - the oven light is switched on (it will always
remain on even when the knob pointer is turned to the other
settings).

- symbol = or - : grill (in top of oven) is switched on.

- symbol €* | : roaster switches on with grill on.
- symbol (J : oven top and bottom elements switch on (con-
ventional cooking function). To regulate the temperature, use

the knob of the thermostat < : oven heat settings rising from
60° to 250°C.

N.B. - The yellow light switches on and off as the thermostat
is tripped.

Before placing food for cooking inside, allow the oven to heat
up for at least 10 minutes.

STATIC ELECTRIC OVEN “ 4 New “

Starting from the 0 (off) position, the knob can be turned clock-

wise to the following settings:

- symbol =25 oven lamp on (it will remain on even if the knob
pointer is turned to the other settings).

- symbol i : slow cooking using the bottom element; the
oven temperature is regulated using the thermostat knob.

- symbol —=: conventional “static” oven cooking, the oven tem-
perature is controlled using the thermostat knob.

- symbol == : grill on.

ELECTRIC FAN OVEN

- The oven shelf is designed to take normal oven dishes for
cooking sweets or roasts, or is used without a pan for cooking
foods under the grill.

- The drip tray is only there to collect any juice from foods and
must never be used as a cooking surface.

There is a single control knob for the oven or grill.

Starting from the 0 (off) position, the knob can be turned clock-

wisq to‘:the following settings:

@ symbol: oven lamp on (it will remain on even if the
knob pointer is turned to the other settings) and operation of
the fan.
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- Setting from 60 to 220 degrees C : oven heat settings, with
tlermostat control.

- = o0r symbol: grill on (in roof of oven).

Turn the knob anti-clockwise to return to the 0 (off) position.
N.B. - The yellow light switches on and off as the thermostat
is tripped.

Before placing food inside, allow the oven to heat up for at least
10 minutes.

MULTIFUNCTION ELECTRIC OVEN WITH 6 COOKING
PROGRAMS

With different heating elements controlled using a selector
switch and regulated by a thermostat (from 50 to 250° C), this
oven offers various cooking programs. There are three principle
sources of heat:

a) Forced heat diffusion (fan oven)

b) Spontaneous heat diffusion (static oven)

c) Infra-red rays (grill)

Starting from the position 0 (off) the selector knob can be turned
clockwise to the following positions:

- symbol “%% : oven light and red warning light on

- symbol & or @ :oven light and red warning light on, opera-
tion of fan.

- SymMbO| e OF @: conventional “static” oven cooking, the
oven temperature is controlled using the thermostat knob.

- symbol <2 or : cooking with fan oven, on one or two lev-
els, the oven temperature is controlled using the thermostat
knob.

- symbol = or @: grill on (on oven top element), the thermo-
stat knob must be set at maximum temperature.

- symbol & or : quick cooking using the fan oven, the oven
temperature is controlled using the thermostat knob.

In all positions except zero (0) the red warning light and the

oven light are on.

NOTE: The yellow warning light comes on according to ther-

mostat variations. Before putting food in to be cooked, the oven

should be pre-heated for at least 10 minutes.

- The oven shelf is designed to take normal oven dishes for
cooking sweets or roasts, or is used without a pan for cooking
foods under the grill.

- The drip tray is only there to collect any juice from foods and
must never be used as a cooking surface.

- Remember that cooking times may vary if food is cooked on
two shelves at the same time.

MULTI-FUNCTION ELECTRIC OVEN

With different heating elements controlled using a selector

switch and regulated by a thermostat (from 60 to 250° C),, this

oven offers various cooking methods. There are three principle
sources of heat:

a) Forced heat diffusion (fan oven)

b) Spontaneous heat diffusion (static oven)

c) Infra-red rays (grill)

Starting from the position 0 (off) the selector knob can be turned

clockwise to the following positions:

- symbol = , or :oven light and red warning light on,
operation of fan.

- symbol : , or @: conventional “static” oven cooking, the
oven temperature is controlled using the thermostat knob.

- symbol @ , or : cooking with fan oven, on one or two
levels, the oven temperature is controlled using the thermostat
knob. _

- symbol & , or @ : traditional oven cooking with

fan assistance for cooking on one or more levels; the oven
temperature is regulated using the thermostat knob.

- symbol — , Mor : grill on (on oven top element), the
thermostat knob must be set at the maximum temperature.
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- symbol —, or @ : slow cooking using the bottom ele-
ment; the oven temperature is regulated using the thermostat
knob.

- symbol &, & or & : quick cooking using the fan oven, the
oven temperature is controlled using the thermostat knob.

- symbol o, [ﬂ or @ : slow cooking using fan oven, the oven
temperature is controlled using the thermostat knob.

In all positions except zero (0) the red warning light and the

oven light are on.

NOTE: The yellow warning light comes on according to ther-

mostat variations. Before putting food in to be cooked, the oven

should be pre-heated for at least 10 minutes.

- The oven shelf is designed to take normal oven dishes for
cooking sweets or roasts, or is used without a pan for cooking
foods under the grill.

- The drip tray is only there to collect any juice from foods and
must never be used as a cooking surface.

- Remember that cooking times may vary if food is cooked on
two shelves at the same time.

The table below will serve as a guide, bearing in mind that cook-

ing times and temperatures may vary depending on the type and

amount of foods cooked and personal taste.

HOW TO USE THE GRILL

- open the oven door;

- place the food on the shelf;

- place the dripping pan underneath the shelf;

- place the dripping pan and shelf on the uppermost level in
the oven

- close the door;

- switch on the grill element;

- after a few minutes, turn the food to expose the other side to
the infrared radiation (the cooking time depends on the type
of food and personal taste).

HOW TO USE THE GRILL VARIABLE ( Fig. 11)

- open the oven door;

- place the food on the shelf;

- place the dripping pan underneath the shelf;

- place the dripping pan and shelf on the uppermost level in
the oven

- close the door;

- start up the grill: use the knob C of the oven thermostat selector
to select the grill C symbol.

When the grill is in operation, the light A (green) must come
on.

To select the grill's operating temperature, use the knob B.

- after a few minutes, turn the food over to expose the other
side to the infrared radiation (the exposure time depends on
the type of food and the user’s personal taste).

The table below “Food to be grilled” will serve as a guide.

IMPORTANT: accessible parts may be hot when the grill is in

use! Keep children well away.

All cookings must be performed with the door closed.

Food to be grilled Time ( minutes)
1st side 2nd side
Thin pieces of meat 6 4
Fairly thick pieces of mea 8 5
Thin fish or fish without scale 10 8
Fairly thick fish 15 12
Sausages 12 10
Toasted sandwiches 5 2
Petits oiseaux 20 15
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HOW TO USE THE ELECTRIC GRILL WITH ELECTRIC
OVEN

- For models with “ Electric Oven” only two knobs separa-
tely (selector-thermostat), grilling is permitted with the door
closed, without using the front side.

Temperatures above 200°C. must not be used when grilling
with the door closed.

HOW TO USE THE ROTISSERIE (Fig. 4)

The rotisserie, which is combined with operation of the grill, is

only available for static oven models.Operation:

- switch on the grill element;

- impale the meat for cooking on the spit and fix it in the centre
of the two forks;

- place the small frame for the spit on the oven’s ordinary
shelf runners, or insert the larger spit support frame in the
runners incorporated in the sides of the oven;

- insert the end of the spit into the motor drive socket;

- remove the handle from the spit;

- place the drip tray on the bottom runner of the oven;

- close the oven door;

- start the motor by turning the knob to the spit setting;

- baste the meat from time to time. When cooked, screw the han-
dle onto the spit and remove from the motor drive socket.

CAUTION: The spit forks may have sharp points. Handle with

care.

HOW TO USE THE MINUTE-MINDER (Fig. 6)

The minute-minder can be set for times up to one hour max.
The setting knob must be turned clockwise to the time re-
quired. At the end of the preset time, a buzzer sounds; it stops
automatically. The minute-minder does not switch the oven off
when the buzzer sounds.

USE OF SINGLE-CONTROL END OF COOKING TIMER

(WITHOUT CLOCK)

This allows the cooking time to be programmed. Operation:

- Move the knob to the desired cooking time (120 mins max.).

- Choose the temperature using the thermostat knob and move
the selector knob to the required cooking method.

- When the programming knob is at the 0 position the oven will
switch itself off. This is automatic.

- Move the thermostat knob back to symbol @.

- Move the selector knob to symbol 0.

N.B. If the timer is not used, the oven programming knob is to

be set to the manual position (4.

USE OF THE ELECTRONIC TIMER (fig. 7)

This allows the start time and cooking duration time to be pro-

grammed. If food does not need to be watched, this timer can

be selected even when the user is absent. Soon after installation

and at any electrical supply cut-outs the display flashes; the clock

must then be synchronized again to allow programming.

SETTING THE TIMER TO THE CURRENT TIME

- The current time is set by pressing the 2 buttons (COOKING
TIME and STOP) and the “+” or “-” button at the same time.
Any previous programmes are cancelled and the AUTO symbol
flashes.

NOTE: when the AUTO symbol is flashing the oven cannot be

used manually.

“+” AND “” BUTTONS

- Pressing the “+” or “- “buttons makes time go up or down at
variable speed according to how long the button is pressed
for.

MANUAL USE

- Press the MANUAL button: the AUTO symbol goes out (if
flashing or permanently on) the SAUCEPAN symbol lights up
and the oven can be used by adjusting the thermostat knob
and the selector switch according to the instructions given in
the manual.
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AUTOMATIC OPERATION WITH END OF COOKING AND

DURATION TIMERS

- Let’'s use an example: it is 9:25 am; you want the oven to switch
on at 11 am and switch off at 12 pm (cooking time 1 hour).

- Press the COOKING DURATION button and within 5 seconds
press “+” button until it shows 01.00, adjust using “-” button
if necessary. The AUTO and PAN symbols come on perma-
nently.

- Press the END OF COOKING button and within 5 seconds
press “+” button until it shows 12.00. The PAN symbol goes
out but the AUTO symbol remains permanently on.

- Move the oven thermostat knob to the desired temperature,
and the selector switch to the required cooking method; the red
warning light comes on the oven light comes on and the timer
is ready to start: at 11am the oven will come on automatically
and the PAN symbol will light up.

- When cooking is over (12 am) the AUTO symbol flashes, the
PAN symbol goes out and a buzzer sounds; to turn off the
buzzer press any button.

- Move the thermostat and selector knob to the OFF position.

SEMI-AUTOMATIC OPERATION WITH COOKING DURATION

SELECTION

- Let’s take an example: it is 11:35 am and you want the oven
to stay on for 25 minutes from now on.

- Press the COOKING DURATION button and within 5 seconds
press the “+” button until it shows 00.25, adjusting the time with
the “-” button if necessary. The AUTO and PAN symbols light
up permanently.

- Turn the oven thermostat knob to the desired temperature
and the selector switch to the required cooking method; the
red warning light comes on, the oven light comes on and the
oven starts to operate.

- After 25 minutes the oven and the PAN symbol go out. The
AUTO symbol flashes and the buzzer tells you that cooking is
over: to turn off the buzzer press any button.

- Then move the oven thermostat knob and the selector switch
to the OFF position.

MINUTE MINDER

- Press the MINUTE MINDER button and choose the desired
time using the “+” or “-” button.

- The BELL symbol lights up when the minute minder is in
use.

- When the pre-set time is over, the buzzer sounds and the
BELL symbol goes out.

BUZZER

- The buzzer sounds at the end of a programme and lasts for a
maximum of 7 minutes.

- To turn it off, press any button.

- Pressing the “-” button without having previously selected a
function the frequency of the signal changes. A selection from
3 possibilities can be made. The selected signal is audible as
long as the “-” button is pressed.

STARTING AND CHECKING A PROGRAMME

- The programme starts after about 4 seconds of it being set.

- The set programme can be checked at any point by pushing
the corresponding buttons.

PROGRAMMING ERRORS

- Example: at 12:15 pm a COOKING DURATION time of 30
minutes is set and a END OF COOKING is programmed in at
12:30 pm.

- The programme error can be rectified by changing the duration
or the end of cooking time, or by pressing the MANUAL button
and programming again.

- If there is a programming error the oven will not come on.

ANNULLING A PROGRAMME

- A programme can be cancelled by pressing the COOKING
DURATION button and then the “-” button until the display
shows 0.00.

IMPORTANT:

AT THE END OF EVERY PROGRAMMED COOKING OPERA-
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TION YOU ARE ADVISED TO PRESS THE j BUTTON, OTH-
ERWISE THE OVEN CANNOT BE OPERATED MANUALLY.

USING THE “ANALOGUE” CLOCK / USING THE CLOCK
WITH MINUTE-MINDER AND AUTOMATIC SWITCH-OFF
(fig. 8)

Allows the user to set the cooking time.

SETTING THE CLOCK ON THE CORRECT TIME

Pull out the little knob (A) and turn it clockwise until the correct
time is reached.

SETTING THE COOKING END TIME

Turn the little knob (A) clockwise until the pointer is against
the cooking time required (max. 180 min.). At the end of the
preset time, the oven switches off and a buzzer sounds. To
stop the buzzer, turn the little knob (A) clockwise until the
pointer is against the 0 symbol.

N.B. To use the oven in manual mode (without the aid of the
clock), the pointer must be set on the W symbol.

CLEANING THE OVEN

- The oven should be cleaned after each use, when it is still
lukewarm but not hot. This allows fats to be removed before
they have time to dry.

- If stubborn stains remain place a cloth soaked in ammonia
on the bottom of the oven, close the door and leave for a few
hours. Then wash the oven with hot water and liquid detergent
and dry completely.

- For the outside of the oven, use a soft cloth and soapy wa-
ter.

NEVER USE POWDER DETERGENTS OR OTHER ABRASIVE

PRODUCTS.

FOR COOKERS WITH SELF-CLEANING OVEN

The two side walls and the back are coated with a catalytic self-
cleaning enamel ( Fig. 5).Every 10-15timesitis used, leave the
oven empty at full heat. The time required for cleaning depends
on the condition of the oven. Some splashes tend to set hard
and may clog the pores of the special coating, preventing oxida-
tion and eliminating its self-cleaning properties. In this case, as
soon as the oven has completely cooled apply very hot water
to soften the deposits and use a soft brush, without detergent,
to remove them. Then switch the oven back on at maximum
heat for a few minutes.

(Important: never use metal brushes or abrasive substanc-
es).

To replace the catalytic liners, purchase item code 0003103/l

CHANGING THE OVEN LIGHT BULB

- Switch the oven off and disconnect it from the mains electrical
supply;

- the light bulb is in the top right-hand corner of the back of the
oven;

- make sure that the oven is cold and unscrew the glass lamp-
holder;

- replace the light bulb with another of the same type and screw
the lamp-holder back firmly into place.

REMOVING THE OVEN DOOR

The door can be removed for easier oven cleaning by procee-

ding as follows:

1) Open the door completely;

2) press down the hook “B” and gently lift arm “A” (fig. 9);

3) lift the door, holding it at both sides and pull it forward (fig.
10);

4) to replace the door, return the hinges to their places making
sure they are fitted into their seats; it suffices instead to lower
the door completely;

5) release the door carefully until it reaches its closed posi-
tion.
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GENERAL PRECAUTIONS

- Always disconnect the power supply before any work inside
the oven or where live parts may be accessed.

- Any overheating of the outside walls of the oven will trip the
safety device, which will cut off the power supply. The power
supply will be restored automatically once the outside tempera-
ture of the oven has dropped back within acceptable limits.
However, remember that if this device is tripped repeatedly,
there is a malfunction (e.g. breakage of the thermostat which
regulates the temperature inside the oven). Callin your service
engineer.

- Never touch the door hinges accidentally; this may cause
injury.

- When the oven and grill are switched on for the first time there
may be a typical smell and smoke may come out of the oven.
This is because of the treatment applied to the surfaces. Oper-
ate the oven empty before placing foods inside.

- Some modeles are fitted an automatic cooling motor.

-The appliance is not intended for use by young children or infirm

persons without supervision.

-Young children should be supervised to ensure that they do

not play with the appliance.

-If the supply cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer or its service agent or a similarly qualified person

in order to avoid a hazard.

-During use the appliance becomes hot. Care should be taken

to avoid touching heating elements inside the oven.

-Warning:Ensure the appliance is switched off before replacing

the lamp to avoid the possibility of electric shock.

No responsibility is accepted for injury or damage due to poor

installation or improper use of the oven.

In case of malfunctions, contact your service engineer
without delay.

EUROPEAN DIRECTIVE 2002/96/EC (WEEE): INFORMATION
FOR THE CONSUMER

N g

This information is strictly addressed to those who have a product
showing the symbol below (Fig.A). This symbol is indicated on
the technical data sticker (rating label) placed on the product
itself.

This symbol indicates that the appliance is considered as Waste
Electrical and Electronic Equipment and complies with the Euro-
pean directive 2002/96/EC (WEEE). Therefore this product is not
to be treated as household waste. Instead it shall be handed over
to the applicable collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment or it can be handed back to the retailer
when you want to purchase a new equivalent product.

The consumer is responsible for a correct disposal of the product
towards an appropriate collection point. Otherwise the consumer
can be exposed to a penalty sanction by laws in force for waste
disposal. Appropriate separate waste collection followed by
recycling the product, the treatment and compatible environ-
mental disposal contributes to avoid negative effects towards the
environment and health and helps to recycle material which the
product is composed of.For more detailed information regarding
the available waste collection systems of this product please
contact your local city office or contact the retailer where the
product was purchased.The manufacturers and importers will
obey to their responsibility for recycling, treatment and compat-
ible environmental disposal by participating directly and through
a joint cooperative system.
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Wij wensen U van harte te bedanken voor het kiezen van één
van de kwaliteits-produkten van ons bedrijf en het is onze
nadrukkelijke wens dat dit apparaat zal beantwoorden aan de
hoge eisen die U er terecht tijdens de aankoop aan heeft gesteld.
U wordt daarom verzocht de instructies in deze handleiding
goed te lezen en nauwgezet op te volgen; het spreekt vanzelf
dat uitsluitend die paragrafen in beschouwing dienen te
worden genomen die betrekking hebben op accessoires en
bedieningsknoppen welke op Uw apparaat aanwezig zijn. De
fabrikant onthoudt zich van elke aansprakelijkheid voor schade
aan personen of zaken veroorzaakt door een slechte installatie
of een niet juist gebruik van het apparaat.
Ons bedrijf houdt zich het recht voor om, ook zonder
kennisgeving vooraf, met het oog op technische verbeteringen
en/of een steeds betere kwaliteit van het produkt, veranderingen
aan te brengen, die in ieder geval op generlei wijze ongemak
bij de gebruiker zullen veroorzaken.
Voor het bestellen van vervanging-sonderdelen dient het nr.
van het model en het serienummer dat op het speciale plaatje
staat afgedrukt op het bij uw wederverkoper ingediende verzoek
te worden vermeld. Het plaatje is zichtbaar bij opening van de
ovendeur.

HET APPARAAT STEMT OVEREEN MET DE
RICHTLIJNEN:
- EEG 73/23 en 93/68
- EEG 89/336 (Radiostoringen)
- EEG 89/109 (Contact met levens-middelen)
- EEG 40/2002
- EEG 92/75
- 2002/96/EG (AEEA)

VOOROPSTELLING

Uitsluitend de hoofdstukken en punten die betrekking hebben
op aanwezige toebehoren zijn van toepassing.



Technische gegevens

Installation

Nuttige afmetingen Oven

Breedte cm. 41,00
Diepte cm. 39,40
Hoogte cm. 31,00
Inhoud L. 50/52

VERMOGEN VAN DE ELEMENTEN

weerstand onder 1,5 kW
weerstand boven 0,7 kW
ronde ovenweerstand 2,0 kW
grill 2,0 kW
ventilator 25 W
ovenverlichting 15 W

TOTAAL VERMOGEN ELEKTRISCHE OVEN

statische oven 2,21 kW
geventileerde oven 2,0 kKW
multifunctieoven met 4 programma’s 2,21 kW
multifunctieoven 2,7 kW

TOEBEHOREN

Afhankelijk van de modellen kunnen de ovens zijn uitgerust
met:

- Met zelfreinigend email beklede oven-wanden

- Draaispit

- Mechanische keukenwekker

- Programmering einde kooktijd met analoge klok

- Elektronische programmering

- Tangentiaalmotor voor de koeling

Voor het ELEKTRISCHE SCHEMA zie figuur 2 op het eind van
deze handleiding.

Het elektrische vermogen staat vermeld op het plaatje met
het serienummer. Het plaatje is zichtbaar bij opening van de
ovendeur.

Nuttige informatie met betrekking tot het energieverbruik
van de elektrische ovens.

Deze informatie completeert en verrijkt de informatie van de
technische specificaties (sticker), geleverd samen met het
instructiehandboekje

Oven Oven | Four
statische | Ge- tangential-
Multifun- | venti- | motor
ctieoven leerde | Multifunc-
tieoven
EU ecolabel milieukeurmerk No No No
Tijd noodzakelijk voor het statisch koken 43,8 47,7
van een normale hoeveelheid in minuten.
Tijd noodzakelijk voor het geventileerd 449 50,8 52,0
koken van een normale hoeveelheid
in minuten.
Verbruik in de stand-by stand
uitgedrukt in watt.
Nuttig kookoppervlak druippan in cm? 1143 1320 1159
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INSTALLATIE

De installatie moet worden uitgevoerd door een bevoegd instal-
lateur die zich dient te houden aan de geldende normen.

Het apparaat is gefabriceerd in overeenstemming met de normen
EN 60 335-1, 60 335-2, en is een “inbouw” model; wat betekent
dat hij moet worden geinstalleerd volgens de instructies van de
fabrikant.

De oven moet worden geinstalleerd in een meubel waarvan het
materiaal (lak, bekleding, lijm enz.) bestendig moet zijn tegen
temperaturen van tenminste 100°C.

Plaats de 4 schroeven (zie fig. 3 ) vooraf in de speciale gaten
aan de voorzijde die u kunt zien bij een geopende ovendeur,
en zorg ervoor dat hun punt in de richting van de middellijn

van het hout van het meubel wijst.

Plaats de oven in het meubel en draai de schroeven volledig
vast.

Indien de oven in de nabijheid van andere huishoudelijke ap-
paraten moet worden geinstalleerd, moet u controleren of ze
elkaar tijdens het gebruik niet storen. Ook de respectievelijke
elektrische aansluitingen moeten gescheiden zijn.

Het verdient aanbeveling te zorgen voor een passende ventilatie
met behulp van een opening in het bovenste gedeelte van de
meubel, indien in de hoogte gemonteerd, of via een opening
van 10 mm boven de ovenlijst. Zie fig. 1.

AANSLUITING OP HET ELEKTRICI-TEITSTNET

Alvorens tot de aansluiting over te gaan, controleren of:

- de netspanning overeen stemt met die aangegeven op het
plaatje met het serienummer;

- de aardaansluiting efficiént is.

Als het stopcontact niet eenvoudig toegankelijk is dient de in-

stallateur een onderbrekingsschakelaar met contact-openingen

van minimaal 3 mm. te installeren.

Als het apparaat met een kabel zonder stekker is uitgevoerd,

moet de te gebruiken stekker genormaliseerd zijn en dient er

rekening mee te worden gehouden dat:

- de geel-groene draad voor de aardaansluiting moet worden
gebruikt;

- de blauwe draad een neutrale leider is;

- de bruine draad voor de fase is;

- de kabel niet met wanden warmer dan 75°C in aanraking mag
komen;

- bij vervanging, de kabel van het HO5RR-F of HO5V2V2-F type
dient te zijn, met een geschikte doorsnede (zie schema’s fig.
2)

- als het apparaat zonder kabel mocht zijn geleverd, dient een
kabel van het HO5RR-F of HO5V2V2-F type met een geschikte
doorsnede te worden gebruikt (zie schema’s fig. 2).

BELANGRIJK: de fabrikant onthoudt zich van enige verantwoor-

delijkheid voor schade veroorzaakt door het niet naleven van

de voorschriften en geldende normen. Het wordt aanbevolen de
correcte aansluiting van de aardverbinding van het apparaat te

controleren (zie schema’s fig. 2).
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GEBRUIK VAN DE OVEN

ELEKTRISCH STATISCHE OVEN

- Het rooster van de oven dient om de normale ovenschotels,
voor gebak of gebraden gerechten, op te zetten, of om
rechtstreeks vlees op te grilleren.

- De druippan dient uitsluitend voor het opvangen van sappen
afkomstig van de gerechten, en mag nooit als kookpan worden
gebruikt.

De oven of de grill worden met behulp van een enkele knop

aangestoken.

Vanuit de stand 0 (uit) en door de knop rechtsom te draaien,

worden de volgende standen verkregen:

- symbool :sz ontsteking van de ovenverlichting (die, ook als de
wijzer van de knop op andere standen staat, altijd zal blijven
branden).

- standen van 1 tot 10 (oftewel van 60 tot 250°C): toenemende
verwarming van de oven met thermostaatregeling.

- symbool = of ™. ontsteking van de grill (bovenin de oven).
- symbool : ontsteking van het braadspit met brandende
grill.

Om de wijzer van de knop op de 0 stand te zetten (uit) dient de
knop linksom te worden gedraaid.

NOTA - Het gele controlelampje zal gaan branden afhankelijk
van de stand van de thermostaat.

Alvorens de te koken levensmiddelen in de oven te plaatsen,
moet de oven gedurende ten minste 10 minuten worden voor-
verwarmd.

STATISCHE ELEKTRISCHE OVEN MET DUBBELE BEDIE-
NING

- Het ovenrooster dient voor standaard ovenschalen met ge-
bak of gebraad of om rechtstreeks het te roosteren vlees op
te leggen.

- De lekbak dient uitsluitend om de uit de gerechten afkomstige
sappen op te vangen. Gebruik hem nooit om op te bakken.

De oven of de grill worden ingeschakeld met behulp van de knop

van de keuzeschakelaar

Wanneer we vanaf de stand 0 (uit) de knop rechtsom draaien,
vinden we gcr]tereenvolgend de volgende standen:

- symbool Ce ontsteking ovenlamp (zal altijd blijven branden,
ook met de_wijzer van de knop in alle andere standen).

- symbool =, of : ontsteking van de grill (bovenin de
oven).

- symbool < : ontsteking van het braadspit met inge-
schakelde grill.

- symbool D : ontsteking van de weerstand bovenin en van
die onderin (statische functie). De temperatuur wordt geregeld

met de thermostaatknop < : toenemende verwarming van de
oven van 60° t/m 250°C.

N.B.: het gele controlelampje zal gaan branden afhankelijk van
de interventie van de thermostaat.

Alvorens de te bereiden gerechten in de oven te stoppen
moet u de oven tenminste 10 minuten voorverwarmen.

ELEKTRISCH STATISCHE OVEN “ 4 New “

Vanuit de stand 0 (uit) en door de knop rechtsom te draaien,

worden de volgende standen verkregen:

- symbool eSS :ontsteking van de ovenverlichting (die, ook als de
wijzer van de knop op andere standen staat, altijd zal blijven
branden )

-symbool . :angzaam koken met bodemweerstand. De oven-

temperatuur wordt geregeld met de knop van de thermostaat.

- symbool : :conventionele kookmethode, “statische” oven,
de temperatuur van de oven wordt met behulp van de
thermostaatknop ingesteld.

- symbool ., ontsteklng van de grill
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ELEKTRISCHE GEVENTILEERDE OVEN

- Het rooster van de oven dient om de normale ovenschotels,
voor gebak of gebraden gerechten, op te zetten, of om
rechtstreeks vlees op te grilleren.

- De druippan dient uitsluitend voor het opvangen van sappen
afkomstig van de gerechten, en mag nooit als kookpan worden
gebruikt.

De oven of de grill worden met behulp van een enkele knop

aangestoken.

Vanuit de stand 0 (uit) en door de knop rechtsom te draaien,

worden de volgende standen verkregen:

- symbool RS : ontsteking van de ovenverlichting (die, ook
als de wijzer van de knop op andere standen staat, altijd zal
blijven branden ) en werking van de ventilator.

- standen van 1 tot 10 (oftewel van 60 tot 220°C): toenemende
verwarming van de oven met thermostaatregeling.

- symbool = : ontsteking van de grill (bovenin de oven).

Om de wijzer van de knop op de 0 stand te zetten (uit) dient de
knop linksom te worden gedraaid.

NOTA - Het gele controlelampje zal gaan branden afhankelijk
van de stand van de thermostaat.

Alvorens de te koken levensmiddelen in de oven te plaatsen,
moet de oven gedurende ten minste 10 minuten worden voor-
verwarmd.

ELEKTRISCHE MULTIFUNCTIEOVEN MET 6 PROGRAM-

MA’S

Dankzij verschillende, door een enkele knop bediende en door

een thermostaat gecontroleerde warmte-elementen, biedt deze

oven verscheidene kookmogelijk-heden, gebaseerd op drie

fundamentele warmtebron principes:

a) Gedwongen warmtespreiding (geventileerde oven)

b) Spontane warmtespreiding (convectie- of statische oven)

¢) Infrarode stralen (grill).

Uitgaand van de 0 stand (uit) en door de knop rechtsom te

draaien, wordgn de volgende standen verkregen:

- Symbool pet ontsteking van de ovenverlichting en rode
controlelampje.

- symbool & of @ : ontsteking ovenlamp en rode
controlelanJEje, werking van de ventilator.

- Symboo| e Of : conventionele kookmethode, “statische”
oven, de temperatuur van de oven wordt met behulp van de
thermostehal_tknop ingesteld.

- Symbool & of @: koken met geventileerde oven, op één of
twee niveaus. De temperatuur van de oven wordt met behulp
van de thﬂmostaatknop ingesteld.

- Symbool— of : ontsteking van de grill (bovenin de
oven), de thermostaatknop moet in de stand van de maximale
temperatuur staan.

- symbools  of : snel koken met geventileerde oven. De
oventemperatuur wordt geregeld met de knop van de thermo-
staat.

In alle standen, met uitzondering van de 0 stand, zal het rode

controlelampje en de ovenverlichting branden.

NOTA: Het gele controlelampje zal gaan branden afhankelijk

van de stand van de thermostaat.Alvorens de te koken leven-

smiddelen in de oven te plaatsen, moet de oven gedurende ten
minste 10 minuten worden voorverwarmd.

- Het rooster van de oven dient om de normale ovenschotels,
voor gebak of gebraden gerechten op te zetten, of om
rechtstreeks vlees op te grilleren.

- De druippan dient uitsluitend voor het opvangen van sappen
afkomstig van de gerechten, en mag nooit als kookpan te
worden gebruikt.

- Als gelijktijdig op twee hoogtes wordt gekookt, moet er rekening
mee worden gehouden dat de kooktijden kunnen verschillen.
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ELEKTRISCHE MULTIFUNCTIEOVEN

Dankzij de verschillende, door een enkele knop bediende en

door een thermostaat gecontroleerde warmte-elementen, biedt

deze oven verscheidene kookmogelijk-heden, gebaseerd op drie
fundamentele warmtebron principes:

a) Gedwongen warmtespreiding (geventileerde oven)

b) Spontane warmtespreiding (convectie- of statische oven)

c) Infrarode stralen (grill).

Uitgaand van de 0 stand (uit) en door de knop rechtsom te

draaien, worden de volgende standen verkregen:

- symbool &, 1] of Gk - ontsteking van de ovenverlichting
en rode controlelampje, activatie ventilator.

- symbool - , of@ : conventionele kookmethode,
“statische” oven, de temperatuur van de oven wordt met behulp
van de thermostaatknop ingesteld.

- symbool ® , of @ : koken met geven-tileerde oven, op
één of twee niveaus. De temperatuur van de oven wordt met
behulp van de thermostaatknop ingesteld.

- symbool 2= , of @ : koken met conventionele oven plus
ventilatie om op één of meer niveaus te kunnen koken. De oven-
temperatutcirnwordt geregeld met de knop van de thermostaat.

- symbool =, [ of -F ontsteking van de grill (bovenin de
oven), de knop van de thermostaat moet in de hoogste stand
staan

- symbool —, of Q :langzaam koken met bodemweer-
stand. De oventemperatuur wordt geregeld met de knop van de
thermostaat.

- symbol z , [E of @: snelkoken met geventileerde oven.
De oventemperatuur wordt geregeld met de knop van de ther-
mostaat.

- symbool s, [E] of & langzaam koken met geventileerde
oven. De oventemperatuur wordt geregeld met de knop van
de thermostaat.

In alle standen, met uitzondering van de 0 stand, zal het rode

controlelampje en de ovenverlichting branden.

NOTA - Het gele controlelampje zal gaan branden afhankelijk

van de werking van de thermostaat. Alvorens de te koken le-

vensmiddelen in de oven te plaatsen, moet de oven gedurende
ten minste 10 minuten worden voorverwarmd.

- Het rooster van de oven dient om de normale ovenschotels,
voor gebak of gebraden gerechten op te zetten, of om
rechtstreeks vlees op te grilleren.

- De druippan dient uitsluitend voor het opvangen van sappen
afkomstig van de gerechten, en mag nooit als kookpan te
worden gebruikt.

- Als met de geventileerde oven wordt gekookt is het mogelijk
tegelijkertijd twee roosters te gebruiken. Er moet evenwel
rekening worden gehouden met de mogelijkheid dat de
kooktijden kunnen variéren als de gerechten onderling, voor
wat betreft de aard en hoeveelheid, verschillen.

HET GEBRUIK VAN DE ELEKTRISCHE GRILL

- de weerstand in werking stellen;

- de levensmiddelen op het rooster plaatsen;

- alles zo hoog mogelijk in de oven plaatsen;

- de druippan hier onmiddellijk onder plaatsen;

- de deur voorzichtig sluiten en tegen de knoppenbescherming
laten rusten;

HET GEBRUIK VAN DE GRILL VERANDERLIJK ( Fig. 11)

- de weerstand in werking stellen;

- de levensmiddelen op het rooster plaatsen;

- alles zo hoog mogelijk in de oven plaatsen;

- de druippan hier onmiddellijk onder plaatsen;

- de deur voorzichtig sluiten en tegen de knoppenbescherming
laten rusten;

- na enkele minuten het voedsel omdraaien om de andere kant
aan de infrarode stralen bloot te stellen.
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- inwerkingstelling van de grill: selecteer met knop C van de
thermostaatschakelaar van de oven de grillfunctie -)

Bij een werkende grill moet het controlelampje A (groen) gaan

branden. U moet de werktemperatuur van de grill instellen

met knop B.

- draai het gerecht na enkele minuten om, om de andere zijde

bloot te stellen aan de infraroodstralen (de exacte tijd is af-

hankelijk van het type voedsel en de persoonlijke smaak van

de gebruiker). Tabel te grilleren levensmiddelen.

LET OP: de bereikbare onderdelen kunnen heet zijn tijdens het

gebruik van de grill! Kinderen uit de buurt houden.

Bij alle kookfuncties moet de deur gesloten blijven.

Te grilleren levensmiddelen | Tijdsduur in minuten
1e zijde 2e zijde
Dunne vleessoortenDikke 6 4
vleessoorten 8 5
Dunne vis 10 8
Flinke vis 15 12
Worstjes 12 10
Geroosterd brood 5 2
Klein gevogelte 20 15

HET GEBRUIK VAN DE ELEKTRISCHE GRILL MET DE

ELEKTRISCHE OVEN

- Het grilleren met een gesloten deur zonder de
knoppenbescherming is alleen mogelijk met de door twee
onafhankelijke knoppen (keuzeschakelaar-thermostaat)
bediende modellen met “Elektrische Oven”. Bij het
grilleren met een gesloten deur moet u geen temperaturen
van meer dan 200°C.

GEBRUIK VAN HET BRAADSPIT

Het draaispit, dat aan de werking van de grill is gekoppeld, is

uitsluitend voor “statische oven” modellen beschikbaar.

Werking:

- De knoppenbescherming bevestigen zoals afgebeeld in de
tekening 4;

- de brander van de grill aansteken, of de weerstand van de grill
activeren;

- het te koken vlees op het spit rijgen en met behulp van twee
grote vorken in het midden van de oven plaatsen;

- de punt van het spit in de naaf van het motortje plaatsen;

- de handgreep van het spit verwijderen;

- de druippan op het laagste niveau van de oven plaatsen;

- de deur zachtjes dichtdoen en tegen de knoppenbescherming
laten rusten;

- het motortje activeren door op de speciale schakelaar op het
symbool te drukken.

- het vlees van tijd tot tijd invetten. Als het vlees gaar is de
handgreep op het spit plaatsen en het geheel uit de naaf van
het motortje trekken.

LET OP: De punten van de vorktanden van het braadspit kunnen

zeer scherp zijn. Goed opletten tijdens het gebruik.

VOOR FORNUIZEN MET MECHANISCHE KOOKWEKKER
( Zie fig. 6)

De kookwekker kan worden afgesteld voor een maximale tijd-
sduur van één uur. De regelknop moet rechtsom worden ge-
draaid tot op het gewenste tijdstip. Wanneer de vooraf ingestelde
tijd is verstreken zal een geluidssignaal afgaan dat automatisch
wordt onderbroken. Bij het afgaan van het geluidssignaal zal de
kookwekker zal de werking van de oven niet onderbreken.

PROGRAMMEREN VAN HET EINDE VAN DE KOOKTIJD MET
EEN ENKELE KNOP (ZONDER KLOK)

Maakt het mogelijk de duur van de kooktijd in te stellen.
Werking:

- De knop op de gewenste kooktijd instellen (max. 120 min.).
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- De temperatuur met behulp van de thermostaatknop instellen en
de keuzeschakelaar op de gekozen kookmethode instellen.

- Als de keuzeknop van de programmering op het symbool 0
staat is de kooktijd beéindigd. De kooktijd wordt automatisch
onderbroken.

- De thermostaatknop op het symbool @ terugzetten.

- De keuzeknop op het symbool 0 terugzetten.

N.B.: Als de programmering niet wordt gebruikt, zal de oven

uitsluitend functioneren indien de keuzeknop van de program-

mering in de handbediende stand O staat.

GEBRUIK VAN DE ELEKTRONISCHE PROGRAMMERING
(fig. 7)
Maakt het mogelijk de begintijd en de duur van de kooktijd in
de oven te programmeren. Als het te koken gerecht voorts niet
continu hoeft te worden gecontroleerd, kan dit ook in afwezi-
gheid van de gebruiker gebeuren. Tijdens de installatie of na
een stroomonderbreking, zal de display knipperen; dit betekent
dat de juiste tijd moet worden ingesteld, omdat anders de pro-
grammering niet juist zal zijn.

INSTELLING VAN DE TIJD

- Door tegelijkertijd op de 2 toetsen (DUUR KOOKTIJD, EINDE
KOOKTIJD) en op de toets “+” of “-” te drukken kan de tijd
worden ingesteld. Met deze operatie zullen eventuele voorheen
ingestelde programma’s worden verwijderd en zal het symbool
AUTO knipperen.

NOTA: als het symbool AUTO knippert is het niet mogelijk de

oven handbediend te gebruiken.

TOETSEN “+” EN “-”

- Door op de toetsen “+” of “-” te drukken zal de tijd vooruit of
achteruit gaan, met een snelheid, overeenkomstig de duur van
de druk die op de toets wordt uitgeoefend.

HANDBEDIEND FUNCTIONEREN

- De toets HANDBEDIEND indrukken: het AUTO symbool zal uitgaan
(als hij knipperde of continu brandde), het symbool PAN zal gaan
branden, en het is dus mogelijk de oven in werking te stellen
door de thermostaatknop en de keuzeknop te draaien volgens
de instructies van de handleiding.

AUTOMATISCH FUNCTIONERING MET INSTELLING KOOK-

TIJD EN EINDE KOOKTIJD

- Bijvoorbeeld: het is 9.25; we willen dat de oven om 11.00
aangaat en dat het koken om 12.00 stopt (kooktijd 1 uur).

- Op de toets DUUR KOOKTIJD drukken en binnen 5 seconden op
de toets “+” drukken, tot 01.00 wordt afgebeeld, eventueel de
afgebeelde tijd met de toets “-” aanpassen. De symbolen AUTO
en PAN zullen permanent branden.
Op de toets EINDE KOOKTIJD drukken en binnen 5 seconden
op de toets “+” drukken tot de display “12.00” aangeeft. Het
symbool PAN zal uitgaan, terwijl AUTO zal blijven branden.
De thermostaatknop van de oven op de gewenste temperatuur
instellen, en de keuzeknop voor de kookmethode op de
gewenste kookwijze; het rode controlelampje zal oplichten,
de ovenverlichting zal gaan branden en de programmering is
voor het gebruik ingesteld: om 11.00 zal de oven automatisch
aangaan en zal het PAN symbool gaan branden.

Op het eind van de kooktijd (12.00 uur) zal het AuTO symbool

gaan knipperen en zal PAN doven terwijl een geluidssignaal het

einde van de kooktijd kenbaar maakt: om dit signaal te doen
stoppen kan een willekeurige toets worden ingedrukt.

- Vervolgens de thermostaatknop van de oven en de keuzeknop
op “uit” stand.

SEMIAUTOMATISCH FUNCTIONEREN MET INSTELLING

DUUR KOOKTIJD

- Bijvoorbeeld: het is 11.35; we willen dat de oven vanaf dit
ogenblik gedurende 25 minuten functioneert.

- Op de toets DUUR KOOKTIJD drukken en binnen 5 seconden op
de toets “+” drukken, tot 00.25 wordt afgebeeld, eventueel de
afgebeelde tijd met de toets “-” aanpassen. De symbolen AUTO
en PAN zullen permanent branden.

- De thermostaatknop van de oven op de gewenste temperatuur
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instellen, en de keuzeknop voor de kookmethode op de
gewenste kookwijze; het rode controlelampje zal oplichten, de
ovenverlichting zal gaan branden en de oven zal in werking
treden.

- Na verloop van 25 minuten zullen de oven en het PAN
symbool uitgaan, het AUTO symbool zal gaan knipperen en het
geluidssignaal zal het eind van de kooktijd kenbaar maken:
om dit signaal te stoppen kan een willekeurige knop worden
ingedrukt.

- Vervolgens de thermostaatknop van de oven en de keuzeknop
op de “uit” stand zetten.

KEUKENWEKKER

- Op de toets KEUKENWEKKER drukken en de gewenste tijd
instellen met behulp van de toets “+” of “-”.

- Tijdens de werking van de keukenwekker zal het KLOK symbool
branden.

- Bij het aflopen van de kooktijd zal het geluidssignaal gaan
werken en zal het KLOK symbool uitgaan.

GELUIDSSIGNAAL

- Het geluidssignaal zal aan het eind van de programmering in
werking treden en duurt 7 minuten.

- Om dit signaal te onderbreken kan een willekeurige toets
worden ingedrukt.

- Het is mogelijk de frequentie van het geluidssignaal te ve-
randeren door, zonder eerst een functie te selecteren, op de
toets “-” te drukken. Er kunnen tot maximaal 3 verschillende
signalen worden gekozen. Zolang de toets “-” ingedrukt blijft
zal het geselecteerde signaal blijven klinken.

AANVANG PROGRAMMA EN CONTROLE

- Het programma zal ongeveer 4 seconden na beéindiging van
de instelling beginnen.

- Het is mogelijk een programma op elk gewenst moment te
controleren door op de overeenkomstige toets te drukken.

FOUTEN TIJDENS DE PROGRAMMERING

- Bijvoorbeeld: om 12.15 wordt een DUUR KOOKTIJD van 30
minuten ingesteld terwijl de tijd voor het EINDE KOOKTIJD op
12.30 wordt geprogrammeerd.

- De fout in de programmering kan worden hersteld door de duur
of de tijd van beéindiging te veranderen, of door op de toets
HANDBEDIEND te drukken en vervolgens de programmering op
de juiste wijze te herhalen.

ANNULERING VAN EEN PROGRAMMA

- Een programma kan worden verwijderd door op de toets DUUR
KOOKTIJD en vervolgens op de toets “-” te drukken tot op de
display de tijd 0.00 wordt afgebeeld.

BELANGRIJK:

OP HET EIND VAN ELKE GEPRO-GRAMMEERD KOOK-

PROGRAMMA WORDT AANBEVOLEN OP DE TOETS U/ TE
DRUKKEN, ANDERS ZAL DE OVEN NIET HANDBEDIEND
FUNCTIONEREN.

GEBRUIK VAN DE “ANALOGE” PROGRAMMERING /
GEBRUIK VAN DE PROGRAMMERING EINDE KOOKTIJD
(fig. 8)

Hiermee kunt u de duur van de kooktijd instellen.

REGELING VAN DE KLOK

Trek knopje (A) naar buiten en draai hem rechtsom tot u bij de
juiste tijd bent aangekomen.

INSTELLING EINDE KOOKTIJD

Draai knopje (A) rechtsom tot het teken op de gewenste kook-
tijd staat (max. 180 min.). Na het verstrijken van de ingestelde
tijdsduur wordt de oven uitgeschakeld en gaat het geluids-
signaal af. Om het signaal uit te schakelen moet u knopje (A)
rechtsom draaien tot het wijzertje op symbool 0 staat.

N.B.: Om de oven met de hand te gebruiken (zonder de
programmering) moet u het wijzertje verplicht op symbool !
zetten.

HET REINIGEN VAN DE OVEN
- Het verdient aanbeveling de oven naieder gebruik te reinigen,
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wanneer hij nog lauwwarm maar niet heet meer is. Dit maakt
het mogelijk de vetspatten te verwijderen voor ze opdrogen.

- Mochten er echter nog hardnekkige vlekken achterblijven,
dan dient gedurende enkele uren een in ammoniak gedrenkte
lap, onderin de afgesloten oven te worden geplaatst.
De oven vervolgens met warm water en een vloeibaar
schoonmaakmiddel reinigen en volledig droogmaken.

- Voor de buitenkant van de oven een zachte lap en zeepsop
gebruiken.

NOOIT SCHOONMAAKMIDDELEN IN POEDERVORM OF

ANDERE SCHUURMIDDELEN GEBRUIKEN.

ZELFREINIGENDE OVENS

De twee zijwanden en de achterwand zijn met zelfreinigend
katalyserend email afgewerkt ( Fig. 5 ).

Naiedere 10 - 15 keer van gebruik de oven op volle toeren laten
draaien. De tijd die nodig is voor deze operatie is afhankelijk
van de staat van onderhoud van de oven. Sommige soorten
vervuiling hebben namelijk de neiging hard te worden en kunnen
de werking van de bekleding teniet doen. Deze sluiten namelijk
de porién van het speciale email af en de oxydatie is niet meer
mogelijk. In zo’n geval is het noodzakelijk, zodra de oven volledig
is afgekoeld, de aankoeking te verzachten met zeer heet water
en een zachte borstel, zonder schoonmaakmiddel, de oven
vervolgens gedurende enkele minuten op de maximale stand
laten functioneren.

(Belangrijk: nooit schuurmiddelen of metalen borstels ge-
bruiken).

Om de katalytische wanden te vervangen moet u code
0003103/l aanschaffen.

VERVANGING VAN DE OVENLAMP

- De oven uitdoen en de verbinding met het voedingsnet
verbreken;

- de lamp bevindt zich in de hoek rechtsboven, op de achterwand
van de oven;

- controleren of de oven afgekoeld is en de glazen lamphouder
losschroeven;

- de lamp met een andere van het zelfde type vervangen en de
houder weer goed vastschroeven.

HET VERWIJDEREN VAN DE DEUR VAN DE OVEN

Om het reinigen van de oven te vereenvoudigen kan de deur

op de volgende wijze worden verwijderd:

1) De deur volledig openen

2) Afhankelijk van het model:

a) aan beide zijden de U-vormige steun “B” aan de bovenste
arm “C” van de scharnier haken om de onderste arm “A” van
de scharnier tegen te houden (fig.9) of b) de beugel “B” naar
beneden drukken en de arm “A” iets optillen (fig. 9)

3) De deur aan de zijkanten beetpakken, optillen en naar voren
trekken (fig. 10);

4) om de deur weer terug te plaatsen de scharnieren weer in
hun oorspronkelijke positie terugbrengen en controleren of
ze in hun behuizing zijn teruggekeerd. Verder, in het geval
“2a”, de twee U-vormige steunen loshaken van de bovenste
armen van de scharnier. In het geval “2b” is het daarentegen
voldoende om de deur volledig te laten zakken.

5) De deur voorzichtig loslaten tot zij in de gesloten stand zal
zijn teruggekeerd.

ALGEMENE AANBEVELINGEN EN OPMERKINGEN

- De elektrische aansluiting moet altijd worden verbroken
alvorens werkzaamheden binnen de oven uit te voeren of op
plaatsen waar de mogelijkheid bestaat met gedeelten onder
spanning in aanraking te komen.

- Een eventuele overmatige verhitting van de buitenwanden van
de oven zal de beveiligingsinrichting in werking doen treden.
Deze de elektrische voeding zal onderbreken. Het herstel van
de voeding gebeurt automatisch zodra de buitentemperatuur
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van de oven weer binnen de vastgestelde limieten zal zijn
teruggekeerd. Er wordt echter op gewezen dat een eventuele
regelmatige interventie van de beveiliging door een abnormale
gebruikssituatie (bijv. een defect aan de thermostaat die de
temperatuur binnen de oven regelt) veroorzaakt wordt. In zo’n
geval dient de hulp van de technicus te worden ingeroepen.

- Erop achten niet onopzettelijk de scharnieren van de ovendeur
aan te raken om verwondingen te voorkomen.

- Als de oven en grill voor de eerste keer worden aangestoken is
het mogelijk dat een typische brandlucht wordt waargenomen
en kan er rook uit de ovenmond zelf komen. Dit is het gevolg
van de oppervlakte-behandeling. Het wordt aanbevolen de
oven eerst leeg te laten functioneren, alvorens er gerechten
in te bereiden.

- Sommige modellen zijn uitgerust met een motor voor automa-
tische afkoeling.

- Het huishoudelijke apparaat mag niet zonder toezicht wor-
den gebruikt door kinderen of onbekwame personen.

- Om risico’s te vermijden moet een beschadigde voedingska-
bel worden vervangen door de fabrikant, de klantenservice of
een gekwalificeerde persoon.

- Tijdens het gebruik wordt het huishoudelijke apparaat warm.
Let op: zorg ervoor dat u de weerstand in de oven niet aan-
raakt.

- Let op: om elektrische schokken te voorkomen moet u zich
ervan verzekeren dat het huishoudelijke apparaat is uitge-
schakeld voordat u het lampje gaat vervangen.

De fabrikant kan niet verantwoordelijk worden gesteld voor

schade aan zaken of letsel van personen veroorzaakt door een

niet juiste installatie of verkeerd gebruik van de oven.

Bij afwijkend gedrag dient onmiddellijk een technicus te

worden gewaarschuwd.

DE RICHTLIJN 2002/96/EG (AEEA) INFORMATIE VOOR DE GE-
BRUIKERS

.

Deze aanvullende informatie is uitsluitend bestemd voor ei-
enaars van apparaten met het symbool van (Fig. A) op de
sticker met de technische specificaties. aangebracht op het
product zelf (typeplaatje):
Dit symbool wijst erop dat het product in overeenstemming met
de geldende normen is geclassificeerd als elektrische of elekt-
ronische apparatuur, en conform is aan de Richtlijn 2002/96/EG
(AEEA) en dus, op het eind van de nuttige levensduur ervan,
verplicht apart van het huishoudelijke afval zal moeten worden
behandeld, door kosteloze overhandiging aan een centrum voor
de gescheiden inzameling van elektrische en elektronische ap-
paraten, of door het terugbrengen ervan aan de wederverkoper
bij aanschaf van een vergelijkbaar apparaat. De gebruiker is er
verantwoordelijk voor dat het apparaat op het eind van diens lev-
ensduur wordt ingeleverd bij de geschikte inzamelingsstructuren,
op straffe van de sancties voorzien in de geldende wetgeving
inzake afvalverwijdering. De juiste gescheiden inzameling voor
de daaropvolgende recycling, behandeling en milieuvriendeli-
jke verwerking van het afgedankte apparaat draagt bij aan het
vermijden van mogelijke negatieve gevolgen voor het milieu
en de gezondheid en bevordert de recycling van de materialen
waarmee het product is samengesteld. Voor meer gedetailleerde
informatie inzake de beschikbare inzamelingssystemen moet u
zich wenden tot plaatselijke afvalverwerkingsorganisatie, of tot
de winkel waar u het apparaat heeft aangeschaft.
De producenten en importeurs zullen zowel rechtstreeks als
door deelneming in een collectief systeem voldoen aan hun
verantwoordelijkheid voor de recycling, behandeling en milieu-
vriendelijke verwerking.
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BCcTyrjeHue

- Hama ®upma 61aroJapuT Bac 3a TO, UTO Bbl OCTAHOBUJIW CBOM
BbIOOP Ha O/THOM K3 BIMTYCKAEMOM €10 KaUeCTBEHHOM M 3/IEJINH,
W ropsiuo HaJleeTcsl, UTo 3To obopy/ioBaHWe OY/JET Bbl/1aBaTb
HauJyullhe 3KCrayaTallMOHHble MoKa3aTeJsu, ClIpaBeIJIMBO 3a-
TpeboaHHblE B MOMEHT MpUOOpeTeHrsl. C 3TON LeJblo Mbl TIPU-
rjaiaemM Bac BHUMATENbHO MPOUNTATh MHCTPYKLMH, U3JIO)€HHbIE
B /IaHHOM Mocobuu. [Ipn 3TOM cyeiyeT UMeTb B BUJY TOJIbKO
Te maparpadbl, KOTOPble OMKCBIBAIOT MPUOOPBI K O6OPYAOBaHUE,
OTHOCSIIMECS K MpUoOpeTEHHOMY Bamu anmapaty. dabpuka -
M3rOoTOBUTEJb HE HECET OTBETCTBEHHOCTD 3a MOBPE)EHU S, HEU -
CMPAaBHOCTH W HECUACTHbIE CyUau, BbI3BaHHbIE HECOOJII0/IEHUEM
peKOMeHAalMi MO YCTAaHOBKE W IKCMJayaTaluy MJANTHL.

- CTpemsich Bceria ObITb Ha CaMOM BbICOKOM TEXHUUECKOM YPO-

BHe, M MpeajaraTb BaM H3/€JUsl TOJIbKO JIYUIIErO KauecTsa,

Halia dupMa OCTaBJSIET 3a COOOU MPpaBO BHOCHTb U3MEHEHU S

Takle U Ge3 creluraJbHOTro NpeJynpe)IeHnsi, He co3aBasi Mpu

3TOM KakuX Obl TO HU OblJIO HEYAOOCTB MOTPEOUTESIM.

[Ipy BO3MOJHOM 3aTpebOBaHMM 3aracHbIX vacTel, oOpaTUTECh

K BalleMy PO3HWUUHOMY MPOJaBLly, COOOUNB HOMEP MOJENU U

HOMEpP TEXHWUECKOro MacropTa armnapaTa, yka3aHHble Ha 3a-

BO/ZICKOI Tabsnuke. TaGJIMUKY MOJHO YBUJIETb MPU OTKPbIBAHWUHU

BEPLIbI TYXOBKH.

- AfinmapaT U3rOTOBJIEH B COOTBETCTBUU CO CJEAYIOUMMU JHUPEK-
TUBAMU:

- CEE 73/23 1 93/68

- CEE 89/336 (PaguornoMexu)

- CEE 89/109 (KOHTaKT C MUIIEBbIMU MPOAYKTAMH).
- CEE 40/2002

- CEE 92/75

- 2002/96/EC (WEEE)

MPEANCJIOBHUE
- B 1aHHOM MOCO0UM caeayeT U3YUUTb TOJIbKO T€ CTaTbU U I'J1aBbl,
KOTOpble OTHOCSATCS K MPUOOPETEHHOMY BaMM arrapary.

[MonesHble cBefeHUs B 06nacTu aHepronoTpebneHns
ANEKTPUYECKUX JYyXOBOK.

OTun cBeAEHUS 3aBepLuatoT U AONOMHAT UHOPMaLmIo,
NPUBEAEHHYIO Ha HaKIerKe ¢ TEXHUYECKUMMU AaHHbIMU B
PYKOBOZCTBE MO dKCnyaTaumm.

SNIEKTPUUECKAS | BJIEKTPHUECKAS ZIYXOBKA C | \MHOFOWYHKLIMOHA JIbHA ST
CTATHUECKAS CHCTEMOW BEHTHJIALMH JIEKTPHUECKAS /1Y XOBKA
JIYXOBKA

Mapkuposka ECakonornyeckoro kayecTtsa Het HeTt Het

Bpemsa B MUHyTax, 3aTpadeHHoe A 43,8 i 47,7

CTaTU4YeCKON rOTOBKM

HOpPMaJIbHOro KOoNM4ecTBa NpoayKTOB.

Bpewmsi B MUHyTax, 3aTpadeHHoe 4ns 449 50,8 52,0

BEHTUIMPYEMOI FOTOBKM

HOPMarbHOro KonnyecTsa NpoAyKToB

MNoTpebneHne B BaTTax B pexume i

0XMAaHWS.

MonesHas nnowaab NPOTVUBHS B CM? 1143 1320 1159
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TexHuueckre gaHHbIe

pasmepbl JlyXoBKa
npuHa 41,00 cMm
['nybuHa 39,40 cM
BricoTa 31,00 c™Mm
06BEM 50/52 n

MOJIHAA MOIIHOCTb 3JIEKTPUUECKOM /1Y XOBKH

cTaThuueckas AyXoBKa 2,21 kBT
AYXOBKa C CUCTEMOM BEeHTUNALUU 2,0 KBT
KOMOHMHHMpOBaHHas JyXOBKa 2,21 kBT
MHOTO()YHKLIMOHAJIbHAA AYXOBKa 2,7 KBT

OBOPYIOBAHHME

B 3aBUCUMOCTU OT MOJEJIH, KYXOHHbIE MJIMTbl MOI'YT UMEThb:

- CTEHKHU AYXOBKH C 3MaJIEBbIM CcaMoOooOoUHIaIMUMCA IO~
KPbITUEMb

BEPTEJb

MEXaHUUYECKHUI TalMepb

- IporpaMMupymoliee YCTpOMCTBO OKOHUaHU A BapKH C LM(POBbIMU
yacaMub

nporpamMmupyipliee yCTpOUCTBO OKOHUAHUA BapKu C €AWHBbIM
MeXaHU3MOM YIIpaBJIEHU SIb

3JIEKTPOHHOE MpOorpaMmmMupyloliee YyCTpouCcTBO

Kak nonb3oBaTbCcsa “aHanoroBbiM” MPOrpamMmmMupyoLmum
YCTPOWCTBOM OKOHYa@HWSI FTOTOBKMU

JJIEKTPUUECKAA CXEMA CB{A3MW npuBeaeHa Ha pUC. 2 B KOHLE
nocobusi. JJeKTpyUUueckasi MOIHOCTb yKa3aHa Ha 3aBO/JCKOM
TabJMuKe, KOTOPYI MOJHO YBUAETb TMPHU OTKPbIBAHUU JIBEPLIbI
AYXOBKH.

Cpok cay)6bl AaHHOTO M3aeaust 10 ner.

[apaHTHItHBIN CPOK - 1 Toa

/laTa M3rOTOBJIEHUS YKa3blBAE€TCSl HAa 3TUKETKE C CEPUHHbBIM HOMeE-
pom

M3/eJns U MoJeT ObITb BbIMOJIHEHA B /IBYX (hopMaTax:

1. AASSGNNNN - AA - ykasbiBaeT nocJjeaHue e LUudpbl roaa, SS
- mopsiiIkoBblit HOMep Heaenu, G - aenb Heaeau, NNNN - uudpbl B
rnopsiike BO3pacTaHH 1.

2. AAMMGG - AA -

nopsiAKoBbid HoMep Mecsila, GG - AeHb MPOMU3BO/ICTBA.

yKa3blBa€T mocJjeaHue JBe LUudpbl rojga, MM -

YCTAHOBKA

YcTaHOBKa A0J1)Ha ObITh BbIMOJHEHA KBAJIULIMPOBAHHBIM TEXHUKOM,
C cobJIloIeHNEM [IENCTBYIOIIMX HOPMATHBOB MO YCTaHOBKE.
OGopyAOBaHUE MPOM3BEJEHO B COOTBETCTBUMM C HOpPMAaTHBaAMMU
EN 60 335-1, EN 60 335-2, u goJ)HO ObITb “BCTaBJIEHO BHYTPb
MeBeIbHOTO TapHUTYpa” UTO OOSI3bIBAET BBIMOJHUTb YCTAHOBKY
B COOTBETCTBUM C YKAa3aHUSMU U3TOTOBUTEJS.

ZlyXoBKa 10J1)Ha ObITb YCTaHOBJIEHA B MEGEIBHOM U3/AEJHHU C MPU-
MEHEHHUEM MAaTEPUAJIOB (KPACKH, OOJIULIOBKH, KJIE€W U T./1.), KOTOpblE
J10J1)Hbl ObITb YCTOWUMBBI K TemrnepaType He MeHee 100°C.
Pasamepbl ycTaHOBOYHOro npoema npusegeHosl Ha Puc. 1
MpepBapuTenbHo yctaHoBuTe 4 BUHTA (CMOTpY puc. 3) B
crneynanbHble 0TBEPCTUS NULEBOIN CTOPOHbI, KOTOPbIE BUAHbI
NPy OTKPbITON ABepLe AYXOBKU, y6eaMBLUNCH, YTO OCTpUe
BVHTOB HanpaBfieHO B CTOPOHY pa3fenuTenbHON AepeBsHHOM
neperopoakun mebenu.

BcTaBbTe AyxoBKy B Mebenb 1 3aTAHUTE BUHTbLI 40 yrnopa.

B cayuae, ecaim AyXOoBKa A0JJHa ObITb yCTaHOBJIEHA BOJU3U APY-
roro JIOMallHErO 3JIEKTpornpubopa, caeAyeT YyAOCTOBEPUTLCS,
uTOObI BO BpeMS (DYHKLIMOHUPOBAaHHW S HE ObIJIO B3aWMHbBIX MTOMEX.
Tak)e U COOTBETCTBYIOUIME 3JEKTPUUECKUE CBSI3M AOJIJHbI ObIThb
paszesieHbl.

PexoMmeHayeTCcst Tak)e obecreunuTb COOTBETCTBYIOL[YI0 BEHTHJI-
SILMI0 MOCPEJCTBOM OTBEPCTUSI B BEPXHEW yacTU MebelbHOro
WU3/1eJIud B BUJE TeHasa , Ujau oTBepcTtus 10 MM Haa paMoi Ay-
XOBKH. CMOTpUTE puC. 1.
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YCTAHOBKA

MO/IKJTIOUEHHE K 3JIEKTPUUECKOM CETH

[Ipelae ueM NMpUCTYNaTb K MOAKJIUEHUIO K 3JIEKTPUUECKON CETH,

HeOOXO/IMMO BbIMOJIHUTh CAEAYIOIIEE:

- HampsiJeHWe 3JIEKTPUUECKON CeTH JIOJJHO COOTBETCTBOBATh
BeJIMUMHAM, YKa3aHHbIM Ha 3aBOACKOM Tabauuke;

- 3a3eMJIeHHE OJIJHO ObITb 3(DPEKTUBHBIM.

B cnyuae, ecnu HEBO3MOJHO O0ecrneuuTb YJOOHbIM JOCTYM K

HITENCENbHONW PO3€TKE, YCTAHOBIMK JIOJI)EH MPEAYCMOTPETH

BbIKJIlOUATEJIb C PACCTOSIHUEM /111 Pa3MbIKaHUST KOHTAKTOB pa-

BHbIM WUJIU DoJjiee 3 MM

Ecau B KOMIJIEKT arrmnapaTta BXOJAMT Kabesib 06€3 BUJIKH, TO

MOJKJYaTh COTJIACHO PUCYHKY 2. [Ipy 3TOM cie/1yeT yUUTbIBaTb

caenymwllee:

- JénTo-3enEHbIN Kabenb AoJi)eH ObITb MCIOJIb30BAH B KaueCcTBE
3a3eMJIEHU S

- CUHUM Kabesnb 51 HENTpaJu;

- KOPUUHEBBIN Kabesb A5 (asbl;

kabeJsib He AOJ)eH ObITh B KOHTAKTE C TOPSIUMMU CTEHAMM, TEM-

rnepaTtypa KOTOPbIX NpeBblaeT 75°C;

- B cJlyuae 3aMeHbl kabenb aoJileH ObiTb Tuma HOSRR-F uaun
HOS5V2V2-F ¢ COOTBETCTBYWIINM CEUEHUEM (CMOTPUTE CXEMBI
Ha puc. 2);

- B CJlyuae, eCJM B KOMIIJIEKT MOCTaBKU armnapaTta kabejb He
BXOAWT, CJEAYET WCIMOJb30BaTh kabeab Turna YOSPP-& wau
YO5B2B2-® ¢ COOTBETCTBYWIHMM CEUEHUEM (CMOTPUTE CXEMBbI
Ha puc. 2);

BA{HOE 3AMEUAHHE: ®upMa-U3roToBUTEJb OTKJIOHSAET BCAKYIO
OTBETCTBEHHOCTH 3a Ylepd, MPOUCXOASUNN OT Hecob0AeEHN S
AEUCTBYOWMX MPaBUjJ U HOPMaTUBOB. COBETYEM MPOKOHTPOJIN -
poBaTb [MPABUJIbHOE COCTOSIHME 3a3EMJICHU A annapaTta (CMOTpUTe
CX€eMbl Ha pUC. 2 B KOHLIE TTOCOOH ).

OWPEKTUBA 2002/96/EC (WEEE): UH®OPMALUMA OnA
MONb30BATENEN

.

aHHble CBeeHVs NpeHasHayYeHbl NWLLb TOMbKO AN obnanarenen
NpnbopoB, MMEIOLLIMX CUMBON (pUC. A) HA cCaMOoKNesALLENCH STUKETKE
C TEXHUYECKMMMN JAHHbIMW, HaKNIEEHHOW Ha n3genvu (nacnoprHas
Tabnuyka).
3T10T cuMBon 0603HaYaEeT, YTO MPOAYKUMS KnaccuduumpoBaHa
no AenCTBYIOLWMM HOpMaM B KayecTBe SMEKTPUYECKOro umnm
3reKTpOoHHOro 06opyaoBaHNs, U 4YTO OHa COOTBETCTBYET [lnpekTrBe
2002/96/EC (WEEE). CrnepoBaTtenbHO, B KOHLE CBOEro cpoka
aKcnnyaTauum oHa JofmkHa nepepabaTbiBaTbCA OTAENbHO OT
ObITOBBIX OTXOA0B, NMyTeM GecnnaTHow caavu B MyHKT cbopa
3MEKTPUYECKOTO N 3MEeKTPOHHOr0 060pYyAOBaHuMs, UK Xe caaBas
ee AMCTpUBBLIOTOPY B MOMEHT MOKYMKU HOBOTO, SKBUBANEHTHOTO
obopyaoBaHus.
Monb3oBaTenb HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a cAadvy npubopa B KoHLe
ero aKkcnnyaTtaumMm B NyHKTbl c6opa BTOPCbIPbS, B MPOTUBHOM
cnyyae K Hemy OyayT NMpUMEHeHbl CaHKUMU, MPesyCcMOTPeHHbIe
3aKOHOAATENbLCTBOM B 0611acTi OTXOAO0B.
OnddepeHLMpoBaHHbIA COOp OTXOAO0B ANA MX MocneayroLllen
nepepaboTku, 06paboTkM M yTuUnusaumm, COBMECTUMBIX C
oKpy>XXatoLen cpefoi, nossonsetT nsbexarb oTpuULaTENbHOrO
BO3[ENCTBUS Ha NPMpOAY W 340POBbe, a Takke crnocobcTByeT
NMOBTOPHOMY WCMOMb30BaHWI0 MaTeprarnoB, N3 KOTOPbIX U3rOTOBMEHa
npoaykums. ns nonyyeHus 6onee geTtanbHOM MHopmaummn o6
MMeroLLmMXcs cuctemax cbopa oTxodoB crnepyeT obpalyatbes B
MeCTHyt0 cny06y no nepepaboTke OTXOOOB, UMW Xe B MarasuH, B
KOTOpPOM 6bIn KynneH npudop.
MponsBoauTENM U UMNOPTEPbl HECYT OTBETCTBEHHOCTb 3a
nepepaboTky, o6paboTky 1 yTunusaumio, He 3arpsisHsLmne
OKpYXXatoLLyto cpeay, Kak HenocpeacTBEHHO, Tak M yyacTBysi B
KONNEKTUBHON CUCTEME.




RU s moTpedbuTend

KAK HCIIOJ/Ib3OBATH /1Y XOBKY

JJIEKTPHUUECKAA CTATHUECKASA 1Y XOBKA

- Ha pewéTKy AYyXOBKM CTaBATCH MPOTUBHU AJIS [IPUTOTOBJIEHU A
cyaakux 07110/, lJapkoro U3 Msica v T./1. MsiCoO MOJHO pPacroJiojuTb
MpsIMO Ha PEWETKE, - TAKOW CMOCcO0 Ha3bIBAETCS MSICO Ha TPH-
e

- [loAAOH CAYIMT C UCKJIOUMTENbHONW LEJbI A5 CTEKAHUS COY-
COB BO BpeMs TOTOBKHM KyllaHWi. [TOJAZ0H HHU B KOEM cJlyuae He
NOJI}EH UCMOJIb30BATbhCS B KAUECTBE EMKOCTH /1 IPUTOTOBJIE-
HUS OJIOA.

3ajuraHve AyXOBKHU WUJIM FPUJIS BBIMOJIHSAETCH NOCPE/JCTBOM OZIHOM

€IMHCTBEHHOW PYUKH.

Hcxoas ns nojaojenus 0 (moraueHo), U Bpalias pyuky rno yacoBoi

CTpeJike, YCTaHaBIMBAIOTCA Cesylomre [OJIO}EeHU S

- CUMBOJI "M% - 3a)uraHue JlaMIbl JYXOBKH (KOTOpasi OyJeT Mno-
CTOSIHHO TOPETH, Takle U MpH ykasaTese pyuku, yCTaHOBJIEHHOM
Ha BCEX JAPYIrUX MOJIOJEeHUSX).

- [lono)enne ot 1 go 10 (uau oT 60 1o 250°C) - oborpeB AYXOBKH B
CTOPOHY TIOBBIWEHHS C TEPMOCTATUUECKUM PEryIHPOBaHUEM.

- CUMBOJI = WJIU m I/IJ11/1® 3aJuraHve rpujs (Ha njapoHe
NYXOBKH).

- CUMBOJ - MYCK B XO/l BepTeJa Mpu 3a}}EHHOM rpuJie.

YtoObl BEPHYTb YyKa3aTeJslb pyuku B roJiojeHue 0 (rmorameHo),

HeOOXOJMMO MOBEPHYTb PYUKY MPOTUB UaCOBOWU CTPEJIKHU.

3AMEUAHME: |EénTass UHAMKATOPHAS JaMrouka 3ajuraeTcs B

3aBUCUMOCTH OT BKJIIOUEHH S TEpMOCTATA.

lpe)ae ueM CTaBUTb B AYXOBKY MPOAYKTHI /17151 BAPKH, OHa J0JJHa

pas3orpeTbcsd B TEUEHUE MO KpaiHel Mepe 10 MUHYT.

ONIEKTPUYECKAA CTATUHECKAA OYXOBKA C ABYM4A
OPrAHAMU YNPABNEHNA

- Ha pelueTky gyxoBKuM CTaBATCS NPOTUMBHU AN MPUrOTOBEHUS
crnagkmx 6104, Xapkoro n3 msca u 1.4. Maco MoXKHO
pacnonoXunTb NPsIMO Ha peLleTKe - Takoln cnocob Ha3bliBaeTCst
MSICO Ha rpune.

- Moa8oH CNy>XXUT NU1LWb TOMbKO ANs TOro, YTo6bl B HErO
CTeKarnum CoKv BO BpeMsi roToBKM 6nto4. Mofga0H HY B KOEM
crny4ae He [OJDKEH MUCMoMb30BaThCHA B KAYECTBE EMKOCTU Anst
NPUroTOBIEHNS.

3axkuraHve QyxX0BKU UMW FPUNSt BbIMOJHSAETCS NOCPeACTBOM

py4KM cenekTopa
Wcxoasa 3 nonoxxeHus 0 (BbIKIOHYEHO) M Bpallasi pyyKky fo
4acoBOW CTperike, yCTaHaBMMBAOTCS CIEAYIOLLME MOMOXKEHNS:

- CUMBOR = 3@KuraHme nammbi [OyXOBKM (koTopas
6yeT NMOCTOSIHHO FrOpPeThb, TAKXKE U MPU yKasaTene pyyKu,

YCTaHOBJIEHHOM BO BCEX APYIMX MOSNOXKEHUSX).

- CumBon =, : 3aXKuraHue rpuns (Ha nnadgoHe
OYXOBKMN).

nnn

- Cumson ~@» | : BKIIOYEHVE BepTena npu BKMOYEHHOM
rpune.

- cUMBON D: BKJIIOYEHVE CONPOTUBIEHNS CBOAA U
ConpoTUBIEeHUs noga (cTatndeckas yHKums). Perynnposka
TemnepaTypbl OCYLLECTBMSETCA Npy MOMOLLM TepMOoperynaTopa

: HarpeB AyXoBKKW Bo3pacTaeT ¢ 60° go 250°C.
MPUMEYAHWE - XXenTas nHamvkatopHas nammnoyka
3aropaeTcs B 3aBUCUMOCTU OT BKIIIOYEHUS TepMoperynaTopa.
Mpexge 4Yem NoMecTUTb B AYXOBKY MNPOAYKTbI ANS XapKK, oHa
[OOMKHa pa3orpeTbcs B TeyeHne He meHee 10 MUHYT.

JJIEKTPHUYECKAYA KOHBEKLIMOHHAA /1Y XOBKA

“4 New “

HaumnHasi ¢ HyJIEBOTr'O M0JI0)eHHs1 0 (BBIKJIIOUEHO) U TOBOpAUMUBast
PYUKY I10 YaCOBOW CTPEJKE MOJHO YCTAaHOBHUTDb €€ B CJEAYIOmne
MNoJIoJeHU SA:

-

- CUMBOJ "~ BKJIIOUEHHE JIaMIIOUKW AYXOBKHW (JaMImouka
BKJIOUAETCH KOI'Zla yKa3aTeJib PEryjdTopa YCTaHOBJIEH B Jto0oM

13 0003HAUEHHbIX MOJIO)EHUN).
-—
- CUMBOJI === : ME/IJIEHHOE HarpeBaHWE AYXOBKHU. TemrepaTypa
AYXOBKH PETYIUPYETCS TIPU MTOMOIM TEPMOPETYISATOPA.
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-
- CHMBO /Tame : BKJIOUEHHE KOHBEKLIMM «CTATHUUECKOIN» AYXOBKH.
TemnepaTypa AYXOBKH PEryaMpYyeTCs MPU MOMOLN TEPMOpPE-
ryasitopa.

-

- CUMBOJI === : BKJIOUEHHE Trpud

JJIEKTPUUECKAA IYXOBKA C CUCTEMOW BEHTHUJIALIMH

- Ha peméeTky AyXOBKH CTaBATCS MPOTUBHU JJISI IPUTOTOBJIEHU S
claZikux GJIt0/1, ]Japkoro n3 Msica v T.Z1. MsICO MOJHO pacrioyiojuTh
MpsIMO Ha pPEMETKE, - TaKOW Crocob Ha3blBaeTCS MSICO Ha I'PU-
Je.

- [loAZIOH CAYIUT C UCKJIOUUTEJBHOM LIEJIbIO AJISI CTEKAHUS COY-
COB BO BpeMsi TOTOBKH KylaHWi. [I0J/I0H HU B KOEM ciyuae He
IOJIJEH UCIOJIb30BaThCS B KAUeCTBEe EMKOCTHU /11 IPUTOTOBJIE-
HUS BI04

3aluraHue JyXOBKHU UJIA FPUJIS BBITOJIHSETCS TOCPEACTBOM OTHOM

€ANHCTBEHHON PYUKH.

Hcxons ns nosolenus 0 (morameHo), M Bpamasi pyuky Mo 4acoBoOi

CTPEJIKE, yCTaHABIMBAIOTCS CEAYIOMNE MOJIO}JEHU :

- CUMBOJ :a. 3 ”“ - 3ajuraHue JiaMrbl IYXOBKU (KOTopasi OyaeT

MOCTOSIHHO TOpeTb, TaKle M MpMU ykasaTese PYUkKHh, YCTaHOB-
JIEHHOM Ha BCeX APYIrUX MOJIOJeHUsIX), U (hYHKLIMOHUPOBaHUE
KPbIJIbUATKH.

- [lono)jeHre oT K oT 60 /10 220°C - 060OTPEB YXOBKU B CTOPOHY
MOBbBIWEHU S C TEPMOCTATUUECKUM PErYJNPOBAHHUEM.

- CUMBOJI = UJU © - 3ajuraHuve rpuJs (Ha njaadoHe JyXo-
BKH).

UTo6bl BEPHYTH YyKa3aTesib PYUKH B MoJjojeHue 0 (MmoraiieHo),

HeoOXO/IMMO MOBEPHYTh PYUKY MPOTHUB UACOBOW CTPEJIKU.

3AMEYAHHE: JénTast MHAMKATOpHAs JlaMIouka 3aJUraeTcsi B

3aBMCUMOCTHU OT BKJIOUEHW S TepMoOcCTaTa.

[pelae ueM CTaBMTb B IYXOBKY MPOAYKTHI /17151 BAPKU, OHa AOJJHA

pas3orpeTrbcs B TeUeHUe Mo kpaiHeil Mepe 10 MUHYT.

KOMBHMHHWUPOBAHHAA SJIEKTPUUECKAA Y XOBKA

BJlarozapsi pa3JMUHbBIM HarPEBAIOMNUM 3JIEMEHTAM, TTPHUBOAUMbBIM

B JENCTBUE TMOCPEACTBOM CEJIEKTOPA, U PETYJIUPYEMBIM IPU

MOMOIM TEPMOCTATA, 3TOT TUIT IYXOBKHU [MO3BOJISIET TPOU3BOANUTH

MMPOLIECC BAPKH PA3JIMUHBIMU CITOCOGAMH, OCHOBAHHBIMH Ha TPEX

rJIaBHBIX MCTOUHMKAX TEIJa:

a) BeIHY)JIEHHOE pacpoCTPaHEHHE TEMJa (JyXOBKa C CHCTEMO
BEHTHUJISILIMN).

b) EcTecTBEHHOE pacnpoCTpaHEHNE TerJa (KOHBEKLIMUS UK “‘CTa-
THUecKass” AYXOBKa).

¢) MH@pakpacHble Jyuu (TpUJIb).

Hcxoast 3 nojoleHus 0 (oraieHo), U Bpaiiasi pyuky rno 4yacoBoi

CTpeJIKe, YCTaHABIMBAIOTCS CIEAYIOWKE MOJIO)eHU SI:

_cumBon 3aropaHue nambl JyXOBKU 1 KPACHOW MHANKaTOPHO
namnbil.

[—

- cUMBON &5 nnn @ : 3aropaHue namnbl AyX0BKW U KpacHoM
VHOMKATOPHOM Nnamribl, paboTa BeHTUnsiTopa.
I

- CUMBOJT we U/ . KOHBEKLIMOHHAsi FOTOBKa B
“cTaTuyecKomn yxoBke”, TeMnepaTtypa AyX0BKMW perynmpyeTcs
NPV MOMOLLY TEPMOPETYISITOPa.

- CUMBOJ = MU : TOTOBKa B yXOBKE C CUCTEMOWA
BEHTUNALWK, HA OGHOM WM ABYX YPOBHSX, TeMnepaTypa
AYXOBKM PETyNnpyeTcs npu noMoLLy TepMOperysTopa.

- CUMBOJT= UJN : 3aXUraHue rpuns (Ha nnadgoHe
[OYXOBKW), py4Ka TepMoperynatopa AOMKHa HaxoAUTbCS B
MOJIOXKEHUN MaKCUMabHON TemnepaTypbi.

- cUMBON &5 nnn : 6bICTpas roToBKa C BEHTUSIMPYEMOiA
[lyXOBKOW, TEMNepaTypa LyXOBKW PerynmpyeTcs npu noMoLy

TepmoperynaTtopa.

Bo Bcex MOJIOJEeHU X, 3a UCKJIOUEHHEM HYJI51, TPOUCXOANUT 3ajura-

HUE KPaCHOW MHAWKATOPHOM JIAMITOUKH U JIaMI1bl YXOBKH.

3AMEYAHHME: |énTass UHAMKATOPHAS JlaMIouKa 3ajuraeTcs B

3aBUCUMOCTH OT BKJIOUEHUS TEPpMOCTATA.

[Ipejae ueM CTaBUTb B AYXOBKY MPOJAYKTHI AJIS1 BADKH, OHa OJIJHA

pa3orpeTbcs B TeUEHUE MO KpaiHeil Mepe 10 MUHYT.

- Ha pemwéTKy NYXOBKU CTaBATCS UMeEIoIKUeECs B MpoJale MpOTHUB-
HU 1711 TIPUTOTOBJIEHU ST CAZIKUX OJII0/1, JapKOTO M3 Msica U T.1.
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Msico MOJHO pacmnoJjio}UThb MPSIMO Ha PEMETKE, - TAKOH crnocob

Ha3bIBAETCSI MSICO Ha T'pUJIE.

[ToAOH CAYIMT C UCKIIOUUMTENTBHON LIETbIO AJISI CTEKAHUS COY-

COB BO BpeMsl TOTOBKHU KYIlIaHW#. [I0IIOH HU B KOEM cJlyuae He

JI0J1)EH UCMOb30BaTbCS B KaUueCcTBe EMKOCTHU /17151 IPUTOTOBJIE-

HUS OJIIOA.

- Eciv Bapka MpoW3BOAUTCS B JIyXOBKE C CUCTEMON BEHTUJISILIHU,
TO MOJHO OJIHOBPEMEHHO MOMECTHUTb [IBE PEWETKU. [IpU 3TOM
HYJHO MMETb B BUAY, UTO €CJU MPOJAYKTbl OTJMUAOTCS Melay
cof0oli Mo KauecTBY U KOJUUECTBY, TO, ECTECTBEHHO, U CPOKU
TOTOBHOCTH MOTYT ObITb Pa3HbIMH.

MHOIO®YHKIMOHAJIbHAA 3JIEKTPUYECKAA Y XOBKA

Bjarosaps pasjiMuHbIM HarpeBallMM 3JIEMEHTAM, TTPUBOAUMbIM

B JelCTBHE MOCPEACTBOM CEJIEKTOPA, U PETYJIUPYEMbBIM TPU

MOMOIIM TEPMOCTATA, 3TOT TUTT IYXOBKH MO3BOJSIET MPOU3BOAUTH

npolecc Bapku pa3jMUHbIMUA CIOCO0AMU, OCHOBAHHBIMU Ha TPEX

rJ1aBHbIX UCTOUHMKAX TerJa:

a) BbIHY)JleHHOe pacrnpocTpaHeHue TernJja (AyXOBKa C CUCTEMOM
BEHTUJISILIMN)

b) EcTecTBEHHOE pacrnpoCcTpaHeHUe TerJa (KOHBEKLIMS UK “cTa-
THUeckas” AyXOBKa)

¢) MH@pakpacHble Jyuu (FPUJIb).

Hcxoast u3 noJsioleHus 0 (TToralieHo), M Bpallast pyuky Mo 4acoBO#

CTpeJike, y(,TaHa.BJ'II/IBa}()T(,H crielytolre MnoJiojeHu si:

- cumson &, Lid unm @ 3aropaHue namnbl AyXOBKU U
KpacHOW UHAMKATOPHON Namnbl, paboTa BEeHTUIATopa.
L="J1 1

- CUMBOJ] s, nnm ! KOHBEKLIMOHHAA roToBKa B
“CTaTn4ecKom Ayx0oBKe “, Temnepartypa AyXOBKU perynmpyeTcs
MpU MOMOLM Tepmoperynmopa
- cumBon &3 "“ ) v @ roToBKa C BEHTUMPYEMON
LYyXOBKOW, Ha OZHOM UIn ABYX YPOBHSX, TeMrepaTypa AyXOBKU
perynupyeTcsa npu nomowm TepMoperynsaropa.
- cumBon e, E nnm : TOTOBKA B KOHBEKLIMIOHHOW
[OYXOBKe C BEHTUNSALMEN, NO3BONSIOWEN FOTOBUTb HA O4HOM
WITN HECKOJBbKMX YPOBHSX, TeMnepaTtypa AyXOBKU perynvpyeTtcs
npu nomMoLy Tepmoperynatopa.

[= =}
- CUMBOJT =, nnm : 3aXuraHme rpuns (Ha nnadgoHe
OYXOBKMW), py4Ka TepMoperynsatopa AofkHa HaxoanTbes B
MOTOXXEHNN MaKCUMarbHON TeMmnepaTypbl.

- CUMBO/ mm, b= 1IN @: MeAMeHHas roToBKa ¢
COMPOTMBMEHNeM Noja, TemnepaTypa AyXOBKW perynmpyerca
MpY NOMOLLM TEPMOPErynaTopa.

- cumBon &5, k) & 6bICTPas FOTOBKa C BEHTUIMPYEMOiA
[lyXOBKOW, TemnepaTypa [yxOBK/ PErynmpyeTcst Npu NoMoLy
Teplvloperynmopa

- cumBon =, [ urm . MeAneHHas roToBKa ¢
BEHTUIMPYEMON AyXOBKOW, TeMnepaTtypa AyX0BKU

perynupyeTca npu nomMoLm TepmoperynarTopa.

Bo Bcex MOJIOJeHUSIX, 3a UCKJIIOUEHUEM HYJIs1, TPOUCXOANT 3ajura-

HUE KPACHOW MHAMKATOPHOM JIaMITOUKU W JIaMIIbl YXOBKH.

3AMEUAHME:]énTass UHAMKATOPHAS JlaMITOUKa 3aJUraeTcsl B 3aBU -

CUMOCTH OT BKJIOUEHUS TEpMOCTATA.

[Ipejae ueM CTaBUTb B IYXOBKY MPOAYKTHI AJ151 BAPKH, OHA JOJIJHa

pa3orpeTbCcs B TeUeHKe Mo KpakHel Mepe 10 MUHYT.

- Ha pemwéTky AyXOBKU CTaBsATCS UMelolnecs B NpoJaje NpoTHUB-

HU [17151 IPUTOTOBJIEHU ST CHAIKUX OJII0A, ]apKOTO U3 Msica M T.1.

Msico MOJHO pacroJio}MTh NMPSIMO Ha PEMETKE, - TAKOH Crocob

Ha3bIBAETCH MSCO Ha TpUJIE.

[IoAZOH CAYIMT C UCKJIOUUTEBHON LIEJIbI0 AJISI CTEKAHUS COY-

COB BO BpeMsI TOTOBKHM KyllaHWi. [TOAZIOH HA B KOEM cJlyuae He

J0J1JE€H UCMOJb30BaTbCs B KaUeCTBE EMKOCTHU /151 IPUTOTOBJIE-

HUST OJII0/I.

- Ecoiv Bapka NMpoU3BOAUTCS B IYXOBKE C CUCTEMOU BEHTUJIALIMHU,
TO MOJHO OJIHOBPEMEHHO TMOMECTUTb [IB€ PEWETKHU. [Ipy aTOM
HYJHO UM€Tb B BUAY, UTO €CJIU MNPOAYKTbl OTJMUAIOTCS Melay
coboii 1Mo KauecTBY M KOJINUECTBY, TO, ECTECTBEHHO, U CPOKH
TOTOBHOCTH MOTYT ObITb pa3HbIMH.
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KAK MNMOJIb3OBATbCA NPUITEM

- OTKpPbITb ABEpLY AYXOBKU;

- MNONOXUTb 61040 Ha PeLLeTKY;

- YCTaHOBUTb NOAAOH NOA PeLIeTKY;

- YCTaHOBWTE BCE 3TO HA CAMOM BbICOKOM YPOBHE B yXOBKE;
- 3aKpbITb ABepLy;

- BKJIIOUUTb COMPOTUBIIEHUE FPUNS;

- Yyepes HEeCKOJIbKO MUHYT NOBEpHYTb 611040, Y4TOObI
noABeprHyTb BO3AENCTBUIO MH(PPAKPACHOrO U3NYHEHUS APYryto
CTOPOHY; (BpeMs BblAEPXKM 3aBUCUT OT TMNa NpodykTa u oT
NIMYHOrO BKYyCa Nornb30oBaTens).

KAK MNMOJNIb30OBATbCA PEIYNNPYEMbIM TPUNEM (puc. 11)
- OTKpPbITb ABEpPLY AYXOBKU;

- NOMOXUTb 6111040 Ha PeLeTKy;

- YCTaHOBWTb MNOAAOH MOA PELLETKY;

- YCTaHOBWTE BCE 3TO HA CAMOM BbICOKOM YPOBHE B [1yXOBKE;

- 3aKpbITb ABEpLY;

- BKJTIOYUTB rpuUIb: Npy nomotum pydku C cenekTtopa
TepmoperynsTopa BblopaTb hyHKLMIO rpuIb

[Mpwn paboTatowem rpune, 3aXXnraetTca MHANKaTopHas
namnoyka A (3eneHoro ugeta). [ina Boibopa paboyen
TemnepaTypbl FpUNs NCNonb3ynTe TOMbKO py4Ky B.

- Yyepes HEeCKOJIbKO MUHYT NOBepHYTb 6111040, Y4TOObI
NoABEPrHyTb BO34ENCTBMIO MHPAKPACHOIO U3NyYeHNs Opyryto
CTOPOHY; (BpeMsi BbIAEP>KKM 3aBUCUT OT Tuna npogykra u oT
NIMYHOrO BKYyCa Nornb30oBaTens).

BHUMAHVIE: Bo Bpems paboTbl rpunsa 4OCTYMHbIE YacTu MOryT
HarpeTbcsa! He nognyckanTe K gyxoBke geten. Jliobasa rotoBka

[OIKHA BbIMOJIHATLCSA NPU 3aKPbITOW ABepLe.

[IpyurotoBJsisieMoe Ha Bpems B MUHYyTax
rpuse 6710/10 1 cTopoHa| 2 cTOpoHa
TOHKHE KYCKH Msica 6 4
J10CTaTOUHO TOJICTbIE

KYCKHU Msica 8 5
Menkasi pbiba 0e3

yeuyu 10 8
JloCTaTOUHO KpymnHas

pbiba 15 12
Cocucku 12 10
TocTbl 5 2
Mernkas nTula 20 15

KAK NONb30BATbCA ANEKTPUYECKUM TPUNEM B

ONEKTPUYECKOW OYXOBKE

- Jlnwb Tonbko Ans mogenen ¢ “ANeKTPUYeCcKom AyXOBKOM”,
ynpaBnsiemMmbiX ABYyMSA pa3fernibHbIMU pyyYKkamMu (cenekrop
- TEpMOpPErynaTop), MOXHO FOTOBUTb Ha rpune npu
3aKpbITOM ABepue, He NoNb3yACh 3aLNTON pyyekK.

Mpu rotoBKke Ha rpusie ¢ 3aKpbIiTOM ABepUEN HeNb3fA

ucnonb3oBaTh Temnepatypbl, npeBbiwatowme 200°C.

KAK TIOJIb3OBATbCA BEPTEJIOM (puc. 4 )

BepTen GyHKLUMOHUPYET BO B3AMMOAENCTBHUN C TPUJIEM, U TTPEAY-

CMOTPEH TOJIbKO JISI MOZEJIEN CO CTATUUECKON TYXOBKOM.

DYHKLIMOHUPOBAHHUE:

- YCTAHOBMTb 3alMTHOE YCTPONUCTBO PETrYJIMPOBOUHBIX PYU€EK Kak
MokasaHo Ha puc. 4;

- BKJIOUUTDb B JIEMCTBHE HArpEBATEbHbIN 3JIEMEHT TPUIISE

- HaHU3aTb KYCOUKU Msica /1Jisl |apku Ha BEPTEJI, U 3aKPENMUTb €r0
B I[IEHTPE C MOMOIIbI0 /IBYX OOJBbIIMX BUJIOK;

- BCTaBMTb OCTPUE BEPTEJIA B CTYIUILY MUKPO/IBUTATES;

- CHSITb C BepTeJa PYKOSITKY;

- YCTAHOBUTb MOJIJOH Ha CaMblii HU3KUK YPOBEHb B AYyXO-
BKE;

- MSITKMM JIBUJEHUEM 3aKPbITh ABEPILY,

MPUCJIOHUB €€ K 3allMTHOMY YCTPOHCTBY PETYJHPOBOUHBIX

pyueK;



RU Jas1 noTpedbuTens

- MYCTUTb B XOA MHUKPO/JIBUraTeJsb, HaJaB COOTBETCTBYIOWMI
BbIKJIIOUATEJIb HA CUMBOJIE;

- CMas3blBaTb MSICO BpEMsl OT BpeMeHH. [locsie OKOHUaHus Japku
3aBMHTHUTb PYKOSITKY Ha CTYIULY BEPTEJA, U CHATb €0 BMECTE
C MSICOM CO CTYTHULbI MUKPO/IBUTATEIS.

BHUMAHHWE! Busiku BepTesia MOTYT UMETb 3a0CTPEHHBIE KOHILBI,

MO3TOMY TPU HKCITOJIb3OBAHUU WX CJIEAYET TMPOSIBIATD OCTO-

POJHOCTb.

KAK MONb30BATLCA TAUMEPOM (Puc. 6)

Tanmep MOXXHO OTperynnpoBaTh Ha OAUH Hac MakCUMyM.
PerynupoBo4Hyto pyyKy criegyeT noBepHyTb N0 HacoBOW
CTpenke, n yCTaHoBUTb Ha Heobxoaumoe Bpems. 1o nucteyeHnm
3aaHHOro BPEMEHU Bbl4AETCS 3BYKOBOW CUrHas, KOTOPbIA
aBToMaTu4deckmn npekpawaetcs. [Mpun nogade 3ByKOBOro
curHana Tanvep He BblKoyaeT paboTy AyXOBKM.

KAK TOJIb30BATbCSA TMPOIPAMMMWPYIOLIMM YCTPOHUCTBOM
OKOHYAHHMA BAPKHM C EAMHBIM MEXAHWM3MOM YTIPABJIEHHUA
(BE3 UACOB)

[l[porpamMMupyioliee yCTPpOUCTBO MO3BOJSIET MPOTPaMMUPOBAaThb

CPOK BapKH B AYXOBKE.

PYHKLHOHUPOBAHHE:

- YCTAaHOBHUTb PETYJHPOBOUHYIO PYUKY Ha JesaeMblii CPOK BapkH,
a CeJIeKTOp Ha BbIOpaHHBI BaMH THI Bapku (MakCcMMyMm 120
MUHYT);

- BBIOpATh JemaeMyto TeMIepaTypy MocpeCTBOM PYUKH TEpMOCTa -
Ta, 1 YCTAaHOBUTb PYUKY CEJIeKTOpa Ha 3aZlaHHblil TUTT Bapku;
- Kak TOKbKO pyuka MPOrpaMMHPYIOIETO YCTPOHCTBA OCTaHO-
BUTCS Ha cMMBOJIE 0, TO CPOK BapkU 3aKOHUMTCS. [IpepbiBaHue

BapKHU MPOHUCXOAUT aBTOMATHUECKH;

- YCTaHOBHTb PYUKY TepMocTaTa Ha CHMBOJ @;

- YCTaHOBHUTb PYUKY ceJekTopa Ha cumBou 0.

[MPUMEYAHHWE:

[lyxoBka 6e3 MpHUMEHEHWS MPOTPaMMHPYIOLIErO yCTPOWCTBa

(DYHKLUMOHHWPYET TOJIbKO, €CJIM pyudka MpOTrpPaMMHUPYIOMETO

11
YCTPOWCTBA YCTAHOBJIEHA B MOJIOJEHUE PYUHOI'O pejnuma (ol

KAK MMOJIb3OBATbCA 3JIEKTPOHHbBIM MMPOI'PAMMMKP Y OLLINUM
YCTPOWUCTBOM (puc.7)

JJIeKTPOHHOE MPOrpaMMHUPYIOLlee YCTPONUCTBO MO3BOJSIET MPO-
rpaMMHpOBaThb BpeMs HauaJja U CPOK Bapku B 1YXOBKe. Eciin HeT

HeOXOAMMOCTH BU3yaJibHO CJEANUThb 3a

MPOLIECCOM TPUIOTOBJIEHHS MUIIM, TO OHA MOJET TOTOBUTbCS

Takle ¥ Mpu OTCYTCTBUU MOTPEOUTENS.

B MOMEHT YCTaHOBKM MJIM MOCJE MPEPbIBAHKS MO/auu 3JIEKTPO-

NMUTAHWUS, AUCIJIEN MUTAET, - 3TO O3HAYAET, UTO HYJHO CUHXPO-

HU3UPOBATb BPEMSI, B TPOTUBHOM CJydae 3aJlaHHbIE TPOrPAMMbI

oKaJyTCsl HEMPaBUJIbHBIMU.

CHUHXPOHHM3WPOBAHHWE BPEMEHH

- [lpy oAHOBpEMEHHOM HalaTuu 2 kjaaBuil (CPOK BAPKHM, OKOHUA -
HWUE BAPKW) u knaBuimu “+” uau “-”, yCcTaHaBJUBAETCS BPEMSI.
[Ipu 3TON oMnepaLuu CTUPAIOTCS BO3MOJHO UMEIIHECS MPOrpaM-
Mbl TIPE/bIYIIErO MPOrpaMMUPOBAaHUS. B 3TOM cayuae CUMBOJI
ABTOM. muraet

MPUMEUYAHHME: nipu murawiem ciMBoJie ABTOM. HeJib3s BKJIIOUKWTb

AYXOBKY B PYUHOM peJiuMe.

KJIABHULLIKA “+7 U “-”

- [lpy HalaTuu KjaaBull “+” WU BpeEMSI YBEIUMUMBAETCH WM
YMEHbBIIAETCS CO CKOPOCTbI, MEHSIOIIENCS B 3aBUCUMOCTU OT
Ccpoka HaJuMaHW$s Ha KJIaBUIly

OYHKIHMOHUPOBAHHWE B PYUHOM PE(MME

- HalaTb Ha KJjlaBUIlY PYUHOH, - cumBoa ABTOM. moraumaeTcs (B
TOM cJlyuyae, eCJidi OH MUraeT WJIM MOCTOSHHO 3a}JéH). CUMBOJI
KACTPIOJIA 3ajuraercsi, U Tenepb BO3MOJHO BKJWUWTb B /€M -
CTBHE AYXOBKY IMYTEM BpallleHWsl PyUeK TepMocTaTa AYXOBKH
U CEJIEKTOPA B COOTBETCTBUN C HHCTPYKLIMSIMU, TPUBEAEHHBIMU
B JJAHHOM [1OCOOHH.

ABTOMATHYECKOE ®YHKIIMOHHUPOBAHME C 3AJAHHbIMHW CPOKOM

N OKOHYAHHMEM BAPKH

- [IpuBeIEM NpUMeED: Uachl MOKa3biBaT BpeMd 9 yac.25 MUH. Mbl
XOTHUM, UuTOObl AYXOBKa HauaJjia paboTaTh B 11 yac., ¥ 4yTOObI

@
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MPUTOTOBJIEHUE MUIIKM 3aKOHUMJOCh B 12 uac. (CPOK Bapku 1
uac).

- HalaTb knaBuiny CPOK BAPKH 1 uepe3 5 cekyH HalaTb KJaBUIIY
“+” no nokasaHus HKM@p 01.00; Mpyu HEOOGXOAUMOCTH OTKOPPEK-
TUPOBATh MOKa3aHUE C TTOMOIIIbI KJIaBUIIK “-”. CUMBOJIbI ABTOM.
1 KACPIOJIA ocTarTCst MOCTOSIHHO 3a)})EHHBIMU.

- Halatph knaBumy OKOHUAHHWE BAPKH u uepe3 5 cekyH/J HalaTb
kJaBuy “+7 g0 nokasaHus umdp 12.00. CumBosabl KACTPIOJIA
roramaeTcsi, Torga kak cuMBoJl ABTOM. oCTaéTcsl MOCTOSTHHO
3a}}EHHbIM.

- YCTaHOBUTb PYUKY TeEpMoOcCTaTa JAYXOBKU Ha JejaemMylo Tem-
rnepaTtypy, a CeJeKTOp Ha 3a/laHHblii TUM Bapku. KpacHasi WH-
AUKATOpHas JlaMIouka 3ajuraetcsi, CBeT B AYXOBKe HauuHaeT
ropeThb, U MporpaMMHUpylollee YCTPOUCTBO MOJATOTOBJIEHO K
(PYHKLUMOHUPOBAHHMIO, - B 11 YyacoB AyXOBKa aBTOMAaTHUECKH
3ajuraetrcs, U cumMBoJ KACTPIOJISl HauMHAeT ropeTh

- [1o OKOHUaAHHWIO BAPKH (UacChl [TOKa3bIBAlOT BpeMs 12 vac.) CHMBOJI
ABTOM. muraet, cumBoa KACTPIOJIA noramaercs, ¥ 3ByKOBOM
CUTHaJ npeaynpe)iaeT o6 OKOHUaHWKW CpoKa MPUTOTOBJIEHUS
MUIMb UYTOObI MOracMTb €ro, AOCTAaTOUHO HalaTh JIOYIO Kja-
BUIITY.

- 3aTeM YCTaHOBUTb PYUKH TEPMOCTATa AYXOBKH W CeJEKTOpa B
rnoJiojeHue “riorameHo”

[MOJIYABTOMATHUECKOE ®YHKUMOHHMPOBAHHE C 3A/IAHHBIM

CPOKOM BAPKH

- [lpuBe A€M MpUMEDP: Uachl MOKa3biBalOT BpeMd 11 yac. 35 MUH. Mbl
XOTHUM, UTOObI AYXOBKa paboTaJjia B TeueHHue 25 MUH., HaunWHas
C 3TOrO0 MOMEHTA.

- Ha)aTtb kn1aBuiy CPOK BAPKH, 1 uepe3 5 CEKyH HalaTb KJ1aBUlIY
“+” no nokasaHus HKM@p 00.25; Mpyu HEOOGXOAUMOCTH OTKOPPEK-
TUPOBATh MOKa3aHUE C TTOMOIIIbI KJIaBUIIK “-”. CUMBOJIbI ABTOM.
1 KACTPIOJIA ocTalTcs TOCTOSHHO 3a))EHHbBIMM.

- YCTaHOBUTb PYUKY TEPMOCTATa JYyXOBKH Ha lejsaemMylo Temrie-
paTypy, a CEJIEKTOP Ha 3a/laHHbIN THUM Bapku. KpacHast UHAWKA-
TOpHas JlaMrouka 3aJuraeTcsi, CBET B JlyXOBKe 3aropaeTcs, U
YXOBKa HauWHaeT GYHKLUUMOHUPOBATb

- Uepes 25 MUHYT AyXoBka U cuMBOJ KACTPHOJIA noramatTcs,
cuMBOJ ABTOM. MUTa€eT, M 3BYKOBOM CUTHaJ npeaynpelaaeT ob
OKOHUAHWU CPOKa MPUTOTOBJIEHU S MUIIUb UTOObI MOTaCHThb €70,
[IOCTAaTOUHO Ha)aTb JIIOOYIO KJIaBUIIY.

- 3aTeM YCTaHOBHUTb PYUKH TEPMOCTaTa AYXOBKH W CeJlEKTOpa B
rnoJiojeHue “riorameHo’

TAUMEP

- Halatb knaBumy TAMMEP W BbIGpaTh lesaeMoe BPEMsI MOCPea-
CTBOM KJIaBMIIK “+7 uam -7

- Bo BpeMsi (D)YyHKLUMOHWPOBAHWS TaliMepa 3ajUuraeTtcsi CUMBOJI
KOJIOKOJIbUYHK

- [lo OKOHUaHWK 3aJI0JEHHOTO BPEMEHU BCTyMaeT B JIENCTBUE
3BYKOBOW CHUIHaJI, U cuMBOJ KOJIOKOJIbUMK mnoramaeTcs.

3BYKOBOM CHUI'HAJI

- 3BYKOBOW CHMTHaJ BKJOUAeTCs MO OKOHUAHWU 3aZaHHOU Mpo-
rpaMMbl U UMEET CPOK J€NCTBUS 7 MUHYT

- 17151 OTKJIIOUEHHW 51 3BYKOBOT'O CUTHaJIa JJOCTAaTOUHO HajaThb J00YI0
KJIaBUIIY.

- [lpy Ha)aTUK KJaBHIIbl , He fAesasi MpeJIBAPUTENIbHO BbIOOD
KaKoH-71M00 (hYHKLMUH, BO3MOJHO MU3MEHSATH UACTOTY 3BYKOBOT'O
CUrHaJia. MoJHO BbIOpaTh BMJIOTh JIO 3-X PAa3HbIX TUTIOB CUTHAJA.
BbiOpaHHbIi cUTHa OyJeT 3BOHUTb /10 TeX MOop, MoKa KJjaBulla
“-” OCTaéTCsl HaJaToM.

HAUAJIO TPOT'PAMMDBI M KOHTPOJIb

- [l[porpamMma HauMHAETCSl CIYCTS MPUMEPHO 4 CEKYH/bl C MO-
MEHTa 3akJaJku

- B 711060l MOMEHT BO3MOJHO MPOKOHTPOJIMPOBATb 3aJI0JEHHYIO
nporpamMmy MyTéM HalaTHsi COOTBETCTBYIOLEN KJIABUIIN.

OLIMBKH MMTPOI'PAMMMWPOBAHKA

- [lpuBenémM mnpumMep: B 12 yac. 15 MUH. 3akjyajbiBaeTcd CPOK
BAPKH 30 MUH., 1 3akyaJbiBaeTcsa BpeMsa OKOHUAHWA BAPKH B
12 yac. 30 MUH.

- OmmobKa 3akJjaZIki AaHHbIX MOJeT ObITb MCIpaBJieHa MYyTEM H3-
MEHEHU 1 CPOKA U BPEMEHU BAPKU, UJIU TTYTEM Ha)aTH sl KJIaBUIIN
PYUHOH, nocJjie yero caeAyeT BbIMOJHUTD MTPOrpaMMHUpPOBAHHE
3aHOBO TPaBUJIbHbIM OOpa3oM.

- [Ipy HaIMUKUK OMMOKHK 3aKJaJAKU IaHHBIX 1YXOBKA HE MOJET ObITh

@
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BKJIIOUEHA.

OTMEHA TTPOI"'PAMMDbI

- MoJHO cTepeTb nporpamMmy, HaljaB kjaeuwy CPOK BAPKH, u
3aTeM cpaly KJaaBuiny “-”. 3Ta KJjaBulla JoJiJHa ObITb Ha)aToM,
rnoka Ha AMcCIlJIiee He NosaBUTCS rnokasaHue 0.00.

BA{HOE 3AMEYAHHUE:

KA(ZBbIU PA3 10 OKOHUAHHWIO BAPKH C [TPOI'PAMMHbBIM YTIPAB-

Hl
JIEHMEM PEKOMEHAYETCSA HA(ATb KJIABHLLY uJ .- BITIPOTMBHOM
CJIYUAE JIYXOBKA HE MO(ET ®YHKLHMOHWUPOBATbH B PYUYHOM
PE(MME.

KAK MOJIb3OBATbCA “AHANOI OBbIM”

MPAMMUPYIOLLMM YCTPOWCTBOM / KAK MOJNb30OBATLCA
MPOrPAMMMUPYIOLLMM YCTPOVUCTBOM OKOHYAHUA
FOTOBKW (puc. 8)

YCTpOWCTBO NO3BOSISIET 3anporpaMMmnpoBaTh
NPOAOIKUTENBHOCTb FOTOBKM.

PErYNMPOBKA YACOB

MoTAHMTE 1 NOBEPHUTE Manyo pyyKy (A) No 4acoBon CTpenke
[0 OOCTVXKEHNS TOYHOTO BPEMEHM.

SAOAHVE OKOHYAHUA TOTOBKA

MoBepHUTE Manyto py4ky (A) No 4acoBOW CTPeSKe, Noka
VHAMKATOP He CcoBMagaeT ¢ HeOO6XOAMMbBIM BPEMEHEM FOTOBKM
(Makc. 180 MuH.). Mo ncTeyeHUn 3a4aHHOro BpEMEHU, AyXOBKa
BbIK/IOHAETCS 1 NOAAETCA 3BYKOBOMW curHan. [ins oTKno4eHust
curHana noBepHUTE Manyto pyyky (A) no 4acoBoOW CTpesnke Ao
Tex nop, rnoka cTpesnka He coBnagaeT ¢ cumBosiom 0.

MPUVM. Ona skcnnyaTaumm AyX0BKM B PyYHOM pexxume (6e3
MCMNOJIb30BaHNS NPOrpaMMUPYHOLLErO YCTPOMCTBA) HEOHXOANMO

Hl
YCTaHOBUTb CTPEnKy Ha cumson \J.

YHUCTKA 1Y XOBKH

- PeKOMEeH1yeTCs1 UUCTUTh AYXOBKY TOCJIE Ka)Ioro UCrOJIb30BaHH s,
KOI/la OHa €llE TEMJasi, HO He Topsiuasi. 3TO MO3BOJIMT YAaIUTh
IMpbI, TIpe)ie UeM OHU 3aTBEPAEIOT.

- Ecsiv BCE-Taky B IyXOBKE OCTaJIMCh YCTOWUMBBIE MSITHA, TO Ha
JIHO €€ cJie/1yeT MOJOJUThb TPSNOUKY, MPOMUTAHHYI0 aMMHUAKOM,
3aKpbITh ABEPLY, U OCTaBHUTb AYXOBKY B TaKOM COCTOSIHWM Ha
HECKOJIbKO 4acoB. [locjie 3TOro MpOMbITh AYXOBKY TOpsiuei
BO/ZIOW M [MJIKHM MOIOIMM CPE/ICTBOM. 3aTEM HACYXO BbIUMCTUTh
JIYXOBKY.

- J171s1 UUCTKHU IYXOBKUM CHapy)u MPUMEHSITb MSITKYI0 TPSMOUKY U
MbIJIbHYIO BOAY.

HHW B KOEM CJIYYAE HE IMPUMEHATDH MOKWUME CPEACTBA B I10-

POLLIKAX UJIM APYTHUE ABPA3WBHBIE MATEPHAJIDIL.

UMCTKA CAMOOUHMILAIOLIEMCA IYXOBKH (puc.5)

/lBe GOKOBBIE M O/lHA TOplLeBass CTEHKHW OOJHMLIOBaHBI
CcaMOOUHMIILENCH 3MaJIbl0 C KATAJUTUUECKHUM 3(DPEKTOM.

[Mocae kajaplx 10 - 15 BapokK cieayeT BKJIUHUTb MYCTYI0 AYXOBKY
Ha TMOJIHYI0 MOWHOCTb. BpeMs, B TeueHHe KOTOPOIro AYXOBKa
nojjHa paboTaTh BITYCTYI0, 3aBUCUT OT COCTOSIHUSI COXPAHHOCTH
caMOW AYXOBKHU. BPBI3rK W JMAKOCTH, MorMajamwliue Ha CTEHKHU
IYXOBKHM, MOT'YT 3aTBEP/ZIEBATb, U TOTJa OOJMLIOBKA MOTEPSiET
CBOM ouMllawlre KayecTsa. /lesio B TOM, UTO 3TU 3arpsA3HeHu s
3aKyMopuBalT IMOPbI ClELUaJIbHOU 3MaJIU, BCJIEACTBUE UErO
OKHCJIEHHE JleslaeTCsl HEBO3MOJHBIM. B 3TOM cilyuae, Kak TOJIbKO
AYXOBKa CTaHET TMOJIHOCTbI XOJIOAHOM, CjeAyeT pasMAruuTb
00pa3oBaBIIYIOCS KOPKY TMOCPEJACTBOM OUEHb ropsiueil BOAbl U
MSATKOW WETOUKKU, 6€3 NMPUMEHEHN ST MOIIETO CPEJCTBA. 3aTEM
cjelyeT CHOBa 3ajeub JYXOBKY Kak MakCUMMyM Ha HECKOJIbKO
MUHYT.

BA(HOE 3AMEYAHME: HU B KOEM CJTyuae He MPUMEHSITh abpa3rBHbIE
MaTepuasibl U MeTaJlJIMUeCKUe WETKHU.

Mpum. [na 3amMeHbl KaTanmUTUYECKUX CTEHOK 3aKaXKUTe Koz
0003103/

3AMEHA JIAMIIbI Y XOBKH

- [loracuTb AYXOBKY W OTKJIIOUMTb €€ OT 3JIEKTPOTIUTAHHU S,

- JlaMIla HaXOIMTCSI B BEPXHEM IIPaBOM YTIJy Ha 3aJlHEN CTEHKe
AYXOBKH;

- YJIOCTOBEPUTHCSI B TOM, UTOOBI YXOBKa Obljla XOJOAHOM, MOCJIE

yero OTBUHTHUTb CTEKJISIHHbIN JlaMIo/ieplaTeb;

- 3aMEHUTH JIaMIy Ha HOBYIO TOTO |e TuIla, 3aTEM CHOBA KPEMKO

3aBUHTHUTb JlaMIIo/JieplaTelb.

KAK CHATb ABEPLY AYXOBKH

17151 TOTO, UTOOBI ObIJIO Y/IOOHO UMCTUTb IYXOBKY U3HYTPHU, MOJHO

CHSITb ABEPLY. 3Ty OIepalnio CJeAYET BbIMOJHUTb B COOTBET-

CTBUHM CO CJEAYIOIMMUMH UHCTPYKLH SIMU:

1) OTKpbITb MOJIHOCTbIO ABEPLLY

2) B 3aBUCUMOCTU OT MOEJIH:

a) 3auenuThb [1-o6pa3Hy ckoly “B” o6eMMH CTOpOHaMH K Be-
pPXHeMY pbluary “C” mapHupa C LeJbl 6JJOKUPOBAHUS HUJHETO
pbluara “A” mapHupa (puc. 9)

Zmi7!

b) HalaTb KHU3Y KploK “B”, U cJjierka NpUNoJHSATb pbluar “A”
(puc. 10).

3) MOJAHSATH JBEpPLY, Aepla €€ 3a obe CTOPOHbI, U MPOABUHYB
Brepéa (puc. 13).

4) uTOOBI CHOBA YCTAaHOBHMTb /IBEPLLY Ha AYXOBKY, CJEAYET BCTa-
BUTb IIADHUPbI HA MECTO, U MPOBEPHUTb, UTOObl OHU BOIIJIW B
CBOM THE3/A. 3aTeM, B cayuae “2a” oTUeNUThb ABe [[-o0pa3Hble
ckoObl OT BEPXHMX PpblUAaroB IapHWpa, TOT/la Kak B cjayuae
“2b” OCTAaTOUHO MOJIHOCThIO OMYCTUTb JIBEPLLY.

5) MeAJIEHHO OTMYCTUTb ABEPILY, MOKAa OHA caMa He 3aKpoeTcs

COBETBI M MPEAYTPE(EHWS OBILIEIO XAPAKTEPA

- Jllobasi onepauus Ha y3JjaX, HaXOJSIUXCS MO/l Harpsi)EHUEM,
K KOTOpPbIM HMeeTCs AOCTYI, MoJeT ObiTb MPOU3BEJEHA C
npeaBapuTEJIbHbBIM OTKJIIOUEHHWEM 3JICKTPOMNMTaHUA.

- B cayuae usnuuiHero rneperpesa co CTOPOHbI

HapyJHbIX CTEHOK AYXOBKM cpafoTaeT 3alluTHOE YCTPOKCTBO,
KOTOpOE MPEPBET MoJjjauy 3JeKTPUUECKOTo Toka. Bo3obHOBIE-
HUE 31eEKTpOCcHab)eHrs1 OyJeT caMOTNPON3BOJbHbBIM [TOCJIE TOTO,
KaK TemriepaTtypa BOUAET B AOMYCTHUMbIE Mpefesbl. TeM He
MeHe€E HYJHO MOMHUTb, UTO BO3MOJHOE LIMKJIHWUECKOE JIENCTBUE
3alMTHOTO YCTPOWCTBA MOJET ObiTb BbI3BAHO OTKJOHEHHSIMU
B pejuMe paboTbl AYXOBKH (HalpuMep, MoJjoMKa TepMoOcCTaTa,
KOTOPbIW PErYJIMPYET TEMIEPATYPY BHYTPHU AYXOBKH). B TakoM
ciayuae HeO6XO£[I/IMO OGpaTI/ITbCE{ K TEXHHUUECKOMY CIieluajin-
CTY.

- He TporaTb Mo HEOCTOPOJHOCTHU WAPHUPbI ABEPLIbI IYXOBKH, - 00

HUX MOJHO MOPaHUTbCS.

[l[py MEepBOM BKJIWUEHUU AYXOBKU M TPUJIHA, U3 OTBEPCTUMA

caMoO# AYyXOBKM MOJeT UCXOJUTb XapaKTEepHbIN 3amax /JbiMa,

- 3TO OObSICHSIETCA TEM, UTO IIOBEPXHOCTHU AYXOBKH HMEKOT

crielMaibHyl ob6paboTKy. PEKOMEHAYETCS BKJIKUNWTb AYXOBKY

B pabOTY BXOJIOCTVI0, TIpE}I€ UEM CTABUTb B HEE MPOAYKTHI JJis1

TOTOBKH.

- HekoTopble Mogenu obopyaoBaHbl ABUraTtenem

aBTOMAaTUYECKOro OXJTaXKAEHNSI.

- ONeKkTpo6bITOBBIM MPUOOPOM HE AOSDKHbBI NMONb30BaTLCS AeTU

nnu 6onbHbIE NOAM 6€3 npucmoTpa.

- Ecnn kabenb nuTaHns noBpeXxaeH, To BO nsbexxaHme

OMacHOCTU ero A0SMKHbI 3aMEHSTb U3rOTOBUTENb, CEPBUCHAS

cny>x6a unu KkeannuumpoBaHHoe NnLO.

- ONeKTpo6LITOBOM NPMOOP HarpeeaeTcs BO Bpems

akcnnyaraumu. BHMMaHue: He gonyckanTe kacaHusi

COMNPOTMBIIEHUST YXOBKMU.

- BHMaHue: Bo nsbexxaHue nopaKeHust 31eKTpUHecKum

TOKOM, Nepej TeM, Kak 3aMeHUTb 1amnoyky, ybeauTtech, 4To

3NEeKTPOOLITOBON NPUOOP OTKITHOYEH.

drpMa OTKJIOHSIET BCSKYH OTBETCTBEHHOCTb 3a Yiephd JasM
WJIM TIPpeAMETAM, TIPOUCXO/ISIIIMI OT HEMPaBUJIbHON YCTAHOBKM, a
Tak)e HEMPAaBUJIbHOI'O UJIK HEMPEAYCMOTPEHHOIO UCITOJIb30BAHM 1
NYXOBKH.

B ciyuae OTKJIOHEHWI OT HOPMbI ciieiyeT 6e3 MpOoMeasIEHUS

CBA3aTbCA C TEXHHUUECKHUM CIEHaJInuCTOM.
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Eicaywyn

- H etalpia pag, euxaplotwvtag oag mou OloAEEate éva
aro Ta AploTa MPOLOVTA Hag, BEAEL va €xeTe Ao auth TN
OUOKEUT TNV KaAUTePN arodoon, Onwe owoTd arnalteite
ME QuTh TNV ayopd ocag. N autd ocag napakaAei va
OlaBACETE Kal VO AKOAOUBHOETE TIPOOEKTIKA TIG 00N Yieg Tou
apovTog eyxepldiou, Aappavovtag urtodn POVo EKEIVEG TIQ
napaypAa@oug Nou apopouyv Ta a&ecoudp Kal Ta 6pyava rou
undpxouv OTn cucokeun cag. O KaTaokeuaoTng Oev PEpeL
KauLa euBuvn yia {nuLEG TIou Ba TiPokANBoUV o€ avTiKeipeva
N atopa and AavBacopévn eykatdotaon 1) Un owoTh XPron
NG CUOKEUNG.

Exovtag cav okomd Tnv napaywyrn CUOKEUWV TIOU
npoocapudélovtal OAO Kal TEPLOCOTEPO OTIC HOVTEPVEQ
TEXVIKEG, KAL YO U KOAUTEPN TIOLOTNTA TOU TPOLOVTOG, N
eTapia pag eMEUAACCETAL TOU JIKAIWUATOG VA ETIPEPEL
TPOTIOTIONOELG, AKOMA KAl XWwPIg TPOoeLdoroinon, naviwg
XWPIG va dnuLoupynoel TPORANLATA OTO KOLWVO.

["la TuxOv avTaAAGKTIKA, N TIapayyeAia mpog 1o katdotnua
MWANONG TPETIEL va ouvodeUETAL ATIO TOV AP. TOU JOVTEAOU
KAl TOV ap. UNTPWOU TIoU eival TUTIWUEVOL TIAV® TNV TIVaKida
avayvwplong. H rmivakida eival opatr) avoiyovtag tnv nopta
TOU OUpPVOU.

H 2YZKEYH ZYMMOP®OYTAI 2TIZ EZHZ OAHTIEZ:

- EOK 73/23 kai 93/68

- EOK 89/336 (Padlopwvika napdotta)

- EOK 89/109 (Emaor| e 1p6¢uQ)

- EOK 40/2002

- EOK 92/75

- 2002/96/EK (AmrépAnTa HHE)

EIZSAIQrH
- Ao 10 apoV eyXELPIdLO 0ag eVALAPEPOUV LOVO TA KEPAAala
ToU avagpEpovTal ota urndpyxovta ageooudp.



GR Texvika xapakTnpioTIKG

Eykatdotaon

Q@EAIPEG BIAOTACEIQ doUpvog

[MAGTog cm. 41,00

Bdabog cm. 39,40

Yyog cm. 31,00

Oykog I.  50/52
ZXEIZ EZTION
KATw avtiotaon 1,5 kKW
navw avtiotaon 0,7 kW
KUKALKY) avTioTaon ¢poupvou 2,0 kW
grill 2,0 kW
AVEULOTNPAG 25W
Pwg poupvou 15W
OAIKH IZXYZ HAEKTPIKOY ®OYPNOY
OTATIKOG POUPVOQ 2,21 kW
@OoUpPVOG UE KUKAOpopia aépa 2,0 kW
@oUpPVOG TTOAUPOUPVOG 2,21 kW
(POUPVOG TIOAAQTIAWV AELTOUPYLOV 2,7 kW

E=OMNAIZMOZ

AvaAloya e TO JOVTEAO, OL POUPVOL UTTIOPOUV VA EXOUV:

- Tolxwuata Tou poupvou arnd autokabapllOuevo oUAATO

- 20UBAa

- Mnxavikdg Xxpovodlakomtng

- MpoyYpPAPPATIOTAG KE NAEKTPOVIKO POAOL YIA TO TEAEIWUA TOU
ynoipatog

- ATTAOG TIPOYPAMMATIOTAG Yla TO TeEAEiwpa Tou Ynoiuatog

- HAEKTPOVIKOG TIPOYPAUPATIOTAG

Na to HAEKTPIKO AIATPAMMA BAETe €lkOva 2 0TO TEAOGQ
Tou gyxelpldiou.

H nAeKTpPIKY) LlOXUG avaypa@eTal oTny rivakida mpoodloplopou.
H rvakida eivat opatr avoiyovtag tTnv mopTa Tou poUpvou.

2NUAVTIKEG TIANPOYOPIiEgG OXETIKA HUE TNV KATAVAAWON
EVEPYELAG TWV NAEKTPLKWV POUPVWV.

OL TTANPOPOPIEG AUTEG OAOKANPOVOUV KAl CUUTIANPWVOUV TIG
TANPOPOPIES OTNV ETIKETA TEXVIKOV XAPAKTNPLOTIKOV KAl TO
BBALapdKL 0dnyLLV.

HAEKTPIKOZ | MOAAAMAOSS | HAEKTPIKOZ
STATIKOZ HAEKTPIKO | AEPIZOMENOX

66 N

>nua EE olkoAoylkng ‘Oxt ‘Oxt ‘Oxt

mowoTNTag

Xpbvog aniou Ynaipatog 43,8 47,7

XWwpIig KUKAo®opia agpa

oe Aerta.

Xpbvog aniou Ynaiuartog pe 44,9 50,8 52,0

KUKAO®poOpia

agpa oe Aert

KatavaAwon oe 8€on

avapovng (stand-by), oe watt.

Q@EALUN etpdvela TG 1143 1320 1159

enmupavelag Ynoipatog oe cm?

ErKATAZTAZH

H eykatdoTaon TTPETTEl va yivel aTTo eCEIBIKEUUEVO TEXVIKO TTOU Ba
TIPETTEl VA TNPET TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG £YKATAoTOONG.

H ouokeun kaTaokeudabnke cUu@wva e Ta TpdTuTta EN 60
335-1, EN 60 335-2, kai gival TOTToU “XwveuTr”, autd onuaivel
OTI N eyKATAOTOON TIPETTEI VA YivETOl CUPQWVA WE TIG 0dnyieg
TOU KATOOKEUAOTH).

O @oUpvog TTPETTEl va TOTTOBETEITaI O€ €va ETTITTAO TOU OTTOIOU
Ta UAIKG (Bepvikia, €TTevOUOEIG, KOAAEG, KATT.) TTPETTEl va gival
avOekTIKG o€ Bepuokpaaia Touldyiotov 100°C.

O1 dIa0TACEIG TOU XWPOU TOTToBETNONG avagépovTal oTnv EIk.
1.

TomroBetrOTE TPWTA TIG 4 Bideg (BAETTE €IK. 3) OTIG EIBIKEG OTTEG
aTnv Tpdoown TToU €ival OPATEG WE AVOIXTA TNV TTOPTA TOU
@oUpvou, agou BePaiwbeite 6T N PUTN aTTd TIG RideS PpiokeTal
aTnVv KaTelBuvan Tou EUAIVOU SIaXwPICTIKOU TOU ETTITTAOU.
TotroBeTrOTE TO POUPVO PETa aTo ETTITTAO Kail BIOWOTE TIG Bideg
MEXPI VO OQIEOUV eVTEAWG.

TNV TTEPITITWAOT TTOU 0 YOUPVOG TTPETTEI VA TOTTOBETNBE KOVTA O€
GAAN OIKIOKr CUOKeUN, TTPETTEN va BeRaiwBeite 6T KaTd TN dIGPKEI
NG Aeimoupyiag Oev eutrodiCel n pia TNV GAAn. O1 avtioToIxeg
NAEKTPIKEG GUVOETEIG TTPETTEI VA EiVal DIAXWPICHEVEG.

KaAo Ba gival va e€acpaliaTei 0 KaTAAANAOG e€aepITudS e Eva
Avolyua oTnv eMAvwW TTAEUPA TNG KOAWVAG TOU €TTITTAOU 1 éva
avolyya 10 mm emdvw atd 10 TTAQicIO TOu @oUpvou. BAETTE
€IK. 1

ZYNAEZH XTO HAEKTPIKO AIKTYO

Mpwv apxioete TN ouvdeon, BeBawwbeite OTL:

- N TAon Tou OIKTUOU QVTIOTOLXEL O€ eKEivn TTOU avaypapeTal
oTnV Tvakida npoodloplouou.

- n vyelwon eival owoTtr.

2e mepintwon mou n npifa Bpioketal oe andéoTaon, o

£YKATAOTATNG TIPETEL va TIPORAEYEL €va OLOKOTTN PE dla

ardéoTAON AVOIYHATOG TWV EMAP®V ion 1 peyaAutepn arod 3

mm.

Av 1n ouokeun eival epodlacpevn Pe Eva KAAWDILO XwPIg

PEUMATOANTITN, O PEUMATOANTITNG TIOU Ba XpnotluorioinBei

TIPETIEL VA Eival TUTTOTIOINKEVOG Kal va AdBeTe unoyn oag oTL:

- TO TIPACLVO-KITPLVO KAAWASLO TIPETIEL VA XPNOLUOTIOMNBEL yia Tn
yeiwon.

- TO MTTAE KOAWOLO YA TOV OUSETEPO.

- TO KAPE KAA®OLO Yla TN pAaon.

- TO KOAWOL0 eV TIPETEL Va £pBeL O eMAPT e (€0TA TOLXOUATA
ue Bepuokpaocia mou urnepPaivel Toug 75°C.

- 0 TePIMTWOoN avTikatdoTtaong Tou kaAwdiou, mpEmeL va
xpnotigotoinBei kaAwdio tumou HO5RR-F n HO5V2V2-F
KATAAANANG dlatoung (BAEme dlaypduuaTa oty €iK. 2).

- 0€ TIEPIMTWON TIOU N OUOKEUN Xopnyeital Xxwpi¢ KaAwdlo,
xpnoworotnote kKaAwdlo turou HO5RR-F nn HO5V2V2-F
KATAAANANG dlatopung (BAEme dlaypduuaTa oty €iK. 2).

ZHMANTIKO: o KataokeuaoTtng dev QEPEL KAl eubuvn

yla ¢nUIEG TIOU ogeiAovTal OTN Un TNENON TWV LOXUOVTWV

KAVOVIOUWV. ZUVIOTATAL va EAEYEETE AV N YEIWON TNG OUOKEUNG

€xel yivel owota (BAEME dlaypAUUaTa OTNV €K, 2 OTO TEAOGQ

TOU eyxelpLdiou).
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XPHZH TOY ®OYPNOY

HAEKTPIKOZ ZTATIKOZ $OYPNOZ

- H oxdpa Tou poupvou Xpnoluelel yia va otnpifel Tagld pe
YAUKQ, UnTa i) arr’eubeiag Kpéag ya Ynotuo oto grill.

- H Atmodoxn XpnolUeUeL ATTOKAELOTIKA Yia VA padeuel TO ATog
artoé ta gaynta. MNoTé dev npénel va xpnotdoroleitat oav tTayi
ynoiupatog.

To avapua tou poupvou K Ttou grill yivetal ue €va kat pévo

dlakortn. Apxifovtag and t 8¢on 0 (ofnoTog) Kat yupidovtag

TO SLOKOTITN TPOG Ta OEELA EXETE TIG £ENG BETEIG:

- ZUuBoAo Ee avapua Aaurag gpoupvou (Tou Ba napapeivel
MAvTa avappéEVn akOUa Kal e TO Oe(KTN TOU SLAKOTITN O OAEQ
TIG GAAEQ BEoE).

-©@¢on amod 1 €wg 10 (n amo 60 €wg 250°C): ¢¢otaua Tou
@oupvou ue BePUOOTATIKY PUBULON.

- 2UPBoA0 = 1) l'Z'J , : @vappa tou grill (oto avw pEPog
TOU poUpvou).

- 2UuBoAo
QVAUUEVO.

[Na va enavagépete 10 deiktn Tou dlakomtn otn 8éon 0

(oBnoTog) Mpemel va yupioeTe TO JLAKOTITN TIPOG T APLOTEPA.

ZHMEIQZH - To kitpwvo @wTtdkL avaBel avaloya pe tnv

emnePBaon Tou BepuooTAaTN.

Mptv BaAete OTO POUPVO TA PAYNTA, APHOTE TO POUPVO va

Ceotabeil TouldxloTtov yia 10 Aemta.

: Aettoupyia ™ng couBAag upe to grill

HAEKTPIKOZ ITATIKOZ ®OYPNOZ AINAQOY XEIPIZMOY

- H oxdpa tou @oupvou Xpnolhelel yia va oTnpidel Ta Tawid Je
Ta YAUKA, wnTtd A atreuBbeiag 1o kpéag yia wAaiuo aTo grill.

- H Aimroddxn xpnoigevel pévo yia va oUAAéyel Ta AiTTh atmo
Ta @ayntd. lMoTé dev TPETTEl va XPNOIKOTIOIEITAl WG TaAWi
YnoigaTog.

To dvappa Tou @oupvou Kal Tou grill yivetal pye €va kai pévo
OlakoTTn -

Apxiovtag amd ) 8€an 0 (oBnaToG) kal yupiovTag TO SIGKOTITN
TTPOG Ta OECIA EXETE TIG £ENG BETEIG:

- oUUBOAO =55: avapPaTog AGUTTIag Goupvou (TTou Ba TTapapEivel
TTAVTa Qvappévn aKOPa Kal PE TO OEiKTn Tou JIAKOTITN o€ OAEG
TIG GAAEG BETEIG).

- ZUuBoAo ; m n ®: Aavappa Tou grill (oto dvw PéPog Tou
@oupvou).

- Z0uBoAo - : Avappa TG TTEPIOTPEPOUEVNG TOURBAAG
Me avappévo To grill.

- ZUuBoAo D: dvappa TG avriotaong otTnv dvw TTAEUPA Kal
NG avriotaong oTnv iow TAeupd (oTaTIKA Asitoupyia). MNa va
puBuioeTe TN BepuoKpaaia, yupioTe TO DIAKOTITN TOU BEPUOOTATN
AL CéoTapa Tou @oupvou atrod 60° £wg 250°C.

ZHMEIQZH - H kitpivn Auxvia avdpel avaAoya pe Tnv eTéURacn
Tou BepuooTdTn.

Mpiv BaAeTe T @aynTtd yia WAoiyo, a@rnoTe va {eoTabei o
@oUpVvog yia TouAdxioTov 10 AeTTTd.

HAEKTPIKOZ ZTATIKOZ ®OYPNOZ" 4 New"

ApxiCovtag amd tn 8¢on 0 (0PNOTOG) Kal yupifovtag To

OlOKOTTN Tpog Ta Oetla £xeTe TIG €ENQ Béoeq:

- ZUMBOAO “H%7: avaupa Aaurag goupvou (Tou Ba mapapeivel
MAvVTa avappevn aKOUa Kal e TO (KT TOU SLAKOTTTN O OAEQ
TIG GAAEQ .iE:EOSlQ).

- 2UMUBOAO amm : APYO WNAOLUO HE AEPILOUEVO , 1) BEPUOKPACIA TOU
@oupvou eg.eui:sml MEOW TOU OLAKOTTTN TOU BEPUOOTATN.

- SUUBOAO == : TIAPASOOCLAKO YNOLWO “OTATIKOG POUPVOG”, N
BepuoKpacia Tou poupvou pubuifeTal LECW TOU SLAKOTTIN TOU
espuoonT&,

- 2UMBOAO == : Gvappa tou grill.

HAEKTPIKOX AEPIZOMENOZ ®OYPNOZ
- H oxdpa tou poupvou Xpnolpelel yia va otnpicel Tagla pe
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YAUKQ, Yntd 1) arr'eubeiag kpeag yia Ynotuo oto grill.

- HAUmodoxn xpnoteUeL ArOKAELOTIKA YA va PadeUel TO Arog
aro ta eaynTa. MNoTé dev npérel va Xpnotuoroleitat cav Tayi
YnoipaTtog.

To avaupa tou poupvou A tou grill yivetal pe éva kat povo

dlakortn. ApxiCovtag and tn 8€on 0 (ofNnoTog) Kal yupidovtag

TO dLaKOTTTN TIPOG Ta Oe&la £XETE TIQ €ENG BEoELQ:

- 2UPBoAo 5,5,’{5 G Avaupa AGumag GoUpvou (Mou Ba Mapapeivel
MAvTa avapUeVN aKOUA KAl e TO OEIKTN TOU SLAKOTTTN O€ OAEQ
TIG AAAEQ BECELG) Kal AelToupYia TOU aveULoTNPA.

-©¢on and 1 €wg 10 (7 amo 60 éwg 220°C): éoTtaua Tou
(POUPVOU |IE BEPOOTATIKA PUBHLOT).

- 2UuBoAO ; n : avappa tou grill (oto Avw PEPOG Tou
poupvou).

MNa va enavagépete 10 delkTn TOU dlAKOTITN OTNn B¢on O

(oBnoToR) MPETEL VA YUPIoETE TO OLOKOTTTN TIPOG T aploTtepa.

ZHMEIQZH - To kitpivo owTtakL avaBet avdAoya pe tnv

eMéEPPaon Tou Bepuootatn.

Mpwv BaAeTe OTO POUPVO TA PAYNTA, APNOTE TO POUPVO va

CeoTtaBel TOouAGyLloTOV Yia 10 AemTd.

HAEKTPIKOZ ®OYPNOZ NMOAAAMNAQN XPHZEQN

Xdépn oTta didgpopa oToixeia BEpPavong TTou ETTIAEYOVTAl HEOW
€vOg BIOKOTITN KAl puBuiovTal pe Eva BeppoaTdrn (atré 50
€wg 250°C), 0 PoUpPVOG AUTOG TTPOCPEPEI TTEPICOOTEPOUG
TpOTTOUG YWnaoipaTtog, TTou Bacifovtal o€ TPEIG BATIKES TTNYEG
BeppoTNTAG:

a) Aloxéteuon BepudTnTOG YE TTieon (agpICOPEVOS PoUPVOG)

B) Aloxéteuon BepudTNTAG XWPIG TTiEON (KATAKOPUPN
METAdOON BEPUOTNTAG 1) OTATIKOG POUPVOG)

Y) Y1épuBpeg akTiveg (grill).

Apxitovtag a1 Tn Béon 0 (0BNOTOG) KaI yupidovTag TO
BIaKOTITN TTPOG Ta BECIG £XETE TIG £E1G BETEIG:

- 0UPBOAO 25 avaupaTOg AGUTIOC QOUPVOU Kal KOKKIVAG EVD.
Auxviag

- oUuBoro E 1 @ : Gvappa AGUTTag @OUPVoU Kal KOKKIVNG
evo. )\uxviag_, AeIToupyia avepioTipa.

- oUuBoAo 1 @: oupBaTiké Wnaoiyo “ortartikol” eoupvou,
n Beppokpacia Tou goupvou pubpiletal atd 1o SIaKAOTITN ToU
BeppooTaTn.

- oUuBoAo Z ) @: WYNAOIUO Pe agpIfOUEVO QOUPVO, O€ €va N
Ouo emireda, n Beppokpaacia Tou poupvou pubuileTal aTTd TO
BIaKOTITN TOU BEPPOTTATN.

- oUuBoAo ; n ©: avappa tou grill (o1o dvw PéPOg Tou
@oUpvou), 0 BIAKOTITNG TOU BEPUOCTATN TTPETTEI VO BpioKeTal
oTn 6€on péyloTng Bepuokpaaciag.

- oUuBoAo z n 1 YPryOpO WHOIPO YE agPICOPEVO POUPVO,
n Beppokpaaia Tou Goupvou pubuileTal atrd To SIAKOTITN TOU
BepuooTarn.

>€ OAeg TIG BEOEIG, EKTOG ATTO TO UNBEV, avaBel n KOKKIVN €VO.
Auyvia kai n Adutra Tou @oUupvou.

ZHMEIQZH: H kitpivn €vd. Auyvia avapel avaloya ye Tnv
eméUBaon Tou BepPooTATn.

Mpiv BAAETE T aYNTA YIQ WYAOIPO, APOTE va (eoTOBEI O
@oUpVOogG yia TouAdxioTov 10 AeTTTd.

- H oxdapa Tou poUpvou xpnoiuelel yia va oTnpidel Ta Tayid Pe
Ta YAUKA, wnTtd | atreuBeiag 1o Kpéag yia wroiyo oo grill.

- H Aimmoddxn xpnoipelel yévo yia va guAAéyel Ta Nitrn attd

Ta PaynTd. MoTé dev TTPETTEl va XpnOIPOTTOIEITAl WG TaWi
Ynoiparog.

- Eav wrvete Tautdxpova kal oTta dUo eTTiTreda, AARBETE uTTOWN
0ag OTl ol XpOVOl PTTOPE va gival SIaQOPETIKOI.

HAEKTPIKOZ ®OYPNOZ NMOAAANAQN AEITOYPIIQN
Xdépn oTa didpopa oToIxEia BEpuavong TTou ETTIAEyovVTal ECW
€VOG BIaKOTITN Kal puBuidovTal pe €va BepuooTtdTn (atmmd 60
¢wg 250°C), o @oUpVvoG QUTOG TTPOCPEPEI TTEPITOOTEPOUG
TPOTTOUG WnaoiyaTog, TTou Bacifovral o€ TPEIG BACIKEG TTNYEG
BeppoTNTAG:

a) Aloxéteuaon BepudTnTOg YeE TTiean (agpIfOPEVOS POUPVOG)
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B) Aloxéteuon BepudTNTAG XWPIG TTiEan (KaTakdpun HETAdooN
BepudTNTAG 1 OTATIKOG POUPVOG)

y) YépuBpeg akTiveg (grill).

Apxiovtag amd tn 6éan 0 (oBnaTdg) kal yupiovTag To SIOKOTITN
TTPOG Ta OECIA EXETE TIG £ENG BETEIG:

-oUuBolo =, n @T@: Avapua AGUTTaG @OUPVOU Kal KOKKIVNG
€vd. Auyviag, AeiIToupyia avepioTApa.

-ouppoAo - n ®: oupBaTIKG YroIUo “oTaTikoU” poupvou,
n Bepuokpagia Tou goupvou pubpileTal ammd 10 SIAKOTITN TOU
BeppooTaTn.

- oUpporo &, B8 (XD): wrioipo pe agpifduevo oupvo, o€ éva
| duo eTrireda, n Beppokpaacia Tou eoupvou pubpileTal atrd To
SIaKOTITN TOU BEPPOTTATN.

- oUpBoAo =, |= N (E: WNAOIYO pE OUPBATIKG POUPVO ME
AEPITHO TTOU ETTITPETTEI TO WATIUO O€ €va ) TTEPICOOTEPA ETTITTEDQ,
n Bepuokpaaia ou goUpvou pubuileTal yEow Tou SIAKOTITN TOU
BeppooTaTn.

- oUPBoAo Z [:] n @: avappa tou grill (aTo Avw PéPOG Tou
@oUpVvou), 0 SIAKOTITNG TOU BEPUOCTATN TTPETTEI VA BPICKETAI OTN
0éon péyioTng Bepuokpaaciag.

- oUuPoro —, n T apyod YNOIPo YE hJeoaia avtioTaon,
n Beppokpacia Tou oupvou pubpileTal atrd To dIAKOTITN TOU
BepuooTaTn.

- oUuBoAo z @ n @: YPAYOPO WHOIUO PE agPIfOPEVO
@oUpVvo, N Bepuokpaacia Tou poupvou pubuiletal atré To SIAKATITN
TOU BepuoaTdrn.

- oUuBoAo E [E n @: apyo WHoIPo e agpifOPEVO Qoupvo,
n Bepuokpacia Tou Goupvou pubpileTal ammd 10 SIAKOTIT TOU
BepuoaTaTn.

>€ OAeg TIG BEOEIg, eKTOG aTTO TO UNdEv, avdapel n KOKKIVN evo.
Auyvia kal n AGuTra Tou @oupvou.

ZHMEIQZH: H Kitpivn €vd. Auyvia avaper avdAoya pe tnv
eTEURAcn Tou BEPUOCTATN.

Mpiv BaAeTe T @aynTtd yia WYAoiyo, a@roTe va {eoTabei o
@oUpVog yia TouAdxioTov 10 AeTTTd.

- H oxdpa Tou @oupvou xpnoiuelel yia T TOWIA PE T YAUKA,
wntd f atreuBeiag To KpEag yia wrioipo aTo grill.

- H Airtoddxn xpnoiuevel pévo yia va oulAéyel Ta ATt atmo
Ta @ayntd. MNoté dev TTPETTEI VO XPNOIYOTIOIEITAlI WG TaAWi
WnoipaTog.

- E&v 10 wnoipo yivetal pe agpiddpevo @oupvo, UTTOPEITE va
TOTT00eTAOETE TAUTOXPOVA BUO OXdpes. QOTOO0O0, AV TA PaynTd
Sla@EPOUV PETALU TOUG WG TTPOG TNV TTOCOTNTA 1) TNV TT0IOTNTA,
TOTE Kal Ol Xpovol Ba TTPETTEl va gival OIOQOPETIKOI.

nQx ©A XPHZIMOMNOIHZETE TO GRILL

- AVOIgTE TNV TTOPTA TOU POUPVOU,

- TOTTOBETACTE TO PaynTd OTNn OXAPA,

- TOTT00eTACTE TN AITTOdOKN KATW aTTé TN OXAPQ,

- TOTTOBETACTE T OAQ GTO TTIO YNAO £TTiTTESO TOU POUPVOU,

- EavakAcioTe TNV TTOPTA,

- BéaTe o€ Aerroupyia Tnv avtiotaon Tou grill,

- META aTTO PEPIKA AETTTA YUPIOTE TO PayNTO YIA VO EKTEDET Kal ATTO
TNV GAAN TTAEUPA OTIG UTTEPUBPEG AKTIVEG, (0 XpOVOG €KBEaNG
oTIG UTTEPUBPEG e€apTdTal aTTd TOV TUTTO TOU PaynTou Kal atrd
TIG TIPOCWTTIKEG TTPOTIUACEIG TOU XPAROTN.

nQx 0A XPHZIMOMNOIHZETE TO GRILL (eik. 11)

- AVOIgTE TNV TTOPTA TOU POUPVOU,

- TOTTOBETACTE TO PaynTd OTNn OXAPA,

- TOTT00eTACTE TN AITTOdOYKN KATW aTTé TN OXAPQ,

- TOTTOBETAOTE T OAQ GTO MO YNAO ETTITTESO TOU POUPVOU,

- EavakAcioTe TNV TTOPTQ;

- BéoTe og Aeitoupyia 1o grill: emAEgTE pE TO SlakoTTn C TOU
BeppoaTaTn Tou Youpvou TN Aermoupyia grill C_.

Me To grill og Acitoupyia, TTpETTel va avawel n evd. Auyvia A
(Trpaoivo).

Ma va emAégeTE T Bepokpaaia xpriong Tou grill, xpnoiuoTroinaTe
10 dI0KOTITN B.
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- METG OTTO PEPIKA AETTTA yUPIOTE TO PaynTO yia va wnBei kal atrd
TNV GAAN TTAEUPA OTIG UTTEPUBPEG OKTIVEG (0 XPOVOG WNaiuaTog
€€apTaTal atrd 10 PAyNTO Kal aTrd TIG TIPOTIUACEIG TOU XPAOTN).
dayntd oto grill.

MPOZOXH: evdéxetal Ta TpoofAciya TUAPATa va gival eaTd
oétav xpnoiyotroigital To grilll ATropakpUvete Ta TTaIdIA.

‘OAa 10 ynoiparta TPETTEl va yivovTal Je KAEIoTA TTopTa.

Payntda oTo grill Xpovog (AenTd)
1n mMAeupd 2n mAcupa

WIAEQ PETEQ KPEQGQ 6 4
XOVTPEQ PETES KPEag 8 5

WIAEG pETEG WAL

XWPIg KOKAAQ 10 8
XovTpEg pETES PapL 15 12
Aoukavika 12 10

Toot 5 2

Mikpd TIOUAEPIKA 20 15

NQZ XPHZIMOMOIEITAI TO HAEKTPIKO FKPIA ME

HAEKTPIKO ®OYPNO

- M6vo yia Ta povréda pe “HAekTpiké Poupvo” TTou
gvepyoTrolgital pe dUo EeXxwPIoToUg BIaKOTITEG (€TTIAOYEQG-
0gPUOOTATNG), UTTOPEITE VO XPNOIMOTTOINCETE TN YpPiAla
ME KAEIOTA TNV WOPTA, XWPIg va KAVETE XPAON TOU
TTPOCTATEUTIKOU BIOKOTITWYV.

Me 1o YRoIUO OTN OXApPa pE KAEIOTA TV TTOPTA, Ol

Oeppokpacieg dev pétrel va Eerepvouv Toug 200°C.

NQZ NA XPHZIMONOIHZETE THN NEPIZTPE®OMENH
ZOYBAA (Eik. 4)

H oouBAa, TTou ouvduddleTal pe Tn Aeiroupyia grill, givai
0106010 pbvo yia Ta JovTEAQ “OTaTIKOG PoUpvos”.
NeiToupyia:

- BéaTe o€ Aeitoupyia Tnv avtiotaon Tou grill,

- 00UBAIOTE TO Kp£aG KAl OTEPEWATE T 0OURAQ OTO KEVTPO
avéueoa oToug dUo yavtloug,

- TOTTOBETAOTE TO TTAQITIO OTAPIENG TNG COURAAG OTIG TTAQIVES
OXAPEG TOU QoUpVoU I TOTTOBETAOTE éva TTAQiCIO GTAPIENG
0ooUBAag oToug 0dnyoUg TNG £TTEVOUCNG Tou PoUpVvou,

- €1I0QYETE TN MUTN TNG GOUBAAG OTNV TTAAUVN TOU HOTEP,

- apaipéaTe atod Tn ooUPRAa TN Aapn,

- TOTTOBETAOTE TN ANITTOBOXN OTO XAUNAOTEPO ETTITTEDO TOU
poupvou,

- LavakAeioTe TNV TTOPTA,

- BéaTe o€ AeiToupyia TO POTEP TTEPIOTPEQPOVTAG TO OIOKOTITN
oTn 6€0on TNG ooURAAG,

- KaTd SIoCTAPATA Va aAoi(peTE TO KPEAG e AGdI. AQou
oAokAnpwoOei To Yraoipo, BIdwaoTe TN Aafr 010 §WTEPIKO AKPO
TNG 0oURAAG Kal ByaATe A0 TO GUCTNPA ATTO TNV UTTOO0XH TOU
MOTED.

MPOZOXH: O1 TNpouveg TNG GOURAAG EVOEXETAI VO £XOUV TIG
MUTEPG GKpa. XEIPIOTEITE e TTPOCOXN.

A KOYZINEZ ME MHXANIKO XPONOMETPHTH (Eik.6 )

O XPOVOMUETPNTNG UTOPEL va pubuloTel yia pia pHEYLoTN
XPOVIKNA TePiodo uiag wpag. O dlakOTTING PUBULIONG TIPETEL va
TEPLOTPEPETAL TIPOG Ta Oe&ld OoToV €MmBUPNTO XpPovo. Meta
TOV TIPOKABOPIOPEVO XPOVO, AKOUYETAL VA NXNTIKO OTUa TIOU
oTapatad autéuata. O XPOVOUETPNTNG, ME TNV EVEPYOTIOINON
TOU NXNTIKOU ONuatog, o0& dlaKOTTEL TN AElTOoUpYia TOU
@oupvou.

XPHZH TOY AMAOY NMPOrPAMMATIZTH A TO
TEAEIQMA TOY WHZIMATOZ

20G ETIUTPETEL va TMpoypauuatioete Tn OlAPKELA TOU
MayELPEUATOG.

Aettoupyia:

- BdATe 1O 3LAKOTTIN OTOV €TBUUNTO XPOVO YNnoinatog (LEY.
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Xpovog = 120 Aemtd).

- ETuAeETe TN Bepokpacia pEow Tou SLaKOTTTN Tou BepooTATn,
Kal YUpioTe TOV €TIAOYEQ OTOV TIPOETUAEYHUEVO TUTIO
MaYELPEUATOG.

- MOAIG 0 3LaKOTTING TOU TIPOYPAUMATLOTYH TOoroBeTnBel 01O

ouppoAo 0 Ba otapatioel To Ynotto. To Yoo Ba dlakortel

auTtouaTa.

—avaBAaATe 1O SLOKOTITN TOU BePPOOTATN OTO CUUBOAO @.

- ZavaPBaATe 1O dLaKOTITN TOU €TAOYEQ OTO CUUBoAo O.

2HM.: O @oupvog Xwpig TN XPron TOU MPOYPAUUATLOTY,

Aettoupyel poévo 6TAV O JLAKOTITNG TOU TIPOYPAMUATLOTY

BpiokeTal oTn XelPOKivnTn B€0N (\['j).

XPHZH TOY HAEKTPONIKOY NMPOPAMMATIZTH (Eik. 7)

Erutpémnel Tov mMpoypaupatiopnd mg wpag €vapgng Kat

Sldpkela Ynoiuatog oTo Ppoupvo. Av TO payeipeua dev anattel

TOV OTTTIKO EAEYYXO TOTE QUTO WUropel va yivel Kat pe tnv aroucia

TOU Xpnot.

Tn oTypn TG eyKATAOTAONG 1) LETA A0 €va XPOVIKO dldoTnua

OLAKOTIAG TNG NAEKTPLKNG Tpopodooiag, n 0Bovn evdeiewv

avaBoofrvel. Eivat Aorov anapaitnto va cuyXpovioeTe TV wpea,

AAALDG OL TTIPOYPANATIONOL dev Ba eival cwoTol.

2YI'XPONIZMOZ THZ QPAX

- MéCovTag Tautoxpova Ta dUOo KOUBIA (AIAPKEIA WHEIMATOS, TEAOS

WHSIMATOS) Kal TO KOUBio “+” 1 “-” puBuicetat n wpa. Me autn ™
OladIKacia aKUpWVOVTAL OAQ TA TIPOYPAMATA TIOU TUXOV £XOUV
TIPOYPAWUMATIOTEL KAl avaBoofrvel To CUMBOAO AUTO.

2HMEIQZH: Otav avaBoofrvel To GUPBOAO AUTO dev eival

duvatov va BEoeTe 0g AelToupyia TO PoUPVO XELPOKivNTA.

KOYMIIA “+” KAl *“-”

- Evepyorowwvtag ta kopBia “+” 1 “” o xpdévog auavetal 1
MELWVETAL UE a LeTaBANTA Taxutnta avaioya pe tn dldpKela
NG Tieong Tou aokelTal 0To KouBio.

XEIPOKINHTH AEITOYPI'IA

- Evepyoroliote To KOUPIO XEIPOKINHTH AEITOYPIIA: TO OUUBOAO
AUTO ofrvel (av avaBoofrvel 1 eival yoviua avaupévo), To
OUMBOAO 3KEYOs avdfel kal eival TAEov duvatov va Beoete
og AelToupyia To POUPVO eVEPYWVTAG OTOUG OLOKOTITEG TOU
BePUOOTATN TOU POUPVOU KAl TOU €TIIAOYEQ OUUPWVA HE TIQ
odnyieq Tou gyxelpdiou.

AYTOMATH AEITOYPIIA ME AIAPKEIA KAl TEAOZX

MAIEIPEMATOX

- Ag KGvoupe eva rapadetypa: H wpa sivat 9.25. Erubupeite va
urel o @oupvog oe Aettoupyia oTig 11.00 kat va TeAelwoeL TO
payeipepa otig 12.00 (Sapkela payelpéuatog 1 wpa).

-MieoTte TO KOURBIO AIAPKEIA MATEIPEMATOS KAl €VTOG 5
OEUTEPOAETTTWY TIATAOTE TO KOWPIo “+” uEXPL TNV €vdelgn 1.00.
Av xpelaletal dlopBwoTe e TO Koo “-”. Ta cUBoAa AUTO Kal
SKEYOz avaBouv péviua.

- MieoTe TO KOUPIO TEAOS MAMEIPEMATOS KL EVTOG 5 SEUTEPOAETTTWV
TILEOTE TO KOMPBIO “+” uexpL v €voetgn 12.00. To cUPPBOAO SKEYOS
opnAveL eV TO CUPPBOAO AUTO TIAPAUEVEL LOVIUA QVAUUEVO.

- ToroBeToTe TO SLOKOTTIN TOU BEPOOTATN TOU POUPVOU OTNV
EMBUUNTY) BepLOKPACIa KAL TOV ETIAOYEQ OTOV TIPOETIAEYEVO
TUTMO Ynoipatog. H kOKKivn Auxvia avapel kaBwg Kat To ¢wg ToU
(POUPVOU KaL O TIPOYPAUMATIOTAG EXEL PUBILOTEL VA AELTOUPYNOEL.
271¢ 11.00 o poupvog avaBel autdpaTa Kat To OUPPBOAO SKEYO:
avaBel.

- Meta 10 TéAOG TOU Ynoipatog (ot 12.00) To GUPBOAO AUTO
avafoofnrvel, To CUMBOAO SKEYOS OBTVEL KL £vVA NXNTIKO ONua
TIPOEIO0TIOLEL YIa TO TEAOG TOU Ynoiuatog. Na va to dlokoYeTe
TIPETIEL VA TILEOETE £VA OTIOLOdNOTE KOURBIO.

- Metd kAeiote TOUG SLAKOTITEG TOU BEPUOOTATN KAl TOU
ETAOYEQ.

HMIAYTOMATH AEITOYPI'IA ME AIAPKEIA WHZIMATOX

- Ag Kavoupe varapadetyua: n wpa eivat 11.35 kat ermbupeite va
rapapeivel 0 poupvog oe Aettoupyia yia 25 Aerttd apyxifovrag
ard auTr TN OTyun.

- MiEoTe TO KOPPIO AIAPKEIA WHSIMATOS KAL IECA OE 5 OEUTEPOAETTIA
TEoTE TO KOUBIo “+” péxpL TV evoelEn 00.25. Av xpelaletal
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OlopPBwoTE Pe TO MANKTPO “-”.Ta CUPPBOAQ AUTO KAl SKEYOS
avaBouv poéviua.

- TornoBeTNoTe TO SLOKOTTIN TOU BEPPOOTATN TOU POUPVOU OTNV
EMBUUNTY BePLOKPACIa KAL TOV ETIIAOYEQ OTOV TIPOETIAEYUEVO
TUMo Ynoipatog. H KOkkivn Auxvia avaBel Kabwg Kal To pwg
TOU (oUpPVOU Kal 0 Gpoupvog Tibetal oe AelToupyia.

- MeTd amo 25 Aerta 0 poUpvog Kat To CUKPBOAO SKEYOS OfHvouv,
TO OUMPBOAO AUTO avaBoofrveL KAl TO NXNTIKO OT\a TTPoeldoTToLel
Y1a TO TEAOG ToU YNoiuaToq. Na va SIakOWETE TO W oYL TIPETIEL
VA TIECETE VA OTIOLOONTOTE KOWBIo.

- Metd kAeioTe TOUG SLAKOTITEG TOU BEPUOOTATN KAl TOU
EMMAOYEQL.

XPONOMETPO

- MéoTe To KopPio XPONOMETPO KAl ETIAEETE TOV ETIOUUNTO XPOVO
MEOW TOU KOUPiou “+” 1

- Katd ™) Aettoupyia Tou XpovoueTpou avapel To oUUBOAO TnNG
KAMIANAS.

- 2TO TEAOG TOU PUBULOUEVOU XPOVOU Wrtaivel og AslToupyia To
NXNTKO ONUA KAl ORMVEL TO CUMBOAO TNG KAMIMANAS.

HXHTIKO ZHMA

- To nxnTiké onua TiBeTal oe Asttoupyia oto TEAOG €VOG
TIPOYPOAUMATIONOU KAl £XEL OLAPKELD 7 AETTTWV.

-la va 1o oTapatrnoeTe TPETEL IPWTA VA TILECETE €va
orolodnrnote Koupio.

- Matwvtag TO TARKTPO XWPIG TMpwTa va €XeTe eTUAEEEL
Mla Asttoupyia eival duvatd va aAAd&ete Tn ouxvotnta
TOU QKOUOTLKOU OMuatoq. Mropeite va emAEEeTe €wg Kal
3 dlapopeTIKOUG TUTIOUG onuatog. To ermAeyuévo ofua Ba
AKOUOTEL WG OTOU €ival TIATNEVO TO TIANKTPO “-”.

ENAP=H NMPOrPAMMATOZ KAI EAEIXOZ

- To mpoypauua tibetal o Acttoupyia 4 deutepodAerTTa repimnou
META TN pUBLON.

- 2€ OToladNoTE OTLYMN £ival SUVATO VA EAEYEETE TO PUBLLOUEVO
MPOYpPapua TECOVTag TO AVTIoTOLXO KOURBIOo.

AAGH MNMPOIrPAMMATIZMOY

- Mapddetyua: otig 12.15 pubpiCete 30 AeTTTA AIAPKEIA WHEIMATOZ
KAl 0 XPOVOG TEAOYS WHEIMATO: oTig 12.30.

- To AdBog otn pubuon uropei va dlopbwbei aAAdlovtag N
OldpKela 1 TV wpa TEAOUG YNOoiNaTog A MaTwvTag To Koppio
XEIPOKINHTO Kal UETA VA ETIAVAAABETE TOV TIPOYPAUUATIONO.

- Av urtap&el AaBog pubulong o poupvog dev TiBetal o€
Aeltoupyia.

AKYPQ3>H ENOZ NMPOIrPAMMATOX

- Mropeite va akKupOoEeTE €va MPOYPAUA TIATWVTAG TO TIANKTPO
AIAPKEIA WHIIMATOS KQl OTN OUVEXELA TO KOWPio “-” peEXpL va
ep@avioTel otnv 086vn n evdelgn 0.00.

ZHMANTIKO:

META TO TEAOZ KAGE NMPOrPAMMATIZMENOY WHZIMATOZ

ZYNIZTATAI NA NATHZETE TO KOMBIO v AAAIQZ O
®OYPNOZ AEN AEITOYPIEI XEIPOKINHTA.

“

XPHZH TOY “ANAAOIKOY” MPOIrPAMMATIZTH/XPHZH TOY

NMPOrPAMMATIZTH I'lA TO TEAEIQMA TOY WHEZIMATOZ (&Ik.

8)

EmiTpéTTel TOV TTPOYPANMATIONO TNG SIGPKEIAG WNOiUOTOG.

PYGMIZH TOY PONOTIOY

TpaBAETE Kal TTEPIOTPEWTE TO DIOKOTITAKI (A) OEEIGATPOPA PEXPI VO

QTACETE GTNV AKPIRA WpEA.

PYOMIZH MNATO TEAEIQMA TOY WHZIMATOZX

MepioTpéWTe TO DIOKOTITAKI (A) OeEIGOTPOPA, PEXPI VO CUUTTEDEI N

EYKOTTN UE TOV ETTIBUUNTO XpOvo wnaipatog (MEy. 180 Aetrtd). ZT0

TEAOG TOU TTPOETTIAEYEVOU XPOVOU, GRMAVEI KAl EVEPYOTTOIEITAI £Val

AKOUOTIKO orjpa. [a va oTaPATACETE TO NXNTIKO OTHa, TTEPIOTPEWTE

TO JIOKOTITN (A) Je€I6OTPOPA, UEXPI VO CUUTTEDEI O OEIKTNG WE TO

oUuBoAo 0.

THM. lNa T xe1pokivnTn Acitoupyia Tou @oUupvou (xwpig Tn BorBeia

T|OU TTPOYPAUMOTIOTH) TIPETTEl VO BAAETE TO OeikTn O0TO GUUBOAO
I

Y
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KAOGAPIZMOZ TOY ®OYPNOY

- Eival mpotiuétepo va kabapilete TO POUPVO UETA ard KABe
Xprion, 6tav eival akopa XAlapog aAAa oxL (eotog. Auto
ETUTPETIEL TNV APAipEOT TOU Alroug TipLv TIPoAARBeL va Eepabet.

- Av avtwg rapapeivouv OUOKOAOL AEKEDEG, BAATE €va Tavi
EUMOTIONEVO UE AQUUWVIA OTOV TIATO TOU PoUpPVoU, KAEIOTE TNV
MOPTA KAl APT)OTE TO YA HEPIKES WPEG. AKOAOUBWG MAUVTE TOV
PoUPVO He Ce0TO vEPO KAl UYPO ATTOPPUTIAVTIKO KAl OTEYVWOTE
TOV EVTEADG.

- MNa 11Q e€wTeplkEQ eTPAVELEG TOU (POUPVOU, XPNOLOTIONOTE
€va HaAaKO TIavi Kat oarouvovepo.

MOTE MH XPHZIMOMOIEITE AMOPPYINANTIKA ZE ZKONH 'H

AAAA AIABPQTIKA.

A KOYZINEZ ME AYTOKAGAPIZOMENO ¢OYPNO

Ta dUo TAALVA TOLXWUATA KAl TO UIMPOCTLVO gival ETEVOUNEVA UE
QUTOKABAPLLOUEVO OUAATO UE KATAAUTIKY) Opdon (EK.5).

Kd&be 10-15 Ynoiuata apriote va AEITOUPYNOEL, UE TO POUPVO
Adelo Kal oTn PEYLOTN Loy U. O xpdvog Mou aratteital yia autr)
dladkaoia eEaptartal arod Tnv KATAoTAom TOU poUupvou. MePIKEQ
ouoieq oKAnpaivouyv Kal Propouv va eurodicouv tn Asttoupyia
Mg emévouong. XInV MPAYHATIKOTNTA PPAlouV TOUG TIOPOUG
TOU €10IKoU OMAATOU Kal n o&eidwon dev AauBavel xwpa. Téte
TPETIEL, MOAIG O POUPVOG KPUWOEL EVIEAWG, VA LAKAAWDOETE TNV
KpouoTa We TIOAU CeoTO vEPO KAl e HAAQKN BoupToa, Xwpeig va
XPNOLUOTIOW)OETE ATOPPUTIAVTIKO Kal va avayete Eava To poupvo
OTO MAEILOUM YIa PMEPIKA AETTTA.

(EZNUaVTIKO: TIOTE YNV XPENOLIOTIOLEITE OKANPA CPOUYYAPAKLa 1
METAAAIKEG BoUpPTOER).

ANTIKATAZTAZH THZ AAMMAZ TOY ®OYPNOY

->BAoTe TO GOUPVO Kal ArmoouvoEéoTe Tov amod diKTuOo
TPOoP0od0ooiag.

- 1 Adura Bpioketal otnv nmavw Oe€la Ywvia oTo Tow Toixwua
TOU (poUpVoU.

- BeBawwdeite OTL O PoUpPVOG eival KpUOG Kal EERIBWOTE TO YUAALVO
TIPOOTATEUTIKO TNG AQUITOG.

- QVTIKATAOTNOTE TN AQuMa pe pia kawvoupyla idlou TUTou Kat
BdwoTte Eava opiXTA TO YUAALVO TIPOOTATEUTIKO TNG AQUIAG.

NQ= NA AGAIPEZETE THN NOPTA TOY ®OYPNOY

Hmniépta propei va agpalpedei doTe 0 poupvog va ivat duvatod va

KaBapLoTel MO EUKOAQ AKOAOUBMOVTAG TIG TIAPAKATW 0ONYieg:

1) Avoi&te evteAwg TNV NOPTO.

2) AvdAoya e TO HOVTEANO:

a) AYKIOTPWOTE Kal OTIG dUO TAEUPEG TO YavT(o o oxnua U
“B” otov Avw Bpaxiova “C” Tou UEVTECE YA VA UMAOKAPETE
ToV KATW Bpaxiova “A” Tou pevteoe (k. 9)

) TEoTe TIPOG TA KATW TO YAVTCO “B” kAl oNKWOTE EAAPPA TO
Bpaxiova “A” (e. 10).

3) ZnkwOoTe TNV OPTA KPATOVTAG TNV artd To TAAL Kal TpapnEte
TNV TPOG TA EUMPOG .

4) MNa va enavatornobeTthoeTe TNV TOPTA EAVABAATE TOUQ
HevTeoedeq 0Tn BEom Toug Kat BeBalwbelte OTL EXOUV UMELKAAG
01N B¢on Toug. Emiong otnyv mepirttwon “2a” anaykliotpwote
Toug duo yavtloug oe oxnua U and toug avw Bpaxioveg Tou
pevteog. AvtiBeta otny miepimtwon “2B” apkel va kataBdoete
EVTEAWG TNV TIOPTA.

5) APNOTE MPOOCEKTIKA TNV TIOPTA UEXPL TN BEOT KAELGIUATOG.

SYMBOYAEZ KAI MPOEIAOMOIHZEIZ FENIKOY XAPAKTHPA

- Mplv ané oroladnmoTte eMEPPACT, OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU
N OTa TPAUATA UTO TAOM, TIPEMEL VA OLIOKOYETE TO NAEKTPIKO
peupa.

- Mia evdexdevn unepBEpPAVON OTa EEWTEPIKA TOLXOUATA TOU
(poupvou Ba evepyorofoel T dlata&n acPaieiag, n oroia Ba
SlakoYel TNV TpoPodocia Tou peupatoq. H armevepyoroinon
g TPoPodoaoiag Ba yivel autoupara, YOAIG n Bepuokpaocia
eEWTEPIKA TOU POUPVOU eMAVENBEL HEOA OTA ArodeKTA OpLa.
Ad&BeTe UNOYN OUWG, OTL LA EVOEXOUEVT KUKALKY) ETTEUBAON TNG
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Na 1o XpRoTn

dlaTa&ng npokaAeital e€attiag avaAwy CUVBNKLV AEITOUPYIOG
(r.x. BAGPRN TOU BepuooTdATn TOU PUBICeL TN BepuoKkpacia
OTO E0WTEPIKO TOU Ppoupvou). Emouévwg eival amapaitTo va
KAAEOETE EVAV TEXVIKO.

- Mnv akouprdre Xxwpig AOYO TOUG HEVTEOEDEG NG TIOPTAG TOU
(poUPVOU Y1a VA YNV TPAUUATIOTEITE.

- 2TO TIPWTO Avauua Tou goupvou kat tou grill yropei va
QVTIANPBE(TE IO XapaKTNPLOTIKNA OO KaL Karvo va Byaivel ano
TO OTOMLO TOU poUpVvou. AUTO OPEIAETAL OTNV TIPOOTATEUTIKN
eMAAeldn TWV EMPAVELLY. ZUVIOTATAL VO APrOETE TO POUPVO
va Aeltoupynoet adelo TipLv BAAETe Ta Gpaynta.

- Opiopéva povTéAa gival podIaouéva e va POTEP QUTONATNG

Wwogng.

- H oikioky cuokeuny dev TTPETTEI VO XPNOIUOTTOIEITAl OTTO HIKPG

TTadId ) aTTO ATOUA WUXIKA AppwaTa XWPIG ETTIBAEWN.

- Av 10 KOAWBIO TPOPOBdOCIag €ival KATEOTPAUUEVO TTPETTEI VA

AvVTIKATOOTOBEI aTrd TOV KATAOKEUAOTA 1 aTTd TNV UTINpPECia

TEXVIKAG UTTOOTAPIENG TTEAQTWV A OTTO €vav €CEIDIKEUUEVO TEXVIKO

TIPOKEIPEVOU Va aTToPEUXB0UV Kivouvol.

- H ouokeun CeoTaivetal katd T Xpron. Npocoxn, amo@uyeTe 10

dyylyua Tng avTioTaong Tou goupvou.

- Mpoooxn: Ta va atmmoeuyeTe TNV TTPOKANCN NAEKTPOTTANEIOG,

TIPIV QVTIKATOOTAOTE TN AduTTO, BePaiwBeite OTI N OUOKEUN givail

ofnoTn.

Agv @époupe Kapia eubuvn yia {nUIEG O€ QVTIKEIUEVA R ATOUO

TTOU oQeihovTal O€ KOKN eykatdoTaon f AavBacuévn xpAon Tou

poupvou.

e MEPITITWON TPORANUATWY ETTIKOIVWVAOTE HE £VA TEXVIKO

XWPIG va TTEPIPEVETE.

OAHITIA 2002/96/EK (AITOBAHTA HHE): MAHPO®OPIEZ INA
TOYZ XP'HETEZ

I

H mmapoloa TANPo@opnon amreuBUVETAI ATTOKAEIOTIKG Kal
UOVO_OTOUG KATOXOUG OUOKEUWV PE To oUPPBoAo (Eik. A) otnv
QuTOKOAANTN €TIKETA OTTOU avaypd@ovTal Ta TEXVIKA OTOIXEiq,
TTou_eival koMnpévn oTo id10 To TTPOIdV (ETIKETA PE TOV aplBud
MNTPWOU):

To ouuBoAo autd deixvel 0TI TO TTPOIdV £xel TagivounBei, Bdoel
TWV IOXUOVTWY KAVOVIOUWYV, WG NAEKTPIKN i NAEKTPOVIKNA
OUOKEUN Kal ouppop@wveTal ye Tnv Odnyia 2002/96/EK
(ATToBANTa HHE) ouvettwg, oT1o TEAOG TNG XProiung {wng Tou,
TIPETTEI UTTOXPEWTIKA Va yiveTal EEXWPIOTH eTTECEpyacia atmd Ta
OIKIOKG aTToppipaTa, Tapadidovidg 1o dwpedv Ot éva KEVTPO
B1aQOPOTIOINUEVNG GUANOYNG YIa NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG
OUOKEUEG ) ETTIOTPEPOVTAG TNV OTOV JETATTWANTHA KATA TNV ayopd
MIOG VEQG 1008UVaNNG GUOKEUNG.

O xpnoTng ival uTTeEUBUVOG Yia TNV ATTGO0N TNG GUOKEUNG OTO
TENOG CWNAG TNG OTIG KATAAANAEG OOPEG OUANOYAG, UE TTOIVA TIG
KUPWOEIG TTou TTpoBAETTOVTAI ATTd TNV I0XU0UCO vouoBeaia Trepi
TWV ATTOPPINATWY.

H katdAANAn diagopoTroinuévn GUAOYH PE OKOTTO TO EEKivNa EVOG
VEOU KUKAOU TNG CUCKEUNG TTOU €XEI ATTOPPIPOE yIa avakUkAwaon,
yia eTTeEepyaaia kalr améppiyn CUPBATEG TTPOG TO TTEPIBAAAOY,
OUMBAAAEI oTnVv atrouyn TOavVWY apvNTIKWY ETTITTTWOEWY OTO
TTEPIBAGAAOV Kl OTNV UYEIQ KOl EUVOET TNV AVOKUKAWGN TWV UANIKWV
atré Ta aToia €ival KATAOKEUAGUEVO TO TTPOIOV.

Mo AeTTTOpEPEIG TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TO BIOBEGINA CUCTAPATO
ouAAoyng, atTeuBuvBeiTe oTNV TOTTIK UTTNPECia améppIyng
ATTOPPIMATWY ) OTO KATACOTNPA aTTd TO OTT0i0 ayopdoaTe TO
TTPOoIOV. OI KOTOOKEUOOTEG KAl Ol EI00YWYEIG aVTATIOKPIVOVTaI
oTnv €uBUvVn TOUG yIa avOKUKAWOT, ETTEEEPYOTIa Kal aTTOpPIYn
oupBatd pe 1o TTEPIBAAAOV, TOOO AUECT OO0 KAl GUUPETEXOVTAG
o€ éva OUANOYIKO oUCTNUO.
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Tempo di cottura dentro la finestra
Temps de cuisson dans la fenétre
Cooking time inside the window
Kooktijd in het venster O
Bpemsi roToBKU B OKOLLIKE

Xpovog ynaoipatog péca ato Tapdbupo
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TIMER STOP
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CONTAMINUTI FUNZIONAMENTO MANUALE
MINUTEUR FONTIONNEMENT MANUEL
MINUTE MINDER MANUAL USE

MINUTENTELLER HANDBEDIEND

TAUMEP
DYHKLUMOHHUPOBAHHE B PYUHOM
XPONOMETPO XEIPOKINHTH AEITOYPTIA
DURATA COTTURA FINE COTTURA
DUREE CUISSON N o 2G50
COOKING DURATION
DUUR KOOKTWD——  —— END OF COOKING
TS EINDE KOOKTIJD
AIAPKEIA WHSIMATOS OKOHUAHKE MPUFOTOBJIEHKSA
TEAOE WHEIMATOS

A —‘

u

T

- o
Simbolo PENTOLA Funzione automatica Simbolo CAMPANA
Symbole CASSEROLE Fonction automatique Symbole CLOCHE ;
SAUCEPAN symbol Automatic BELL symbol _—S"F.i‘x?‘l*
Symbool PAN Automatlsch ] Symbool KLOK ) d-—_,_-”f::}_'—- T
CumBon KACTPHOJIA (YHKLMOHHUPOBaHUE CumBos 3BOHOK e e T
2UppoAo SKEOYZ B aBTOMaTHUECKOM Z0pBoAo KAMIMANAZ e *
pexume _"'__...___-.—'El.

AuTéuatn Aettoupyia

@
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